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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA TECNOLOGIA DE GOIAS
EDITAL RETIFICADO DO PREGAO ELETRONICO N° 03/2022
(Processo Eletronico n.° 23372.000307/2021-11)

Em caso de discordancia entre o conteudo do Termo de Referéncia e dos Estudos
Técnicos Preliminares, anexos a este edital, prevalece o texto do Termo de Referéncia
vez que, o documento de estudos técnicos preliminares foi desenvolvido ainda na fase
inicial de planejamento da contratacao, prevendo exigéncias por vezes formalistas,

que foram detectadas posteriormente.

Torna-se publico que o Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia
de Goias, doravante denominado IFG, por meio do(a) Coordenagdao Geral de
Aquisicoes e Contratos, sediado a Rua C-198, Quadra 500, Jardim Ameérica,
Goiania, Goias, realizara licitacdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA,
com critério de julgamento menor prego por GRUPO, estando aberto a TODAS AS
EMPRESAS sob a forma de execugédo indireta, no regime de empreitada por prego
unitario, nos termos da Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 10.024, de
20 de setembro de 2019, do Decreto 9.507, de 21 de setembro de 2018, do Decreto n°
7.746, de 05 de junho de 2012, das Instru¢cdes Normativas SEGES/MP n° 05, de 26 de
maio de 2017 e n° 03, de 26 de abril de 2018 e da Instrugdo Normativa SLTI/MP n° 01,
de 19 de janeiro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006,
do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015, aplicando-se, subsidiariamente, a Lei
n°® 8.666, de 21 de junho de 1993 e as exigéncias estabelecidas neste Edital.

Data da sessao: 02/06/2022
Horario: 8:30hs
Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br/

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagdo € a escolha da proposta mais vantajosa para a
contratacdo de empresa especializada para a prestacdo de servicos de
alimentagéo e nutricdo por meio da operacionalizacdo e do desenvolvimento de
todas as atividades envolvidas na producéo e distribuicdo de pequenas e grandes
refeicdes conforme legislagdo vigente na area de qualidade de alimentos e
mediante concessao onerosa de uso do espago publico, destinada a
exploracao econémica de refeitorio dos Campus Aparecida de Goiania, Cidade de
Goias, ltumbiara, Jatai, Luziania, Senador Canedo, Uruagu e Valparaiso,
conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste Edital e seus
anexos.

1.2. A licitagdo sera dividida em grupos, formados por dois ou mais itens, conforme
tabela constante do Termo de Referéncia, facultando-se ao licitante a participagao
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em quantos grupos forem de seu interesse, devendo oferecer proposta para todos

os itens que os compdem.

1.3. O critério de julgamento adotado sera o menor pre¢co GLOBAL do grupo,
observadas as exigéncias contidas neste Edital e seus Anexos quanto as
especificagdes do objeto.

2. DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

2.1. As despesas para atender a esta licitagdo estdo programadas em dotacao
orcamentaria prépria, prevista no orcamento da Unido para o exercicio de 2022,
na classificagao abaixo:

Gestao/Unidade: 26429 / 158153
Fonte: 100

Programa de Trabalho: 171141
Elemento de Despesa: 3.3.90.39
Pl: 37

3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento € o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que
permite a participacado dos interessados na modalidade licitatéria Pregéo, em sua
forma eletrénica.

3.2. O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo
Federal, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, por meio de certificado
digital conferido pela Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade
do licitante ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade
técnica para realizacdo das transacgdes inerentes a este Pregéo.

3.4. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e
seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante,
excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade
promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros

3.5. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados
cadastrais no SICAF e manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela
informacao, devendo proceder, imediatamente, a corregcdo ou a alteragdo dos
registros téo logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5.1. A nao observancia do disposto no subitem anterior podera
ensejar desclassificagdo no momento da habilitagao
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4. DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

4.1. Poderdo participar deste Pregao interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitagdo, e que estejam com Credenciamento
regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF,
conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

4.1.1. Os licitantes deverao utilizar o certificado digital para acesso ao
Sistema

4.2. Nao poderao participar desta licitagdo os interessados:

4.2.1 proibidos de participar de licitagbes e celebrar contratos
administrativos, na forma da legislagao vigente;

4.2.2 que nao atendam as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

4.2.3 estrangeiros que ndo tenham representagao legal no Brasil com
poderes expressos para receber citagdo e responder
administrativa ou judicialmente. As empresas estrangeiras que
nao funcionem no Pais poderdao se cadastrar no SICAF,
mediante cadigo identificador especifico fornecido pelo sistema,
observadas as condi¢des postas na Instrugao Normativa n° 10,
de 10/02/2020, que estabelece as regras de funcionamento do
SICAF,;

4.2.4 que se enquadrem nas vedagdes previstas no artigo 9° da Lei
n° 8.666, de 1993;

4.2.5 que estejam sob faléncia, concurso de credores ou insolvéncia,
em processo de dissolucéo ou liquidagéo;
4.2.6 entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio;

4.2.7 organizagcbdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP,
atuando nessa condi¢ao (Acordao n°® 746/2014-TCU-Plenario);

4.2.8 instituicdes sem fins lucrativos (paragrafo unico do art. 12 da
Instrucao Normativa/SEGES n° 05/2017)

4.2.8.1E admissivel a participacdo de organizagdes sociais,
qualificadas na forma dos arts. 5° a 7° da Lei
9.637/1998, desde que os servicos objeto desta licitagao
se insiram entre as atividades previstas no contrato de
gestao firmado entre o Poder Publico e a organizagao
social (Acordao n° 1.406/2017- TCU-Plenario), mediante
apresentacado do Contrato de Gestdo e dos respectivos
atos constitutivos.

4.2.9 sociedades cooperativas, considerando a vedacido contida no
art. 10 da Instrugao Normativa SEGES/MP n° 5, de 2017.

4.3. Nos termos do art. 5° do Decreto n° 9.507, de 2018, é vedada a
contratagdo de pessoa juridica na qual haja administrador ou sécio com poder de
direcao, familiar de:
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a) detentor de cargo em comissao ou fungdo de confianga que atue na area
responsavel pela demanda ou contratagao; ou

b) de autoridade hierarquicamente superior no &mbito do érgao contratante.

4.3.1 Para os fins do disposto neste item, considera-se familiar o
cbnjuge, o companheiro ou o parente em linha reta ou colateral,
por consanguinidade ou afinidade, até o terceiro grau (Sumula
Vinculante/STF n°® 13, art. 5°, inciso V, da Lei n® 12.813, de 16
de maio de 2013 e art. 2°, inciso lll, do Decreto n.° 7.203, de 04
de junho de 2010);

4.4. Nos termos do art. 7° do Decreto n° 7.203, de 2010, é vedada, ainda, a
utiizagdo, na execugdo dos servicos contratados, de empregado da futura
Contratada que seja familiar de agente publico ocupante de cargo em comissao
ou funcao de confianga neste 6rgao contratante.

4.5. E vedada a contratacdo de uma mesma empresa para dois ou mais
servicos licitados, quando, por sua natureza, esses servigos exigirem a
segregagao de fungbes, tais como servigos de execugdo e de assisténcia a
fiscalizagdo. Nesta licitagdo, NAO havera itens/grupos que conflitem servigo de
execucao e fiscalizacao.

4.6. Como condigao para participagao no Pregéo, o licitante assinalara “sim”
ou “ndao” em campo proprio do sistema eletrbnico, relativo as seguintes
declaragdes:

4.6.1 que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei
Complementar n°® 123, de 2006, estando apto a usufruir do
tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49.

4.6.1.1 nos itens exclusivos para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalagdo do campo “nao”
impedira o prosseguimento no certame;

4.6.1.2nos itens em que a participacdo nao for exclusiva para
microempresas e empresas de pequeno porte, a assinalacio
do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante n&o
ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n® 123, de 2006, mesmo que microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

4.6.2 que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e
Seus anexos;

4.6.3 que cumpre os requisitos para a habilitagdo definidos no Edital e
que a proposta apresentada estd em conformidade com as
exigéncias editalicias;

4.6.4 que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame,
ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

Reitoria do Instituto Federal de Goias
Rua C-198, Quadra 500, Jardim América. CEP: 74.270-040. Goiania-GO



MINISTERIO DA EDUCAGAO )

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

W INSTITUTO FEDERAL  INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS
Goias PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO

on
an
[ ]
aE
4.6.5 que nado emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso

ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a

partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°,

XXXIII, da Constituicao;

4.6.6 que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucdo Normativa SLTI/MP n° 2, de 16 de setembro de 2009.

4.6.7 que nao possui, em sua cadeia produtiva, empregados executando
trabalho degradante ou forgado, observando o disposto nos incisos
Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.6.8 que os servicos sdo prestados por empresas que comprovem
cumprimento de reserva de cargos prevista em lei para pessoa com
deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam
as regras de acessibilidade previstas na legislagdo, conforme
disposto no art. 93 da Lei n° 8.213, de 24 de julho de 1991.

4.7. A declaragdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicdo
sujeitara o licitante as sanc¢des previstas em lei e neste Edital.

4.8. A assinalagdo do campo “sim” relativo as Declaragdes acima (subitens
4.6.1 a 4.6.8), gerara as citadas declaragdes, que ficardo vinculadas no Sistema
Comprasnet, NAO SENDO NECESSARIO encaminha-las novamente, no Anexo
do Comprasnet.

5. DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO

5.1. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitacdo exigidos no edital,
proposta com a descrigdo do objeto ofertado e o prego, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessdo publica, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a etapa de envio dessa documentagéo

5.2. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacdo
exigidos neste Edital, ocorrera por meio de chave de acesso e senha.

5.3. Os licitantes poderdo deixar de apresentar os documentos de
habilitagdo que constem do SICAF, assegurado aos demais licitantes o direito de
acesso aos dados constantes dos sistemas.

54. As Microempresas e Empresas de Pequeno Porte deverdo encaminhar
a documentacdo de habilitagcdo, ainda que haja alguma restricdo de regularidade
fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, § 1° da LC n°® 123, de 2006.

5.5. Incumbira ao licitante acompanhar as operacdes no sistema eletrénico
durante a sessao publica do Pregao, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da
perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas
pelo sistema ou de sua desconexao.

Reitoria do Instituto Federal de Goias
Rua C-198, Quadra 500, Jardim América. CEP: 74.270-040. Goiania-GO



SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL  INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS

== - MINISTERIO DA EDUCAGAO
1 1
Bl Goiss PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

5.6. Até a abertura da sessdo publica, os licitantes poderdo retirar ou
substituir a proposta e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no
sistema

5.7. Nao sera estabelecida, nessa etapa do certame, ordem de classificagéo
entre as propostas apresentadas, o que somente ocorrera apds a realizagdo dos
procedimentos de negociacéo e julgamento da proposta.

5.8. Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do licitante
melhor classificado somente serédo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e
para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no
sistema eletrbnico, dos seguintes campos:
6.1.1. Valor unitario de cada item;

6.1.2. Descricdo do objeto, contendo as informagdes similares a
especificacdo do Termo de Referéncia.

6.1.3. O licitante deve tomar como base o valor de referéncia, maximo
aceitavel, estabelecido para cada um dos Itens, constante do
quadro do item 1 do Anexo | (Termo de Referéncia) deste

Edital.
6.2. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta vinculam a
Contratda.
6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais,

encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros
que incidam direta ou indiretamente na prestacdo dos servicos, apurados
mediante o preenchimento do modelo de Planilha de Custos e Formagao de
Precos, conforme este Edital;

6.3.1. A Contratada devera arcar com o Onus decorrente de
eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de
fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com o
quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o
previsto inicialmente em sua proposta néo seja satisfatorio para o
atendimento do objeto da licitagdo, exceto quando ocorrer algum
dos eventos arrolados nos incisos do §1° do artigo 57 da Lei n°
8.666, de 1993.

6.3.2. Caso o eventual equivoco no dimensionamento dos
guantitativos se revele superior as necessidades da contratante, a
Administragcdo devera efetuar o pagamento seguindo estritamente
as regras contratuais de faturamento dos servicos demandados e
executados, concomitantemente com a realizacéo, se necessario e
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cabivel, de adequacgéao contratual do quantitativo necessario, com
base na alinea "b" do inciso | do art. 65 da Lei n. 8.666/93 e nos

termos do art. 63, §2° da IN SEGES/MPDG n.5/2017.

6.4. A empresa é a unica responsavel pela cotagcdo correta dos encargos
tributarios. Em caso de erro ou cotagdo incompativel com o regime tributario a que
se submete, serdo adotadas as orienta¢des a seguir:

6.4.1. cotagao de percentual menor que o adequado: o percentual sera
mantido durante toda a execucgao contratual;

6.4.2. cotacido de percentual maior que o adequado: 0 excesso sera
suprimido, unilateralmente, da planilha e havera glosa, quando do
pagamento, e/ou reducdo, quando da repactuacao, para fins de
total ressarcimento do débito.

6.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos
em percentuais variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média
dos efetivos recolhimentos da empresa nos Ultimos doze meses, devendo o
licitante ou contratada apresentar ao pregoeiro ou a fiscalizagdo, a qualquer
tempo, comprovacado da adequacao dos recolhimentos, para os fins do previsto
no subitem anterior.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento dos servigos, serao retidos na fonte os percentuais estabelecidos na
legislacio vigente.

6.7. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento
das disposicoes nelas contidas, em conformidade com o que dispée o Termo de
Referéncia, assumindo o proponente o compromisso de executar os servicos nos
seus termos, bem como de fornecer os materiais, equipamentos, ferramentas e
utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucgao contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢do.

6.8. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de
lances, serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o
direito de pleitear qualquer alteragéo, sob alegacéo de erro, omissao ou qualquer
outro pretexto.

6.9. O prazo de validade da proposta nédo sera inferior a 60 (sessenta) dias,
a contar da data de sua apresentacao.

6.10. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas
normas de regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de
licitagdes publicas.

6.10.1.0 descumprimento das regras supramencionadas pela
Administracdo por parte dos contratados pode ensejar a
responsabilizacao pelo Tribunal de Contas da Unido e, apds o
devido processo legal, gerar as seguintes consequéncias:
assinatura de prazo para a ado¢cdo das medidas necessarias ao
exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da
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Constituicao; ou condenacao dos agentes publicos responsaveis e
da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario,
caso verificada a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco

na execugao do contrato.

7. DA~ ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessao publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde
logo aquelas que ndo estejam em conformidade com os requisitos
estabelecidos neste Edital, contenham vicios insanaveis, ilegalidades, ou nao
apresentem as especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

7.2.1. Também sera desclassificada a proposta que identifique o
licitante.

7.2.2. A desclassificagdo sera sempre fundamentada e registrada no
sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os
participantes.

7.2.3. A nao desclassificacdo da proposta ndo impede o seu
julgamento definitivo em sentido contrario, levado a efeito na fase
de aceitacdo.

7.3. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas, sendo que
somente estas participarao da fase de lances.

7.4. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o
Pregoeiro e os licitantes.

7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrdnico, sendo imediatamente informados
do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario de cada item.

7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado
para abertura da sessao e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de
desconto superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenga de valores ou percentuais entre os lances, que
incidira tanto em relagao aos lances intermediarios quanto em relagao a proposta
que cobrir a melhor oferta devera ser de no MiINIMO, R$ 0,01 (um centavo). Ou
seja, cada lance devera ser expresso em Real, admitindo APENAS 02 (duas)
casas decimais, relativas aos centavos. Casas decimais a mais que duas serdo
IGNORADAS, nao sendo admitidos “arredondamentos”.
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7.9. Sera adotado para o envio de lances no pregao eletrénico o modo de disputa
“aberto”, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com
prorrogacgoes.

7.10. A etapa de lances da sessao publica tera duragcdo de dez minutos e, apds isso,
sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos dois minutos do periodo de duracéo da sessao publica.

7.11. A prorrogagao automatica da etapa de lances, de que trata o item anterior, sera
de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados
nesse periodo de prorrogagao, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.12. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a
sessao publica encerrar-se-a automaticamente.

7.13. Encerrada a fase competitiva sem que haja a prorrogagdo automatica pelo
sistema, podera o pregoeiro, assessorado pela equipe de apoio, justificadamente,
admitir o reinicio da sessao publica de lances, em prol da consecug¢ao do melhor
preco.

7.14. Nao serao aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.15. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagédo do licitante.

7.16. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregdo, o sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a
recepgao dos lances.

7.17. Quando a desconexao do sistema eletrénico para o pregoeiro persistir por
tempo superior a dez minutos, a sesséo publica sera suspensa e reiniciada somente
apos decorridas vinte e quatro horas da comunicagdo do fato pelo Pregoeiro aos
participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacgao.

7.18. O critério de julgamento adotado sera o menor precgo, conforme definido neste
Edital e seus anexos.

7.19. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

7.20. Em relagdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a
verificagao automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O
sistema identificara em coluna propria as microempresas e empresas de pequeno
porte participantes, procedendo a comparagao com os valores da primeira colocada,
se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim
de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006, regulamentada pelo
Decreto n° 8.538, de 2015.

7.21. Nessas condigdes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno
porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor
proposta ou melhor lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.
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7.22. A melhor classificada, nos termos do item anterior, tera o direito de encaminhar
uma ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira
colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a
comunicagao automatica para tanto.

7.23. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada
desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais
licitantes microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele
intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagdo, para o exercicio do
mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.24. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos
subitens anteriores, sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela
que primeiro podera apresentar melhor oferta.

7.25. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou
entre lances finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

7.26. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate
sera aquele previsto no art. 3°, § 2°, da Lei n°® 8.666, de 1993, assegurando-se a
preferéncia, sucessivamente, aos servigos:

7.26.1. prestados por empresas brasileiras;

7.26.2.prestados por empresas que invistam em pesquisa e no
desenvolvimento de tecnologia no Pais;

7.26.3.prestados por empresas que comprovem cumprimento de
reserva de cargos prevista em lei para pessoa com deficiéncia ou
para reabilitado da Previdéncia Social e que atendam as regras de
acessibilidade previstas na legislaggo.

7.27. Persistindo o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema
eletrbnico dentre as propostas ou os lances empatados.

7.28. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, o pregoeiro devera
encaminhar, pelo sistema eletrbnico, contraproposta ao licitante que tenha
apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor proposta, vedada a
negociagéo em condigdes diferentes das previstas neste Edital.

7.28.1. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.28.2.0 pregoeiro solicitara ao licitante melhor classificado que, no
prazo de 02 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo
lance ofertado apds a negociagao realizada, acompanhada, se for
0 caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacgao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

7.28.2.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir
de solicitacao fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de
findo o prazo.
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7.29. Apbs a negociagcao do pregco, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitacdo e
julgamento da proposta.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA.

8.1. Encerrada a etapa de negociagao, o pregoeiro examinara a proposta classificada
em primeiro lugar quanto a adequacgao ao objeto e a compatibilidade do prego em
relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital e em seus anexos,
observado o disposto no paragrafo unico do art. 7° e no § 9° do art. 26 do Decreto
n.° 10.024/2019.

8.2. A analise da exequibilidade da proposta de pregcos devera ser realizada com o
auxilio da Planilha de Custos e Formacgao de Precos, a ser preenchida pelo
licitante em relagao a sua proposta final, conforme anexo deste Edital.

8.3. A Planilha de Custos e Formagcdo de Precos devera ser encaminhada pelo
licitante exclusivamente via sistema, no prazo de 02 (duas) horas, contado da
solicitagdo do pregoeiro, com o0s respectivos valores readequados ao lance
vencedor, e sera analisada pelo Pregoeiro no momento da aceitacao do lance
vencedor.

8.3.1.para fins de classificagao, julgamento das propostas e contratagdo sera
levado em consideragdo o MENOR VALOR cotado para cada um dos GRUPOS.
A licitante vencedora devera discriminar o valor de cada ITEM na sua proposta,
0 qual devera necessariamente ser menor ou igual aos valores constantes no
quadro do item 1 do Anexo | (Termo de Referéncia) deste Edital.

8.4. A inexequibilidade dos valores referentes a itens isolados da Planilha de Custos e
Formacao de Pregcos nao caracteriza motivo suficiente para a desclassificagdo da
proposta, desde que ndo contrariem exigéncias legais.

8.5. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor, nos termos do item 9.1 do
Anexo VII-A da In SEGES/MP n. 5/2017, que:

8.5.1. nao estiver em conformidade com os requisitos estabelecidos
neste edital;

8.5.2. contenha vicio insanavel ou ilegalidade;

8.5.3. nao apresente as especificagdes técnicas exigidas pelo Termo
de Referéncia;

8.5.4. apresentar preco final superior ao prego maximo fixado (Acérdao
n® 1455/2018 -TCU - Plenario), percentual de desconto inferior ao
minimo exigido, ou que apresentar prego manifestamente
inexequivel;.

8.5.4.1. Quando o licitante ndo conseguir comprovar que possui ou
possuira recursos suficientes para executar a contento o objeto, sera
considerada inexequivel a proposta de pregos ou menor lance que:

Reitoria do Instituto Federal de Goias
Rua C-198, Quadra 500, Jardim América. CEP: 74.270-040. Goiania-GO



: MINISTERIO DA EDUCAGAO )
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
W INSTITUTO FEDERAL  INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS
Goias PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO

on
[ | |
[ | |
[ ] |
8.54.1.1. for insuficiente para a cobertura dos custos da
contratagdo, apresente precos global ou unitarios simbdlicos,

irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os precos dos

insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos

encargos, ainda que o ato convocatério da licitagdo n&o tenha

estabelecido limites minimos, exceto quando se referirem a

materiais e instalacbes de propriedade do préprio licitante, para

0s quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneragao.

8.54.1.2. apresentar um ou mais valores da planilha de custo que
sejam inferiores aqueles fixados em instrumentos de carater
normativo obrigatério, tais como leis, medidas provisorias e
convencgdes coletivas de trabalho vigentes.

8.6. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas
diligéncias, na forma do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993 e a exemplo
das enumeradas no item 9.4 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP N. 5, de 2017, para
que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.7. Quando o licitante apresentar preco final inferior a 30% (trinta por cento) da média
dos precos ofertados para o mesmo item, desconsiderados os valores ACIMA do
referencial estimado, e a inexequibilidade da proposta nao for flagrante e evidente
pela analise da planilha de custos, ndo sendo possivel a sua imediata
desclassificagdo, sera obrigatéria a realizagdo de diligéncias para aferir a
legalidade e exequibilidade da proposta.

8.8. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou 0s
indicios que fundamentam a suspeita.

8.8.1. Na hipotese de necessidade de suspensao da sessdo publica para
a realizacao de diligéncias, com vistas ao saneamento das propostas, a
sessao publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no
sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a
ocorréncia sera registrada em ata.

8.9. 0 Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital
complementar, por meio de funcionalidade disponivel no sistema, no prazo
maximo de 02 (duas) horas, sob pena de nao aceitagao da proposta.

8.9.1. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a
partir de solicitagcdo fundamentada feita no chat pelo licitante,
antes de findo o prazo.

8.9.2. Dentre os documentos passiveis de solicitagcao pelo Pregoeiro,
destacam-se as planilhas de custo readequadas com o valor
final ofertado.
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8.10.Todos os dados informados pelo licitante em sua planilha deverao refletir
com fidelidade os custos especificados e a margem de lucro pretendida.

8.11. O Pregoeiro analisara a compatibilidade dos pregos unitarios
apresentados na Planilha de Custos e Formacgao de Precos com aqueles
praticados no mercado em relagdo aos insumos e também quanto aos
salarios das categorias envolvidas na contratagdo, quando se tratar se
dedicacao exclusiva de mao de obra;

8.12.Erros no preenchimento da planilha n&o constituem motivo para a
desclassificagdo da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo
licitante, no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que ndo haja
majoragao do prego.

8.12.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou
falhas que n&o alterem a substancia das propostas;

8.12.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de
correcdo a indicacdo de recolhimento de impostos e
contribuicbes na forma do Simples Nacional, quando nao
cabivel esse regime.

8.13.Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das
especificagcdes do objeto, podera ser colhida a manifestacao escrita do
setor requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

8.14.Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro
examinara a proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente,
na ordem de classificagao.

8.15.Havendo necessidade, o Pregoeiro suspendera a sessao, informando no
“chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

8.16.Nos itens nao exclusivos para a participagdo de microempresas e
empresas de pequeno porte, sempre que a proposta nao for aceita, e
antes de o Pregoeiro passar a subsequente, havera nova verificagao,
pelo sistema, da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos
44 e 45 da LC n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida, se for o caso.

8.17.Encerrada a analise quanto a aceitacdo da proposta, o pregoeiro
verificara a habilitagdo do licitante, observado o disposto neste Edital

9 DA HABILITAGAO

9.1. Como condi¢ao prévia ao exame da documentacdo de habilitagdo do
licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro
verificara o eventual descumprimento das condi¢cdes de participacéo,
especialmente quanto a existéncia de sancado que impecga a participagao
no certame ou a futura contratacdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:
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a) SICAF, cujo credenciamento deve estar regular quando se tratar de
Pregédo, RDC ou Cotagao Eletrénica, nos termos do Art.21, inciso | da IN n°

03/2018;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas - CEIS,
mantido pela Controladoria-Geral da Uniado
(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

c) Cadastro Nacional de Condenagbes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php).

d) Lista de Inidéneos e o Cadastro Integrado de Condenagdes por llicitos
Administrativos - CADICON, mantidos pelo Tribunal de Contas da Uniao -
TCU;

9.1.1. Para a consulta de licitantes pessoa juridica podera haver a
substituicdo das consultas das alineas “b”, “c” e “d” acima pela
Consulta Consolidada de Pessoa Juridica do TCU

(https://certidoesapf.apps.tcu.qgov.br/).

9.1.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da
empresa licitante e também de seu sécio majoritario, por
forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de 1992, que prevé, dentre
as sangbes impostas ao responsavel pela pratica de ato de
improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o
Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da
qual seja s6cio majoritario.

9.1.2.1. Caso conste na Consulta de Situagdo do Fornecedor a
existéncia de Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o gestor
diligenciara para verificar se houve fraude por parte das
empresas apontadas no Relatério de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

9.1.2.1.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos
vinculos societarios, linhas de fornecimento
similares, dentre outros.

9.1.2.1.2. O licitante sera convocado para manifestacao
previamente a sua desclassificagao.

9.1.3. Constatada a existéncia de sancado, o Pregoeiro reputara o
licitante inabilitado, por falta de condigéo de participagao.

9.14. No caso de inabilitagdo, havera nova verificacdo, pelo sistema,
da eventual ocorréncia do empate ficto, previsto nos arts. 44 e 45 da Lei
Complementar n° 123, de 2006, seguindo-se a disciplina antes
estabelecida para aceitagcdo da proposta subsequente.

9.2. Caso atendidas as condicdes de participacdo, a habilitacdo dos
licitantes sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos, em relacdo a habilitagdo juridica, a regularidade fiscal, a
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qualificacdo econdmica financeira e habilitagido técnica, conforme o
disposto na Instrugao Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

9.2.1. O interessado, para efeitos de habilitagao prevista na Instrugao
Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018 mediante utilizacdo do
sistema, devera atender as condicdes exigidas no
cadastramento no SICAF até o terceiro dia util anterior a data
prevista para recebimento das propostas;

9.2.2. E dever do licitante atualizar previamente as comprovagdes
constantes do SICAF para que estejam vigentes na data da
abertura da sessao publica, ou encaminhar, em conjunto com a
apresentagdo da proposta, a respectiva documentagio
atualizada.

9.2.3. O descumprimento do subitem acima implicara a inabilitagao do
licitante, exceto se a consulta aos sitios eletrdnicos oficiais
emissores de certiddes feita pelo Pregoeiro lograr éxito em
encontrar a(s) certidao(des) valida(s), conforme art. 43, §3°, do
Decreto 10.024, de 2019.

9.3. Havendo a necessidade de envio de documentos de habilitagdo
COMPLEMENTARES, necessarios a confirmacao daqueles exigidos
neste Edital e ja apresentados, o licitante sera convocado a encaminha-
los, em formato digital, via sistema, no prazo maximo de 02 (duas) horas,
sob pena de inabilitagio.

9.4. Somente havera a necessidade de comprovagao do preenchimento de
requisitos mediante apresentacdo dos documentos originais nao-digitais
quando houver duvida em relagao a integridade do documento digital.

9.5. Nao serdao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de
CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente permitidos.

9.6. Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome
da matriz, e se o licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar
em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.6.1. Serao aceitos registros de CNPJ de licitante matriz e filial com
diferengas de numeros de documentos pertinentes ao CND e ao
CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

9.7. Ressalvado o disposto no item 5.3, os licitantes deverdo encaminhar,
nos termos deste Edital, a documentacao relacionada nos itens a seguir, para fins
de habilitagdo.

9.8. Habilitagao juridica:

9.8.1. no caso de empresario individual, inscricdo no Registro Publico
de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

Reitoria do Instituto Federal de Goias
Rua C-198, Quadra 500, Jardim América. CEP: 74.270-040. Goiania-GO



. MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
W INSTITUTO FEDERAL  INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS
Goias PRO-REITORIA DE ADMINISTRAGAO

on
an
[ ]
aE
9.8.2. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de
responsabilidade limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato
social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhado de documento comprobatério de seus

administradores;

9.8.3. inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde
opera, com averbagao no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser
o participante sucursal, filial ou agéncia;

9.84. No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no
Registro Civil das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada
de prova da indicagao dos seus administradores;

9.8.5. decreto de autorizagdo, em se tratando de sociedade empresaria
estrangeira em funcionamento no Pais. As empresas estrangeiras que
funcionem no pais, autorizadas por decreto do Poder Executivo na forma
do inciso V, do art. 28, da Lei n° 8.666, de 1993, devem se cadastrar no
SICAF com a identificacao do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;

9.8.6. Os documentos acima deverao estar acompanhados de todas as
alteracbes ou da consolidacao respectiva.

9.9. Regularidade fiscal e trabalhista:
9.9.1. prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas;
9.9.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional,

mediante apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela
Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral
da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios
federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive
aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n°
1.751, de 02/10/2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da
Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.9.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de
Servigo (FGTS);

9.94. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica
do Trabalho, mediante a apresentacdo de certiddo negativa ou positiva
com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das
Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de
1943;

9.9.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal,
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual;
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9.9.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou
sede do licitante, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
concorre;

9.9.7. caso o licitante seja considerado isento dos tributos municipais
relacionados ao objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante
a apresentagao de declaragao da Fazenda Municipal do seu domicilio ou
sede, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.10. Qualificagao Econémico-Financeira:

9.10.1. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede
do licitante;

9.10.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo
exercicio social, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, que
comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua
substituicdo por balancetes ou balancos provisérios, podendo ser
atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3
(trés) meses da data de apresentacao da proposta;

9.10.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio
social vigente, admite-se a apresentacdo de balango
patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao
periodo de existéncia da sociedade;

9.10.2.2. € admissivel o balango intermediario, se decorrer
de lei ou contrato/estatuto social.

9.10.3. comprovacgao da boa situagao financeira da empresa mediante
obtengdo de indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacdo das
seguintes férmulas:

Ativo Circulante + Realizavel a Longo
Prazo

Passivo Circulante + Passivo Néao
Circulante

LG =

Ativo Total
SG = Passivo Circulante + Passivo Nao
Circulante

Ativo Circulante

LC Passivo Circulante

9.10.4.As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, que
apresentarem resultado inferior ou igual a 1(um) em qualquer
dos indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e
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Liquidez Corrente (LC), deverdo comprovar patriménio liquido
de 10% (dez por cento) do valor estimado da contratagéo ou do

item pertinente, nos termos do art. 31, § 3° da Lei n° 8.666/93.

9.10.5. As empresas deverao ainda complementar a comprovagcao da
qualificacdo econémico-financeira por meio de:

9.10.5.1. Comprovagdo de possuir Capital Circulante Liquido
(CCL) ou Capital de Giro (Ativo Circulante — Passivo Circulante) de,
no minimo, 16,66% (dezesseis inteiros e sessenta e seis centésimos
por cento) do valor estimado para a contratagdo ou item pertinente,
tendo por base o balanco patrimonial e as demonstragcées contabeis
ja exigiveis na forma da lei;

9.10.5.2. Comprovagao de patriménio liquido de 10% (dez por
cento) do valor estimado da contratagéo, por meio da apresentagéo
do balango patrimonial e demonstracbes contaveis do ultimo
exercicio social, apresentados na forma da lei, vedada a substituigdo
por balancetes ou balangos provisoérios, podendo ser atualizados por
indices oficiais quando encerrados ha mais de 3 (trés) meses da data
da apresentacgdo da proposta.
9.10.5.3. Comprovagao, por meio de declaragcido, da relagdo de
compromissos assumidos, conforme modelo constante do Anexo IV,
de que 1/12 (um doze avos) do valor total dos contratos firmados
com a Administragcao Publica e/ou com a iniciativa privada, vigentes
na data da sessé&o publica de abertura deste Preg&o, ndo é superior
ao Patriménio Liquido do licitante, podendo este ser atualizado na
forma ja disciplinada neste Edital;
9.10.5.3.1. a declaragao de que trata o item acima devera
estar acompanhada da Demonstracdo do
Resultado do Exercicio (DRE) relativa ao ultimo
exercicio social,
9.10.5.3.2. quando houver divergéncia percentual superior a
10% (dez por cento), para mais ou para menos,
entre a declaracdo aqui tratada e a receita bruta
discriminada na Demonstracdo do Resultado do
Exercicio (DRE), deverao ser apresentadas,
concomitantemente, as devidas justificativas.

9.11. Qualificagao Técnica:

9.11.1. Registro ou inscricdo da empresa licitante e de seus(s)
responsavel(is) técnico(s) no Conselho Regional de
Nutricionistas (CRN), em plena validade;

9.11.2. Os responsaveis técnicos (Nutricionista) acima elencados
deverao pertencer ao quadro permanente da licitante, na data
prevista para entrega da proposta, entendendo-se como tal,
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para fins deste Edital, o sécio que comprove seu vinculo por
intermédio de contrato social/estatuto social; o administrador ou
o diretor; o empregado devidamente registrado em Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social; e o prestador de servigcos com
contrato escrito firmado com o licitante, ou com declaragdo de
compromisso de vinculagao contratual futura, caso o licitante se
sagre vencedor do certame.

9.11.3. No decorrer da execugdo do servigo, os profissionais de que
trata este subitem poderao ser substituidos, nos termos do Art.
30, §10, da Lei n° 8.666, de 1993, por profissionais de
experiéncia equivalente ou superior, desde que a substituicao
seja aprovada pela Administragao.

9.11.4. Comprovagao de aptidao para a prestacdo dos servicos em
caracteristicas, quantidades e prazos compativeis com o objeto
desta licitagdo, ou com o item pertinente, mediante a
apresentagdo de atestado(s) fornecido(s) por pessoas juridicas
de direito publico ou privado, devidamente identificada, em
nome do licitante, relativo a execucdo de servico de
alimentagcdo, compativel em caracteristicas, quantidades e
prazos com o objeto da presente licitago.

9.11.4.1. Para fins da comprovagdo de que trata este
subitem, os atestados deverdo dizer respeito a servigos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

9.11.4.1.1. Devera haver a comprovacdo da experiéncia
minima de 2 (dois) anos na prestagdo dos
servigos, sendo aceito o somatério de atestados
de periodos diferentes, nao havendo
obrigatoriedade de os 2 (dois) anos serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

9.11.4.2. Os atestados deverdao referir-se a servigos
prestados no ambito de sua atividade econémica principal
ou secundaria especificadas no contrato social vigente;

9.11.4.3. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds
a conclusao do contrato ou se decorrido, pelo menos, um
ano do inicio de sua execucao, exceto se firmado para ser
executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo
VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

9.11.4.4. Podera ser admitida, para fins de comprovagao de
quantitativo minimo do servico, a apresentacdo de
diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacao se equivale, para fins de
comprovagao de capacidade técnico-operacional, a uma
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Unica contratacao, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.4.5. O licitante disponibilizara todas as informacgdes
necessarias a comprovacao da legitimidade dos atestados
apresentados, apresentando, dentre outros documentos,
copia do contrato que deu suporte a contratagéao,
enderego atual da contratante e local em que foram
prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10
do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

9.11.5.As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverdo
apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor
responsavel.

9.11.5.1. O atestado de vistoria PODERA ser substituido
por declaracao emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condi¢cbes locais
para execugao do objeto; ou que tem pleno conhecimento
das condi¢cdes e peculiaridades inerentes a natureza do
trabalho, assume total responsabilidade por este fato e
nao utilizara deste para quaisquer questionamentos
futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras
com a contratante.

9.12. O licitante enquadrado como microempreendedor individual que
pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado (a) da prova de inscricdo nos
cadastros de contribuintes estadual e municipal e (b) da apresentagéo do balango
patrimonial e das demonstragdes contabeis do ultimo exercicio.

9.13. A existéncia de restricao relativamente a regularidade fiscal e trabalhista
nao impede que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de
pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais
exigéncias do edital.

9.13.1.A declaracdo do vencedor acontecera no momento
imediatamente posterior a fase de habilitagao.

9.14. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez
constatada a existéncia de alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal e
trabalhista, a mesma sera convocada para, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, apds
a declaracdao do vencedor, comprovar a regularizacdo. O prazo podera ser
prorrogado por igual periodo, a critério da administracdo publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentacao de justificativa.

9.15. A nao-regularizacao fiscal e trabalhista no prazo previsto no subitem
anterior acarretara a inabilitagdo do licitante, sem prejuizo das sang¢des previstas
neste Edital, sendo facultada a convocacédo dos licitantes remanescentes, na
ordem de classificagdo. Se, na ordem de classificagdo, seguir-se outra
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microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa com alguma
restricio na documentacao fiscal e trabalhista, sera concedido o mesmo prazo
para regularizagao.

9.16. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos
exigidos, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova data e
horario para a continuidade da mesma.

9.17. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagéo, seja por
nao apresentar quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em
desacordo com o estabelecido neste Edital.

9.18. Nos itens n&o exclusivos a microempresas e empresas de pequeno
porte, em havendo inabilitagado, havera nova verificacao, pelo sistema, da eventual
ocorréncia do empate ficto, previsto nos artigos 44 e 45 da LC n°® 123, de 2006,
seguindo-se a disciplina antes estabelecida para aceitagdo da proposta
subsequente.

9.19. O licitante provisoriamente vencedor em um item, que estiver
concorrendo em outro item, ficara obrigado a comprovar os requisitos de
habilitacdo cumulativamente, isto €, somando as exigéncias do item em
que venceu as do item em que estiver concorrendo, e assim
sucessivamente, sob pena de inabilitacdo, além da aplicacdo das
sancdes cabiveis.

9.19.1. Ndo havendo a comprovagao cumulativa dos requisitos de
habilitagcdo, a inabilitacdo recaira sobre o(s) item(ns) de
menor(es) valor(es), cuja retirada(s) seja(m) suficiente(s) para a
habilitacdo do licitante nos remanescentes.

9.20. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitagdo fixadas no
Edital, o licitante sera declarado vencedor.

10 DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA

10.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser APRESENTADA,
via anexo do Comprasnet, no prazo maximo de 02 (duas) horas, a contar da
solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletrénico e devera:

10.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em
uma via, sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas,
devendo a ultima folha ser assinada e as demais rubricadas
pelo licitante ou seu representante legal ou ainda, por seu
procurador e, neste caso, devera ser apresentado o
documento de procuracido AUTENTICADO por cartério
competente, nos moldes das demais documentacdoes
apresentadas.

10.1.2. apresentar pregos definitivos, devidamente ajustada ao lance
vencedor, em conformidade com as especificagbes contidas no Termo de
Referéncia, anexo a este instrumento convocatorio;
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10.1.3. conter a indicagdo do banco, numero da conta e agéncia do

licitante vencedor, para fins de pagamento.

10.2. A proposta final devera ser documentada nos autos e sera
levada em consideragcdo no decorrer da execugdo do contrato e aplicagcdo de
eventual sangao a Contratada, se for o caso.

10.2.1. Todas as especificagbes do objeto contidas na proposta
vinculam a Contratada.

10.3. Os precos deverdo ser expressos em moeda corrente nacional,
o valor unitario em algarismos e o valor global em algarismos e por extenso (art.
5° da Lei n° 8.666/93).

10.3.1. Ocorrendo divergéncia entre os pregcos unitarios € o preco
global, prevalecerdo os primeiros; no caso de divergéncia entre
os valores numéricos € os valores expressos por extenso,
prevalecerao estes ultimos.

10.4. A oferta devera ser firme e precisa, limitada, rigorosamente, ao
objeto deste Edital, sem conter alternativas de preg¢o ou de qualquer outra
condicdo que induza o julgamento a mais de um resultado, sob pena de
desclassificagao.

10.5. A proposta devera obedecer aos termos deste Edital e seus
Anexos, nao sendo considerada aquela que nao corresponda as especificagbes
ali contidas ou que estabeleca vinculo a proposta de outro licitante.

10.6. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os
documentos complementares estardo disponiveis na internet, apdés a
homologagéao.

11 DOS RECURSOS

11.1. O Pregoeiro declarara o vencedor e, depois de decorrida a fase de
regularizagéao fiscal e trabalhista de microempresa ou empresa de pequeno porte,
se for o caso, concedera o prazo de no minimo trinta minutos, para que qualquer
licitante manifeste a intencdo de recorrer, de forma motivada, isto é, indicando
contra quais decisOes pretende recorrer e por quais motivos, EXCLUSIVAMENTE
em campo proprio do sistema Comprasnet.

11.2. Havendo quem se manifeste, cabera ao Pregoeiro verificar a
tempestividade e a existéncia de motivagao da intengcédo de recorrer, para decidir
se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.

11.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal,
mas apenas verificara as condi¢des de admissibilidade do recurso.

11.2.2. A falta de manifestacdo motivada do licitante quanto a intengao
de recorrer importara a decadéncia desse direito.
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11.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entao,
o prazo de trés dias para apresentar as razbes, EXCLUSIVAMENTE pelo
sistema eletronico Comprasnet, ficando os demais licitantes, desde logo,
intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes também pelo
sistema eletronico Comprasnet, em outros trés dias, que comecardao a
contar do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista
imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11.4. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados, no enderego constante neste Edital.

DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
12.1. A sesséao publica podera ser reaberta:

12.1.1. Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagéo de
atos anteriores a realizagdo da sessao publica precedente ou em que seja
anulada a propria sessao publica, situagao em que serao repetidos os atos
anulados e os que dele dependam.

12.1.2. Quando houver erro na aceitagdo do preco melhor classificado
ou quando o licitante declarado vencedor n&o assinar o contrato, nio
retirar o instrumento equivalente ou nao comprovar a regularizacgao fiscal e
trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n°® 123/2006, serdao adotados
os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de
lances.

12.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para
acompanhar a sessao reaberta.

12.2.1. A convocacao se dara por meio do sistema eletrénico (“chat”), e,
na impossibilidade deste meio, por e-mail, de acordo com a fase do
procedimento licitatdrio.

12.2.2. A convocagéo feita por e-mail dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor,
por ato do Pregoeiro, caso nao haja interposicdo de recurso, ou pela autoridade
competente, apds a regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a
autoridade competente homologara o procedimento licitatério.

DA GARANTIA DE EXECUGAO
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4.1 Sera exigida a prestacao de garantia na presente contratagdo, conforme
regras constantes do Termo de Referéncia.

15 DO TERMO DE CONTRATO

15.1 Apo6s a homologagdo da licitagdo, em sendo realizada a contratacgao,
sera firmado Termo de Contrato ou emitido instrumento equivalente.

15.2 O adjudicatario tera o prazo de 10 (dez) dias uteis, contados a partir da
data de sua convocacéo, para assinar o Termo de Contrato ou aceitar instrumento
equivalente, conforme o caso (Nota de Empenho/Carta Contrato/Autorizacao), sob
pena de decair do direito a contratagcdo, sem prejuizo das sangdes previstas neste
Edital.

15.2.1 Alternativamente a convocacao para efetuar a assinatura do Termo
de Contrato no sistema eletrdnico SUAP/IFG, a Administragcido
podera encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia
postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrdnico, para que
seja assinado e devolvido no prazo de 10 (dez) dias, a contar da
data de seu recebimento.

15.2.2 O prazo previsto no subitem anterior podera ser prorrogado, por
igual periodo, por solicitacao justificada do adjudicatario e aceita
pela Administragio.

15.3 O Aceite da Nota de Empenho ou do instrumento equivalente, emitida a
empresa adjudicada, implica no reconhecimento de que:

15.3.1 referida Nota esta substituindo o contrato, aplicando-se a relagao
de negécios ali estabelecida as disposi¢cdes da Lei n® 8.666, de
1993;

15.3.2 a contratada se vincula a sua proposta e as previsdes contidas no
edital e seus anexos;

15.3.3 a contratada reconhece que as hipoteses de rescisdo sdo aquelas
previstas nos artigos 77 e 78 da Lei n° 8.666/93 e reconhece os
direitos da Administragao previstos nos artigos 79 e 80 da mesma
Lei.

15.4 O prazo de vigéncia da contratagcio € de 30 (trinta) meses, prorrogavel
conforme previsdo no instrumento contratual ou no termo de referéncia.

15.5 Previamente a contratagdo a Administragao realizara consulta ao SICAF
para identificar possivel suspensado temporaria de participagdo em licitacdo, no
ambito do 6rgédo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o disposto no art. 29, da
Instrucao Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018, e nos termos do art. 6°, lll, da
Lei n® 10.522, de 19 de julho de 2002, consulta prévia ao CADIN.

15.5.1 Nos casos em que houver necessidade de assinatura do
instrumento de contrato, e o fornecedor ndo estiver inscrito no
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SICAF, este devera proceder ao seu cadastramento, sem 6énus,

antes da contratacao.

15.5.2 Na hipétese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado
devera regularizar a sua situagao perante o cadastro no prazo de
até 05 (cinco) dias uteis, sob pena de aplicagdo das penalidades
previstas no edital e anexos.

15.6 Na assinatura do contrato ou da ata de registro de precgos, sera exigida
a comprovagao das condi¢des de habilitacdo consignadas no edital, que deveréo
ser mantidas pelo licitante durante a vigéncia do contrato ou da ata de registro de
precos.

15.7 Na hipétese de o vencedor da licitagdo ndo comprovar as condigbes de
habilitagdo consignadas no edital ou se recusar a assinar o contrato ou a ata de
registro de precos, a Administragdo, sem prejuizo da aplicagdo das sanc¢des das
demais cominagbes legais cabiveis a esse licitante, podera convocar outro
licitante, respeitada a ordem de classificacdo, para, apdés a comprovacdo dos
requisitos para habilitacdo, analisada a proposta e eventuais documentos
complementares e, feita a negociacao, assinar o contrato ou a ata de registro de
precos.

16 DO REAJUSTE

16.1 As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas
no Termo de Referéncia, anexo a este Edital.

17 DA ACEITACAO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

17.1 Os critérios de aceitacao do objeto e de fiscalizagdo estao previstos no
Termo de Referéncia.

18 DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

18.1 As obrigacdes da Contratante e da Contratada séo as estabelecidas no
Termo de Referéncia.

19 DO PAGAMENTO

19.1 As regras acerca do pagamento sdo as estabelecidas no Termo de
Referéncia, anexo a este Edital.

19.1.1 E admitida a cessdo de crédito decorrente da contratacdo de que
trata este Instrumento Convocatdrio, nos termos do previsto na
minuta contratual anexa a este Edital.

20 DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS.
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20.1 Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o

licitante/adjudicatério que:

20.1.1 ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da
proposta;

20.1.2 nao assinar a ata de registro de pregos, quando cabivel;
20.1.3 apresentar documentacgao falsa;

20.1.4 deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
20.1.5 ensejar o retardamento da execuc¢ao do objeto;

20.1.6 n&o mantiver a proposta;

20.1.7 cometer fraude fiscal;

20.1.8 comportar-se de modo inidéneo;

20.2 As sangbes do item acima também se aplicam aos integrantes do
cadastro de reserva, em pregao para registro de precgos, que, convocados, ndo
honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

20.3 Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracao falsa
quanto as condi¢des de participagao, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou
o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o
encerramento da fase de lances.

20.4 O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes
discriminadas nos subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da
responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes:

20.4.1 Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que
nao acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratagao;

20.4.2 Multa de 5% (cinco por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;

20.4.3 Suspensdo de licitar e impedimento de contratar com o 6érgao,
entidade ou unidade administrativa pela qual a Administracdo
Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

20.4.4 Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e
descredenciamento no SICAF, pelo prazo de até cinco anos;

20.4.4.1 A Sancao de impedimento de licitar e contratar prevista
neste subitem também €& aplicavel em quaisquer das
hipéteses previstas como infragdo administrativa no subitem
20.1 deste Edital.

20.4.5 Declaragcdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem o0s motivos
determinantes da punigcédo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a prépria autoridade que aplicou a penalidade, que sera
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concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos

prejuizos causados;

20.5 A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as
demais sanc¢des.

20.6 Se, durante o processo de aplicacdo de penalidade, houver indicios de
pratica de infragdo administrativa tipificada pela Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de
2013, como ato lesivo a administragdo publica nacional ou estrangeira, copias do
processo administrativo necessarias a apuragado da responsabilidade da empresa
deverao ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado,
para ciéncia e decisdo sobre a eventual instauracdo de investigacao preliminar ou
Processo Administrativo de Responsabilizagdo — PAR.

20.7 A apuracado e o julgamento das demais infragdes administrativas nao
consideradas como ato lesivo a Administracdo Publica nacional ou estrangeira
nos termos da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu rito normal na
unidade administrativa.

20.8 O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos
processos administrativos especificos para apuragdo da ocorréncia de danos e
prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo cometido por
pessoa juridica, com ou sem a participacdo de agente publico.

20.9 Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos
causados pela conduta do licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor
remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

20.10 A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em
processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao
licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de
1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

20.11 A autoridade competente, na aplicacdo das sancbes, levara em
consideragédo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da
proporcionalidade.

20.12 As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

20.13 As sangdes por atos praticados no decorrer da contratacdo estao
previstas no Termo de Referéncia.

21 DA IMPUGNAGCAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

211 Até 03 (trés) dias uteis antes da data designada para a abertura da
sessao publica, qualquer pessoa podera impugnar este Edital.

21.2 A impugnacdo devera ser realizada por forma eletrbnica,
EXCLUSIVAMENTE pelo e-mail cgac.proad@ifg.edu.br, NAO sendo conhecidas as
impugnacgdes interpostas por fax ou outros meios e/ou vencidos os respectivos
prazos legais
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21.3 Cabera ao Pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaboragéo

deste Edital e seus anexos, decidir sobre a impugnagédo no prazo de até 2
(dois) dias uteis contados da data de recebimento da impugnacéo.

21.4 Acolhida a impugnagao, sera definida e publicada nova data para a
realizagao do certame.

21.5 Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério
deverédo ser enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data
designada para abertura da sess&o publica, exclusivamente por meio eletrénico
via internet, no enderego de e-mail cgac.proad@ifg.edu.br.

21.6 O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 2
(dois) dias uteis, contado da data de recebimento do pedido, e podera
requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboragcido do Edital e dos
anexos.

21.7 Os licitantes deverao observar criteriosamente a diferencga entre Pedido
de Esclarecimento referente ao processo licitatorio e Impugnacgao ao Edital.

21.8 Os Pedidos de Esclarecimentos, bem como as Impugnacées,
deverao ser apresentados em arquivos editaveis, uma vez que serao
copiados para divulgacao aos demais licitantes, no quadro pertinente
para este fim, no site de Compras Governamentais “Comprasnet”.

21.9 As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os
prazos previstos no certame.

21.9.1 A concessao de efeito suspensivo a impugnacao é medida
excepcional e devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do
processo de licitagio.

21.10 As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo
sistema e vincularéo os participantes e a Administragéo.

22 DAS DISPOSICOES GERAIS

22.1 Da sessao publica do Pregao divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

22.2 Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impega a realizagao do certame na data marcada, a sess&o sera automaticamente
transferida para o primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente
estabelecido, desde que ndo haja comunicagdo em contrario, pelo Pregoeiro.

22.3 Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao
publica observarao o horario de Brasilia — DF.

22.4 No julgamento das propostas e da habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar
erros ou falhas que nao alterem a substancia das propostas, dos documentos e
sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de habilitacdo e
classificagao.
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22.5 A homologacao do resultado desta licitacdo n&o implicara direito a
contratagdo.
22.6 As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em

favor da ampliagdo da disputa entre os interessados, desde que nao
comprometam o interesse da Administragao, o principio da isonomia, a finalidade
€ a seguranga da contratacéo.

22.7 Os licitantes assumem todos os custos de preparagido e apresentacéo
de suas propostas e a Administragao ndo sera, em nenhum caso, responsavel por
esses custos, independentemente da condugdo ou do resultado do processo
licitatorio.

22.8 Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos,
excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. S6 se iniciam e vencem
os prazos em dias de expediente na Administragao.

22.9 O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara
o afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.

22.10 Em caso de divergéncia entre disposicbes deste Edital e de seus
anexos ou demais pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

22.11 O Edital esta disponibilizado, na integra, no endereco eletrénico
www.gov.br/compras , e em www.ifg.edu.br/aquisicoes , e também os autos
do processo eletrdnico permanecerao com vista franqueada aos interessados.

22.12 Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:
22.12.1 ANEXO | — Termo de Referéncia;
22.12.2 ANEXO I-A — Estudos Técnicos Preliminares;

22.12.3 ANEXO Il — Declaracao de visita ou nao visita ao(s) local(is) de
prestacdo dos servigos;

22.12.4 ANEXO Ill — Minuta de Termo de Contrato;

22.12.5 ANEXO IV — Modelo de declaracao de contratos firmados com a
iniciativa privada e a Administragao Publica;

22.12.6 ANEXO V — Portaria IFG 2089 2021.
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APROVAGAO DO EDITAL

1. Em atendimento aos termos do art. 13° Ill, do Decreto n®° 10.024/2019,
APROVO o presente Edital de Pregao Eletrénico n° 03/2022 e seus anexos, processo
eletrénico de n°® 23372.000307/2021-11, para a realizagdo do procedimento licitatorio
visando atender a necessidade de contratacdo de empresa especializada para a
prestacdo de servicos de alimentacido e nutrigdo por meio da operacionalizagao e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgao e distribuicdo de
pequenas e grandes refeigbes conforme legislagdo vigente na area de qualidade de
alimentos e mediante concessao onerosa de uso do espago publico, destinada a
exploragao econdmica de refeitério dos Campus Aparecida de Goiénia, Cidade de
Goias, ltumbiara, Jatai, Luziania, Senador Canedo, Uruagu e Valparaiso do IFG,
conforme condigbes, quantidades, exigéncias e estimativas estabelecidas neste
instrumento, recurso essencial ao desempenho das atividades.

2. Foi demonstrada, em toda a instrugao processual, a justificativa da contratagao
da quantidade de itens listados em cada Grupo, como forma de atender as demandas
institucionais apresentadas pelos Campus, no sentido de fomentar as atividades fins e
atender as metas apresentadas no PDI 2019/2023.

3. E quanto as despesas do ano subsequente, as mesmas estardo submetidas a
dotagdo orcamentaria prevista para atendimento a presente finalidade, a ser

consignada ao Instituto Federal de Goias, na Lei Orgamentaria da Unio.

Goiania, 19 de maio de 2022.

ONEIDA CRISTINA GOMES Assinado de forma digital por ONEIDA CRISTINA
GOMES BARCELOS IRIGON:35447788153

BARCELOS IRIGON:35447788153 pados: 2022.05.19 11:43:05 -03'00'
Oneida Cristina Gomes Barcellos Irigon
Reitora
(Assinado Eletronicamente)
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS
PREGAO N° ....../20...

(Processo Administrativo n.°23372.000307/2021-11)

1. DO OBJETO

1.1 Contratagdo de empresa especializada para a prestagédo de Servigos de Alimentagéo e Nutricdo por meio da
operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgédo e distribuicdo de
pequenas e grandes refeicdes conforme legislagdo vigente na area de qualidade de alimentos e mediante
concessdo onerosa de uso do espago publico, destinada a exploragdo econdmica de refeitériodos Campus
Aparecida de Goiania, Cidade de Goias, ltumbiara, Jatai, Luziania, Senador Canedo, Uruagu e Valparaiso do
Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de Goias (IFG).

1.2 Inclui-se dentre as atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, relativas a produgao e distribuicdo das
refeigdes: o fornecimento de materiais de consumo em geral (géneros alimenticios, descartaveis, de higiene e
limpeza); higienizacdo das dependéncias da CONTRATANTE que serdo utilizadas para a distribuicdo das
refeigdes; higienizacdo dos utensilios e equipamentos utilizados; manutengdo preditiva e corretiva dos
equipamentos disponibilizados pela CONTRATADA e os moveis (mesas e cadeiras) disponibilizados pela
CONTRATANTE e recursos humanos (pessoal técnico, operacional e administrativo) em nimero suficiente para o
desenvolvimento de todas as atividades previstas nesse termo de referéncia.

1.3. O Restaurante Estudantil no IFG tem como objetivo atender a comunidade académica composta por
servidores publicos, profissionais terceirizados e estudantes.

1.4 De acordo com interesse da CONTRATANTE, além do publico previsto no item 1.3, ppdera também ser
atendida a comunidade externa durante a realizagdo de visitas, atividades e/ou eventos realizados nos campus
mediante aviso prévio da quantidade prevista pela CONTRATANTE e/ou por meio da celebragdo de convénio
entre o IFG e alguma empresal/instituicdo para o atendimento de publico especifico, mediante acordo previamente
definido entre a CONTRATANTE e a CONTRATADA.

1.5 O Restaurante Estudantil € um equipamento de Assisténcia Estudantii e tem como objetivo atender os
estudantes com a distribuicdo de refeigdes saudaveis e adequadas, durante a sua permanéncia na instituicao
contribuindo para a permanéncia e éxito estudantil.

1.6 O Restaurante Estudantil devera fornecer trés refeicdes diarias, sendo elas: lanche de intervalo, almogo e
lanche noturno.

1.7 O IFG atende estudantes matriculados em cursos técnicos integrados ao ensino médio, técnicos subsequente
ao ensino médio, superiores (graduagédo em tecnologia, licenciatura e bacharelado), especializagcdo, mestrado e
doutorado.

1.8 Os estudantes matriculados nos cursos técnicos Integrados ao Ensino Médio em tempo integral terdo acesso
gratuito ao lanche de intervalo e almogo e os estudantes matriculados nos nos cursos Técnicos Integrados ao
Ensino Médio - Educacdo de Jovens e Adultos (EJA) terdo acesso gratuito ao lanche noturno conforme
quantidades estimadas no quadro 1.

Quadro 1. Quantidade estimada de refei¢cdes ofertadas para os estudantes subsidiados pela Assisténcia Estudantil
do IFG.

Valor Estimado Reajustado - Contratagdo de Servigo de Fornecimento de Refeicao nos Restaurantes Estudantis do IFG

Campus Aparecida de Goiania
[ I | | I I | quantidade | [




Grupo Item || Especificagio || CATSER || Unidade ||Quantidade||Quantidade Anual Valor || valor Anual
Diaria Anual Minima Unitario
Lanche de ) RS
1 1 intervalo 3697 || unidade 270 54000 21600 RS 13,75 742.500,00
. RS
1 2 Almogo 3697 || unidade 270 54000 21600 RS 17,03 919.620,00
Lanche . RS
1 3 noturno 3697 || unidade 107 21400 8560 RS 18,83 402.962,00
Valor Total do
Campus
2.065.082
Aparecida de o 2SS0 0
Goiania
Campus Cidade de Goias
. . Quantidade
Grupo Item || Especificacdo || CATSER || Unidade Quar?Flc.jade Quantidade Anual V.alf)r. Valor Anual
Didria Anual - Unitario
Minima
Lanche de . RS
2 4 intervalo 3697 || unidade 162 32400 12960 R$ 11,35 367.740,00
. RS
2 5 Almogo 3697 || unidade 162 32400 12960 RS 16,36 530.064,00
Lanch
2 6 anche 3697 | unidade 11 2200 880  ||RS 15,85||RS 34.870,00
noturno
Valor Total do|
Campus
RS 932.674,00
Cidade de ? !
Goias
Campus ltumbiara
. . Quantidade
Grupo Item || Especificacdo || CATSER || Unidade Q”ar,‘f",jade Quantidade Anual V'allor. Valor Anual
Didria Anual - Unitario
Minima
Lanche de . RS
3 7 intervalo 3697 || unidade 154 30800 12320 RS 9,39 289.212,00
) RS
3 8 Almogo 3697 || unidade 154 30800 12320 RS 14,65 451.220,00
3 9 Lanche 3697 | unidade 30 6000 2400  [|RS$ 15,20||R$ 91.200,00
noturno
Valor Total do|
Campus RS 831.632,00
Itumbiara
Campus Jatai
. . Quantidade
Grupo Item || Especificacdo || CATSER || Unidade Quar}?l(.:lade Quantidade Anual V.al?r. Valor Anual
Diaria Anual - Unitario
Minima
Lanche de . RS
4 10 intervalo 3697 || unidade 237 47400 18960 RS 7,95 376.830,00
. RS
4 11 Almogo 3697 || unidade 237 47400 18960 R$ 19,70 933.780,00
Lanche . RS
4 12 noturno 3697 || unidade 78 15600 6240 RS 18,83 293.748,00
VeIl ol RS 1.604.358,00
Campus Jatai
Campus Luziania
. . Quantidade
Val
Grupo Item || Especificagdo || CATSER || Unidade Quarﬁ?lc':lade Quantidade Anual aor Valor Anual
Diaria Anual - Unitario
Minima
Lanche de ) RS
5 13 intervalo 3697 || unidade 310 62000 24800 RS 10,61 657.820,00
. RS
5 14 Almogo 3697 || unidade 310 62000 24800 RS 15,79 978.980,00
Lanche . RS
5 15 3697 || unidade 39 7800 3120
noturno RS 15,54 121.212,00

Valor Total do”




Campus RS 1.758.012,00
Luziania
Campus Senador Canedo
. . Quantidade
t Val
Grupo Item || Especificacdo || CATSER || Unidade Quar}?l(.tlade Quantidade Anual aor Valor Anual
Diaria Anual - Unitario
Minima
Lanche de . RS
6 16 intervalo 3697 || unidade 156 31200 12480 RS 9,99 311.688,00
. RS
6 17 Almogo 3697 | unidade 156 31200 12480 RS$ 18,00 561.600,00
Lanche . RS
6 18 noturmno 3697 || unidade 46 9200 3680 RS 15,81 145.452,00
Valor Total do|
Campus RS 1.018.740,00
Senador
Canedo
Campus Uruagu
. . Quantidade
Grupo Item || Especificagdo || CATSER || Unidade Quar?Flc.iade Quantidade Anual V,al?r, Valor Anual
Diaria Anual L, Unitario
Minima
Lanche de . RS
7 19 intervalo 3697 || unidade 258 51600 20640 RS 7,96 410.736,00
. RS
7 20 Almogo 3697 || unidade 258 51600 20640 RS 16,54 853.464,00
Lanche . RS
7 21 noturno 3697 || unidade 77 15400 6160 RS 14,63 225.302,00
Valor Total do|
Campus RS 1.489.502,00
Uruagu
Campus Valparaiso
. . Quantidade
Val
Grupo Item || Especificagdo || CATSER || Unidade Quarﬁ?l(':lade Quantidade Anual aor Valor Anual
Diaria Anual - Unitario
Minima
Lanche de ) RS
8 22 intervalo 3697 || unidade 173 34600 13840 RS$ 10,15 351.190,00
. RS
8 23 Almogo 3697 | unidade 173 34600 13840 RS 15,41 533.186,00
Lanche . RS
8 24 noturno 3697 || unidade 89 17800 7120 RS$ 15,20 270.560,00
Valor Total do
Campus RS 1.154.936,00
Valparaiso
Valor Global
Anual RS 10.854.936,00
Estimado

1.9 As quantidades e valores informados no Quadro 1 serdo subsidiadas pela CONTRATANTE via recurso do
Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES) e ou recurso institucional proprio. O numero de estudantes
subsidiados foi calculado baseando-se na quantidade de alunos que recebiam auxilio alimentagdo em 2022. Os
dados foram obtidos junto a Coordenacéo-Geral de Assisténcia Estudantil.

1.10 As refeigbes subsidiadas serdo pagas pela CONTRATANTE mensalmente mediante apresentagédo de nota
fiscal pela CONTRATADA. As refeigdes ofertadas para os estudantes ndo subsidiados serdo arcadas pelo préprio
estudante.

1.11 As quantidades informadas no Quadro 1 constituem apenas uma estimativa de uso do Restaurante Estudantil
por estudantes subsidiados, portanto ndo gera qualquer obrigagdo para a CONTRATANTE uma vez que o
consumo das refeicdes € variavel de acordo com o calendario académico da instituicdo, o fluxo de estudantes no
campus, a frequéncia escolar, a qualidade da refeigdo, dentre outros fatores que interferirdo na demanda do
Sservigo.

1.12 A quantidade anual maxima informada no Quadro 1 refere-se a quantidade diaria multiplicada por 200 dias
letivos. A quantidade anual minima se refere a 40% da quantidade anual maxima.O percentual de 40% foi
definido a partir de uma analise entre a quantidade diaria e o consumo médio de exercicios anteriores. A menor
variagdo percentual foi de aproximadamente 40%.



1.13 Além dos estudantes previstos no item 1.8 poderédo se atendidos gratuitamente também os estudantes dos
cursos superiores, conforme determinagdo dos campus, os demais estudantes, servidores publicos, profissionais
terceirizados e publico externo deverao arcar com o custo das refeigbes consumidas mediante pagamento direto a
CONTRATADA.

1.14 A CONTRATADA podera definir o valor das refeicdes para os servidores, terceirizados e visitantes, desde
que o preco para todos os estudantes seja 0 mesmo do preco licitado. Importante considerar que o consumo das
refeicdes pela comunidade académica esta condicionado a qualidade da alimentagéo, ao prego praticado e a
concorréncia de fornecedores situados proximos aos Campus.

1.15 Os valores informados no Quadro 1 deverdo ser praticados no fornecimento de refeicdes para todos os
estudantes do IFG, sendo os mesmos subsidiados ou néo.

1.16 O cardapio ofertado no Restaurante Estudantil devera seguir ao discriminado neste Termo de Referéncia
e ser o mesmo para o atendimento dos diferentes publicos (servidores, terceirizados, estagiarios, visitantes e
estudantes subsidiados e ndo subsidiados), independentemente do subsidio da CONTRATANTE.

1.17 Alicitagdo sera por grupo de itens. Os grupos representam os campus onde as refeicdo serdo fornecidas e os
itens equivalem as refeigcdes que serdo fornecidas em cada restaurante estudantil. A adjudicagdo do objeto sera
por por preco global de grupo de itens.

1.18 Esse parcelamento visa propiciar ampla participagéo de licitantes, em especial das empresas locais, a fim de
valorizar e promover o desenvolvimento econdmico do municipio sede dos campus, o que € um dos principios
institucionais.1.13 Objeto da licitagdo tem a natureza de servigo comum de fornecimento de refeigdes.

1.19 Os quantitativos e respectivos cadigos dos itens sédo os discriminados na tabela acima.
1.20 A presente contratagdo adotara como regime de execugéo a empreitada porPreco Unitario.

1.21 O prazo de vigéncia do contrato é de 30 (trinta) meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até
o limite de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

2. JUSTIFICATIVA E OBJETIVO DA CONTRATAGAO

2.1 A Justificativa e objetivo da contratagdo encontram-se pormenorizados na Descricdo da Necessidade, ltem
3 do Estudo Técnico Preliminar, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. DESCRIGAO DA SOLUGAO

3.1 Contratagcdo de servigo de alimentagédo, continuado e sem dedicagdo exclusiva de mao de obra, para
fornecimento de lanche de intervalo, almogo e lanche noturno nos restaurantes estudantis dos Campus Aparecida
de Goiania, Cidade de Goias, ltumbiara, Jatai, Luziania, Senador Canedo, Uruagu e Valparaiso, onde devem
ocorrer todas as atividades de preparo e distribuicdo das refeigdes, mediante concessdo onerosa de uso do
espaco publico.

3.2. O fornecimento e a comercializagdo de refeigdes saudaveis e seguras, engloba todos os processos relativos a
produgéo e distribuigdo de alimentos, bem como das despesas geradas por esses processos.

3.3 As refei¢des serdo preparadas na estrutura fisica dos campus contando com a cozinha e o refeitério mobiliado
com mesas e cadeiras.

3.4 A contratagdo do servigo de alimentagao é necessaria para o fornecimento de refeicdes saudaveis, seguras e
de baixo custo para estudantes do Ensino Médio em tempo integral e da modalidade Educagéo de Jovens e
Adultos (EJA), além de ser acessivel a comercializagdo para a comunidade académica como um todo. S&o partes
da solugao:

3.4.1. Disponibilizacdo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir plenamente as
obrigagdes contratuais assumidas, conforme determinacéo legal, e em numero suficiente para suprir a quantidade
de refei¢cdes produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas.

3.4.2.Fornecimento de todos os moéveis, equipamentos e utensilios necessarios para o recebimento, preparagao e
distribuicdo das refeigbes;

3.4.3 Adaptagdes e manutencéo preventiva e corretiva da estrutura fisica a fim de adequar as exigéncias legais
pertinentes aos estabelecimentos produtores/manipuladores de alimentos bem como preservar os bens moéveis e
imoveis disponibilizados.

3.4.4 Fornecimento de materiais de consumo em geral (géneros alimenticios, descartaveis, de higiene e limpeza);

3.4.5 Higienizagao das dependéncias da CONTRATANTE que serao utilizadas para o preparo e distribuicdo das
refeicdes e higienizagdo dos utensilios e equipamentos utilizados;

3.4.6 Controle do uso do Restaurante Estudantil para o publico subsidiado por meio do acesso de refeigbes
gratuitamente e organizagéo da cobranga e controle de acesso para o publico ndo subsidiado.



3.4.7 Manutengédo preditivae corretiva dos equipamentos disponibilizados pela CONTRATADA e os modveis
(mesas e cadeiras) disponibilizados pela CONTRATANTE;

3.4.8 Adogdo de processos de trabalho ambientalmente correto, visando a utilizagdo adequada dos recursos
necessarios para a produgao de refeigbes com caracteristicas higiénico-sanitarias satisfatérias e para a protegédo
do meio ambiente e da saude publica.

3.4.9 Realizagdo de processos relativos a sustentabilidade ambiental como destinagdo adequada dos residuos
solidos e economicidade de agua e energia elétrica, por meio da adogao de estratégias para a otimizagao do uso
da &gua e a energia e a gestdo e o manejo adequados dos residuos soélidos, de acordo com a legislagédo especifica
de producéo de alimentos e de preservacdo do meio ambiente;

3.4.10 Cumprimento de todas as exigéncias documentais para o0 bom andamento do contrato;

3.4.11 Colaboragdo com as agdes de ensino, pesquisa e extensdo a serem desenvolvidas envolvendo o
restaurante estudantil como equipamento académico.

4. DA CLASSIFICAGAO DOS SERVIGCOS E FORMA DE SELEGAO DO FORNECEDOR

4.1 Trata-se de servigo comum, de carater continuado mediante concessédo onerosa de uso do espago publico e
sem fornecimento de mao de obra em regime de dedicagdo exclusiva, a ser contratado mediante licitagdo, na
modalidade pregédo, em sua forma eletrdnica.

4.2 Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n° 9.507, de 21 de setembro de
2018, ndo se constituindo em quaisquer das atividades, previstas no art. 3° do aludido decreto, cuja execugao
indireta é vedada.

4.3 A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da CONTRATADA e
CONTRATANTE, vedando-se qualquer relagéo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao direta.

4.4 O prazo de vigéncia do contrato é de 30 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite
de 60 (sessenta) meses, com base no artigo 57, Il, da Lei 8.666, de 1993.

5. REQUISITOS DA CONTRATACAO

5.1 A CONTRATADA devera:

5.1.1 Apresentar comprovante de registro e quitagdo no CRN da empresa participante e de seu(s) responsavel(is)
técnico(s), segundo os termos do Art. 15°, paragrafo unico, da Lei n°® 6583, de 20 de outubro de 1978; Art. 18°, do
Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980; inciso |, do Art. 30°, da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993; e Art.
2° da Resolucgdo do Conselho Federal de Nutricionistas (CFN) n°® 702, de 15 de setembro de 2021.

5.1.2 Comprovar que possui, na data prevista para a entrega da proposta, nutricionista responsavel técnico,
conforme os termos do artigo 14° da Resolugdo CFN n° n® 702, de 15 de setembro de 2021, por execucéo de
servicos de caracteristicas semelhantes.

5.1.3 Apresentar um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou
privado devidamente identificada, em nome do participante, relativo a execugdo de servico de alimentagao,
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da presente licitagdo.

5.2 Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragdo de que tem pleno conhecimento das
condicdes necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para celebragao do contrato.

5.3 O referencial tedrico que orienta as especificagbes e exigéncias técnicas consta a seguir:

- Ministério da Saude — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de
2004. Dispde sobre Regulamento técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentacao e atos relacionados.

- PORTARIA CVS-6/99, de 10 DE MARCO DE 1999 — ANVISA. Aprova o "Regulamento Técnico, que estabelece
os Parametros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos".

- Secretaria da Saude do Estado de Goias - Portaria 1288/95 — SES/GO de 27 de fevereiro de 1995 - Norma
Técnica de Comercializacdo De Alimentos.

- Ministério do Trabalho e Emprego - Norma Regulamentadora n°® 7 e a Portaria n® 24 / 1994. Programa de
Controle Médico de Saude Ocupacional (PCMSO).

- Lei n°® 12.305, de 02 de agosto de 2010. Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos; altera a Lei no 9.605, de
12 de fevereiro de 1998; e da outras providéncias - Brasilia, 2 de agosto de 2010; 189° da Independéncia e 122° da
Republica.

- NORMA BRASILEIRA ABNT NBR 10004:2004. Classifica os residuos solidos quanto aos seus riscos potenciais



ao meio ambiente e & saude publica.

- Lei n® 10.295, de 17 de outubro de 2001. Dispde sobre a Politica Nacional de Conservagdo e Uso Racional de
Energia e da outras providéncias - Brasilia, 17 de outubro de 2001; 180° da Independéncia e 113° da Republica.

- COLARES, L.G.T. et al. Contratagédo de Servigos Terceirizados de Alimentagao e Nutricdo: orientagdes técnicas.
Rio de Janeiro: Rubio, 2014.

5.4 Os servigos contratados serdo executados nos campus do IFG, localizados conforme enderegos do Quadro 2.

Quadro 2. Locais de execugéo do servigo contratado:

Municipio do campus Endereco da prestagao do servigo

Av. Universitaria Vereador Vagner da Silva Ferreira (antiga
Rua Mucuri), Qd 1, Lt 1-A — Parque ltatiaia. Aparecida de
Goiania-GO. CEP: 74968-755.

Telefone: (62) 3507-5950

Aparecida de Goiania

Rua 02, Qd. 10, Lts. 1 a 15, Residencial Bauman. Cep:
Cidade de Goias 76600-000. Cidade de Goias — Goias
Telefone: (62) 3371-9000

Avenida Furnas, n° 55, Village Imperial, ltumbiara - GO. CEP:
ltumbiara 75.524-245
Telefone: (64) 2103-5600

R. Maria Vieira Cunha, n°® 775, Residencial Flamboyant, Jatai
Jatai - GO, CEP: 75.804-714.
Telefone: (64) 3605-0800
Rua Séo Bartolomeu, s/n, Vila Esperanca. CEP: 72811-580.
Luziania Luziania — GO.
Telefone: (61) 3251-4100
Margens da GO-403, KM 7, Senador Canedo.
Telefone: (62) 3612-2296
Rua Formosa, Qds. 28/29, Loteamento Santana. CEP: 76400-
Uruacgu 000. Uruagu — GO.
Telefone: (62) 3357-8150

BR-040, km 6, Avenida Saia Velha, S/N, Area 8, Parque
Valparaiso Esplanada V. CEP: 72.876-601. Valparaiso de Goias - GO.
Telefone: (61) 3615-9200

Senador Canedo

6. CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
6.1 Os critérios de sustentabilidade sdo aqueles:

6.1.1 Previstos nos Critérios e Praticas de Sustentabilidade, item 5.1.14 do Estudo Técnico Preliminar, em
conformidade com as especificagcdes do objeto de contratagéo;

6.1.2 Previstos nos itens 8.62 e 8.63 desse Termo de Referéncia;

6.2 Foi consultado o Guia Nacional de contratagdes sustentaveis da Advocacia Geral da Unido (AGU), (42 ed.,
agosto de 2021) e os servigos de alimentagéo constam do guia indicando a Resolugdo RDC n° 216/2004, que
estabelece as boas praticas e constardo nos itens 5.3; 8.10; 8.41; 10.2.23; 12.4 e 12.25 desse termo de
referéncia.

7. VISTORIA PARA A LICITAGAO

7.1 Para o correto dimensionamento e elaboragdo de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas
instalagdes do local de execugdo dos servigos, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 8 horas as 17 horas.

7.2 O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicagdo do Edital, estendendo-se até o dia util
anterior a data prevista para a abertura da sessao publica.

7.3 Para a vistoria o licitante, ou o seu representante legal, devera estar devidamente identificado, apresentando
documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagéao
da vistoria.

7.4 A néao realizacdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagdes de desconhecimento das instalagdes,
duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestagcdo dos servigcos, devendo a licitante



vencedora assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

7.5 A CONTRATADA devera declarar que tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des locais
para o cumprimento das obrigagcdes objeto da licitacao.

8. MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

8.1 O servico deve assegurar o fornecimento de refeigdes (almogo, lanche noturno e lanche de intervalo) contendo
refeicdes balanceadas e em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas as exigéncias legais, respeitando a cultura
e os habitos alimentares do publico atendido e as condi¢des socioambientais locais;

8.2 A contratada devera assumir todos os processos envolvidos na producgédo e distribuicdo de pequenas e grandes
refeicdes: planejamento de cardapio; aquisicdo, recebimento e armazenamento de géneros alimenticios; pré-
preparo, preparo, e distribuicdo das refeigdes; higienizacdo dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente;
elaboragdo e aplicagdo do Manual de Boas Praticas e dos Procedimentos Operacionais Padronizados;
seletividade, guarda e destinagao dos residuos; acondicionamento e descarte dos dejetos; manutencao preditiva,
preventiva e corretiva dos equipamentos; contratagdo de recursos humanos (pessoal técnico, operacional e
administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas; aquisicdo de moveis,
equipamentos, utensilios e materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza), sendo
disponibilizadas pelo IFG somente espaco fisico, mesas e cadeiras para o refeitorio.

Especificagdo da alimentacao e planejamento de carddpio:

8.3 Deverao ser servidas diariamente trés refeigdes: lanche de intervalo, almogo e lanche noturno, conforme
composicao e especificagdes definidas nos Quadros 3, 4 e 5.

8.4 Os cardapios deverao:

8.4.1 Ser variados de maneira a evitar a monotonia alimentar, apresentando-se sempre bem aceitos pelo publico e
atendendo as especificagdes previstas nos Quadros 3, 4 e 5;

8.4.2 Ser elaborados mensalmente pelo nutricionista responsavel técnico da CONTRATADA, devidamente
regulamentado no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN) da regido de funcionamento do
campus, considerando as estacdes climaticas, a sazonalidade e o potencial agricola da regido, dando-se
preferéncia aos produtos produzidos pela agricultura familiar local, a promog&o de uma alimentagao saudavel tal
como preconizada pelo Guia da Alimentagdo Saudavel no Ministério da Saude, a cultura e os habitos alimentares
locais, a seguranca higiénico-alimentar, e com atencao aos aspectos socioambientais.

8.4.3 Ser submetidos a avaliagdo da CONTRATADA, sendo enviado mensalmente em até 10 dias anterior ao més
de execugdo do mesmo para a equipe de nutrigdo, e-mail: nutricao@ifg.edu.br. Todas as alteragdes solicitadas
pela equipe de nutricdo do IFG deverao ser acatadas de imediato.

8.4.4. Ser divulgado para os estudantes afixando o mesmo em local visivel sempre com uma semana de
antecedéncia do atendimento.

8.5 O almogo sera minimamente composto por: salada, acompanhamento, guarnigéo, prato principal, sobremesa e
bebida (especificagcdes Quadro 2). Serdo porcionados pela empresa contratada, durante a distribuigdo do almogo,
os seguintes itens: prato principal, guarnicdo, sobremesa e bebida. Cada pessoa tera direito a porcao destas
preparagdes uma Unica vez, atendendo ao per capita estabelecido.

Quadro 3. Composicao e especificagdes das preparagdes do almogo.

Composicao do
cardapio do Especificagdes das preparagoes
almogo

Um tipo de salada diariamente: composta por, no
minimo, trés tipos de vegetais sendo, no minimo, um
Salada folhoso. Os vegetais, cortes e modos de preparo devem
ser variados durante a semana.

Porcionamento minimo per capita: 100g

Arroz branco (tipo 1) e feijao de caldo (do tipo marrom
ou preto) deverdo ser oferecidos diariamente. Outras
variagbes de acompanhamentos (por exemplo arroz
com carne, feijdo tropeiro, galinhada, arroz com




Acompanhamentos

vegetais, tutu de feijdo...) deverdo ser oferecidas de
forma adicional, além do arroz branco e feijao de caldo,
no minimo duas vezes por més para variagdo do
cardapio.

Porcionamento minimo per capita: arroz 300g; feijao
150g (de alimento cozido).

Guarnigao

Devera ser a base de vegetais, no minimo 03 vezes por
semana podendo ser preparagées mais simples como
vegetais cozidos e refogados, de modo que: duas vezes
na semana deverao ser utilizados vegetais tipo A e B
(abobrinha, berinjela, brécolis, couve, couve-flor,
abobora, beterraba, cenoura, e outros) e uma vez na
semana deveréo ser utilizados vegetais tipo C (batatas,
mandioca, cara, inhame, milho, e outros). Nos outros 2
dias da semana deverdo ser servidas preparagdes mais
elaboradas com farinhas, massas, cremes, molhos,
lacteos, ovos e outros podendo nao ter vegetais como
base.

Guarnigdo que possuir algum tipo de carne como
ingrediente devera ser disponibilizada opgdo sem carne.

Porcionamento per capita: 100g da preparagao pronta

Prato principal

Devera ser disponibilizado um tipo de prato principal
composto por carnes e um tipo vegetariano diariamente.
A preparagao vegetariana necessita fornecer um aporte
minimo de 20 g de proteina por por¢céo (considerando
valor médio de referéncia estabelecido pela
Resolugado/CD/FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013
para suprir 30% das necessidades nutricionais do
publico de jovens e adultos). Devera ser realizada
pesquisa de publico para verificar a possibilidade de
ofertar alimentos de origem animal como queijo e ovos
ou se o publico atendido é vegetariano estrito.

e Os pratos com carne deverdao seguir ao
estabelecido:

a ) Carne bovina (corte “de primeira”): 01 vezes por
semana

b) Carne bovina (corte “de segunda” ou carne moida).

01 vez por semana.

c) Frango (cortes permitidos: coxa e sobrecoxa ou filé
de peito): 02 vezes por semana.

d) Peixes: 02 vezes por més;
e) Carne Suina: 02 vezes por més.

e Os pratos vegetarianos deverdao seguir ao
estabelecido:

a )Preparagbes elaboradas (tortas uibe, suflés
quiches...): no minimo 03 vezes por semana.

b) Preparacbes mais simples (proteina de soja refogada

ovos mexidos, ovo poché ...): no maximo 02 vezes por

semana.

Porcionamento per capita: Peso liquido - 100g para a
preparacdo pronta sem o0ssos e aparas. Em
preparagdes conjugadas como feijoada, galinhada,
arroz com carne, frango xadrez, cortes com 0sso, ou
carnes com molho o peso liquido da carne também




devera ser de 100g. Preparagdes vegetarianas também
seguem o porcionamento minimo de 100g do alimento
fonte de proteina para preparagao pronta.

Sobremesa

Um tipo de fruta - As frutas devem variar no decorrer da
semana.

Poderdo ser oferecidos doces simples ou sobremesas
elaboradas em ocasides especiais desde que
autorizadas ou solicitadas pelo setor de Nutricdo da
CONTRATANTE.

Porcionamento per capita: 1 unidade média ou 100g
(sem casca) para fatias.

Bebida

Refresco natural de fruta da estagédo ou polpa de fruta.
Poderdo ser oferecidos refrescos mistos de verdura e
fruta desde que aceitos pela comunidade atendida.

Considera-se como refresco a bebida ndo gaseificada,
nao fermentada, obtida pela diluigdo, em agua potavel,
do suco natural de fruta, polpa ou extrato vegetal de sua
origem sem conservante e aromatizante. Para a diluigao
em agua, o percentual minimo de suco natural da fruta
no volume total do refresco deve ser de 30%,
ressalvado o caso de fruta com acidez ou contetido de
polpa muito elevado ou sabor muito forte e, neste caso,
o conteudo de polpa n&do deve ser inferior a 20%. O
refresco de limdo devera conter no minimo 5% de
volume de suco integral de limdo. O refresco de
maracuja devera conter no minimo 6% em volume de
suco integral de maracuja. Para refresco com polpas de
frutas, a diluigdo em agua devera obedecer ao indicado
no roétulo. Ndo sera permitido o uso de refrescos
artificiais.

Servido diariamente com opg¢édo sem adigédo de agucar.

O adocante dietético devera estar disposto proximo ao
refresco.

Porcionamento per capita: 200mL

8.6 O lanche de intervalo sera minimamente composto por: pao, produto de panificagdo, bebida e complementos
(especificagdes no Quadro 4). Cada pessoa tera direito a uma porcéo de cada item do lanche de intervalo, podera
se servir uma unica vez (a distribuicdo sera acompanhada por funcionario da empresa) e podera se servir de uma
porgéo de pao MAIS uma porgéo de produto de panificagdo OU duas porgbes de pao OU duas porgdes de produto

de panificagdo, conforme preferéncia do usuario.

Quadro 4.ltens e especificagdes das preparagdes do lanche de intervalo.

Item do cardapio
do lanche de
intervalo

Especificagdes das preparacoes

Pao francés ou
variagao de paes

Produto obtido pela cocgdo, em condi¢cdes técnicas
adequadas de massa preparada com farinha de trigo,
fermento biolégico, agua e sal, podendo conter outras
substancias alimenticias aprovadas. Oferecido
diariamente.

P3ao francés: 3 vezes por semana.

Outros tipos de pdo (mandi, pdo doce., rosca, pdo de
batata...): 02 vezes na semana




P&o com farinha integrat 01 vez por més.

Porcionamento minimo per capita: 50g

Quitandas, salgados, broas, bolos ou biscoitos. Devera ser
oferecido um tipo diariamente. Devera ser variado no
decorrer da semana.

Produto de O usuario podera se servir de uma porcédo de pao MAIS
panificacdo uma porgao de produto de panificagdo OU duas porgdes
de pdo OU duas porgdes de produto de panificagao
conforme sua preferéncia.

Porcionamento minimo per capita: 50g

Obrigatoriamente sera disponibilizado café com e sem
agucar (que podera ser servido a vontade), leite de vaca
integral e refresco natural de fruta ou polpa de fruta (o
refresco devera seguir o mesmo padrdo descrito para o
Bebidas almogo). O cliente podera escolher entre leite OU refresco.

Porcionamento per capita: café - 100 mL (a vontade);
Leite — 200mL (porcionado), refresco — 200mL
(porcionado).

Margarina, achocolatado em p6, agucar e adogante devem
estar disponiveis diariamente.

Complementos Porcionamento per capita: acucar - 10g; adocante a

base de sucralose - 2 sachés por comensal; achocolatado
em po - 20g; margarina - 5g.

8.7 O lanche noturno sera minimamente composto por: salada, preparagado a base de carboidrato e proteina,
bebida e sobremesa (especificagbes no Quadro 5). O lanche noturno serd servido uma Unica vez para cada
pessoa (porcionado por funcionario da empresa) que devera escolher entre as opgdes comum ou vegetariana ou o
sabor de sua preferéncia quando da existéncia de dois sabores. A quantidade servida para cada aluno devera ser
de acordo com o porcionamento per capita estabelecido.

Quadro 5. Itens e especificagbes das preparagdes do lanche noturno.

Item do
cardapio do Especificagbes das preparagoes
lanche noturno

Salada Segue a mesma especificagdo da salada do almogo

Trata-se da preparagéo principal do lanche noturno, esta
preparacdo devera ser composta por ingredientes fonte de
carboidratos e de proteinas, apresentados em preparagao
Unica ou ndo como por exemplo (Galinhada, macarrdo com
carne moida, lasanha, torta de frango, arroz branco com
estrogonofe...), sendo necessariamente uma preparagao
com carne e uma preparagdo vegetariana. Os tipos de
carnes para compor as preparagdes deverao seguir o
mesmo recomendado para o almogco. A Preparacao
vegetariana serd composta por ingrediente proteico,
acompanhado de arroz ou massa. Necessita fornecer um
aporte minimo de 20 g de proteina por porcéo
(considerando valor médio de referéncia estabelecido pela
Resolugao/CD/FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013 para
suprir 30% das necessidade nutricionais do publico de
jovens e adultos. Devera ser realizada pesquisa de publico
para verificar a possibilidade de ofertar alimentos de origem
animal como queijo e ovos ou se o publico atendido é
vegetariano estrito.




e Os pratos vegetarianos deverdo seguir ao
estabelecido:

Preparag&o a) Preparacgbes elaboradas (tortas. quibe. suflés, quiches...):
elaborada a no minimo 03 vezes por semana.

base de

. b ) Preparacdes mais simples (proteina de soja refogada,
carboidrato e

ovos mexidos, ovo poché ...): no maximo 02 vezes por
semana.

proteina

¢ Os pratos principais dever&o seguir ao estabelecido:

a )Arroz branco acompanhado de um prato proteico
(exemplo: estrogonofe, filé ao molho madeira, frango

xadrez, etc.): 01 vez por semana.

b ) Preparacbes conjugadas compostas por arroz e carne
(galinhada, arroz carreteiro, arroz com linguiga...): 03 vezes

por semana.

¢) Macarrao ou outras massas (devendo ser oferecido com
no minimo, 2 tipos de molhos ou recheios diferentes sendo
um necessariamente com carne): 01 vez por semana.

Porcionamento minimo per capita: Arroz ou macarrdo =
400 g + prato proteico (peso liquido da carne ou ingrediente
substituto) = 100g, pratos compostos (arroz + carne) =
500g. Prato vegetariano (arroz ou massa = 400g + alimento
proteico = 100g).

Bebida Segue a mesma especificagdo da bebida do almogo

Sobremesa Segue a mesma especificagdo da sobremesa do almogo

Selecdo de matérias-primas utilizadas nas preparacées das refeigcoes:

8.8 As matérias-primas utilizadas no preparo das refeicbes deverdo ser de boa qualidade, adquiridas de
fornecedores idéneos, com selo de inspegédo quando for o caso, e apresentar perfeitas condigbes de conservagao.
A empresa podera comercializar outros produtos ndo previstos na especificacdo dos cardapios, desde que
expressamente autorizado pelo IFG.

8.9 A empresa deverad ser capaz de atender a todas as especificagcdes estabelecidas para cada refeigao,
atendendo ao quantitativo necessario para cada campus durante todos os dias letivos e excepcionalmente nos
feriados, finais de semana e durante os eventos institucionais, quando previamente acordado.

8.10 Somente poderdo ser adquiridos alimentos prontos para o consumo (pdo, bolo, queijo e outros) de
estabelecimentos produtores e/ou industrializadores de alimentos que possuam licenciamento sanitario e sigam o
estabelecido na RDC n°216, de 15 de setembro de 2004.

8.11 A CONTRATADA devera utilizar temperos e condimentos nao artificiais, evitando-se o0s excessos,
ressalvando-se os casos de pratos tipicos. Deve-se dar preferéncia a utilizagdo de ervas aromaticas e especiarias
naturais (frescas ou desidratadas);

8.12 A CONTRATRATADA esta vedada de utilizar substancias industrializadas para o amaciamento de carnes ou
de outro aditivos quimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

8.13 A equipe de fiscalizagdo da CONTRATANTE realizara analise sensorial diariamente, revezando as refeigcbes
avaliadas (café da manh&, almogo e lanche noturno) com assinatura de ciéncia do preposto/nutricionista.

8.14 A equipe de fiscalizagdo do IFG devera acompanhar os processos de controle de qualidade relacionados a
selecdo de matérias-primas, que sera realizado de acordo com materiais técnicos produzidos pela equipe de
nutricdo do IFG bem como o Manual de Boas praticas produzido pela contratada.



Atendimento dos estudantes com necessidades alimentares especiais:

8.15 Os estudantes que apresentarem necessidades alimentares especiais, mediante laudo médico apresentado
ao setor especifico no campus, poderdo necessitar de cardapio adaptado, ou em casos excepcionais, cardapio
individualizado o que devera ser prontamente atendido pela empresa contratada. Os cardapios adaptados e/ou
individualizados serao orientados pela equipe de nutricdo do IFG conforme fluxograma institucional estabelecido.

Aquisicao de alimentos com recursos da CONTRATANTE:

8.16 De acordo com interesse da CONTRATANTE, a mesma podera adquirir frutas e/ou polpa de frutas, biscoitos,
quitandas, iogurte e doces com recurso do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) para
complementacéo das refeigcbes ofertadas, sem prejuizo da composicao estabelecida nos Quadros 3, 4 e 5. Os
alimentos serdo adquiridos de agricultores familiares locais e constardo do selo de inspegéo, quando for o caso, e
apresentarao perfeitas condigbes de conservagao.

8.17 No caso da aquisicao de alimentos com recursos proprios da instituigdo, a contratada sera responsavel pelo
armazenamento, preparo e distribuicdo desses alimentos para os estudantes subsidiados pelo IFG. Todo esse
processo sera acompanhado por servidores dos campus, gestores e fiscais de contrato.

8.18 O armazenamento, preparo e distribuicdo dos alimentos adquiridos com recursos institucionais poderdo gerar
custos adicionais para operacionalizagao das refeigcbes. Esses custos deverao ser arcados pela contratada.

8.19 A CONTRATANTE sera responsavel por adquirir, receber e acompanhar todo o processo de armazenamento
e de distribuicdo dos alimentos adquiridos com recursos institucionais, evitando as perdas de produtos e
verificando o correto atendimento aos estudantes.

Funcionamento dos restaurantes e publico atendido:

8.20 Os dias e horarios de funcionamento dos restaurantes estudantis serao definidos conforme o funcionamento
de cada campus podendo sofrer alteragao de acordo com a dindmica das atividades académicas.

8.21 As refei¢cdes dos restaurantes estudantis serdo ofertadas e comercializadas para os estudantes, servidores,
profissionais terceirizados e visitantes durante as atividades rotineiras bem como eventos nos campus.

8.22 A contratante informara a contratada, a estimativa de usuarios do restaurante estudantil considerando os trés
publicos principais: estudantes, servidores e profissionais terceirizados.

8.23 Serao subsidiados por recursos da CONTRATADA os estudantes matriculados nos cursos Técnicos
Integrados ao Ensino Médio em Tempo Integral e na Modalidade Educagdo de Jovens e Adultos (EJA) e
estudantes de cursos Técnico Subsequentes e Superiores, conforme o atendimento da Politica Institucional de
Assisténcia Estudantil;

8.24 Os estudantes matriculados nos dos cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio em Tempo Integral terdo
acesso gratuito ao lanche de intervalo e almogo, a idade média desses estudantes varia de 14 a 18 anos. Os
estudantes matriculados nos dos cursos Técnicos Integrados ao Ensino Médio na Modalidade EJA terdo acesso
gratuito ao lanche noturno, esse publico sera predominantemente de adultos entre 20 e 60 anos.

8.25 O numero de estudantes com refeigdes subsidiadas pela contratada sera informado para a contratante no
inicio do servigo e sempre que houver variagdo desta quantidade.

8.26 De acordo com interesse da CONTRATANTE, podera ser celebrada parceria com outras instituicdes para uso
do Restaurante Estudantil mediante instauragao de procedimento de convénio institucional.

8.27 No caso de convénios com outras instituicdes para uso do restaurante e em eventos institucionais, a
contratante devera informar a contratada a estimativa do quantitativo de refeigdes que deverao ser servidas.

8.28 Durante o periodo de eventos realizados no cadmpus, os quais deverdo ser previamente informados pela
CONTRATANTE, a demanda por refeigbes tende a aumentar devido ao numero de visitantes, cabendo a
CONTRATADA providenciar medidas necessarias para atender a demanda apresentada pela CONTRATANTE e
pela comissao do evento.

Controle do acesso do Restaurante Estudantil e pagamento das refeicées:

8.29 A CONTRATADA sera responsavel pelo controle do acesso de todos os usuarios do Restaurante Estudantil,
podendo instalar sistemas e equipamentos préprios que facilitem o controle de acesso do publico ndo subsidiado
pela contratante.

8.30 O controle do acesso dos estudantes subsidiados sera realizado mediante leitura biométrica em terminal de
refeitorio, instalado e configurado pelo IFG por meio de sistema institucional instalado na entrada do refeitério.

8.31 O registro da refeicao realizada pelo estudante devera ser feito por meio de identificagdo da impressao digital



previamente cadastrada pelo IFG. Para os casos de erro na leitura da impressao digital, havera a opgdo de
registro da frequéncia por meio da matricula e de uma senha a ser cadastrada no sistema institucional.

8.32 As falhas no terminal que impossibilitam o registro de acesso dos estudantes ao Restaurante Estudantil
deverado ser comunicadas imediatamente ao setor de Tecnologia da Informagdo da contratante e o registro devera
ser feito de forma manual.

8.33 A empresa recebera pelo montante de refeicdes ofertadas mensalmente para os estudantes subsidiados
conforme extrato do sistema institucional do IFG. Demais usuarios do restaurante (estudantes, servidores,
terceirizados, estagiarios e visitantes) deverdo pagar o valor integral definido para cada refeicdo e a empresa
recebera diretamente destes usuarios no momento em que estes acessarem o refeitério. Todos os estudantes nao
subsidiados pelo IFG deverdo ter acesso as refeigdes pelo mesmo valor do prego licitado. O valor cobrado por
refeicdo para os outros usuarios podera ser diferente mediante interesse da CONTRATADA.

8.34 A CONTRATANTE n&o se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela contratada,
que porventura ndo tenha sido acordada no contrato.

8.35 O pagamento das refeigdes subsiadiadas pela CONTRATADA sera realizado somente mediante
comprovacéo da oferta das mesmas através da utilizagdo do sistema biométrico de controle do acesso. Caso o
controle biométrico ndo esteja funcionando, a CONTRATANTE determinara a forma de controle e comprovagao de
acesso que devera obrigatoriamente ser adotada pela CONTRATADA.

Especificagbes da distribui¢do das refeigées:

8.36 A distribuicdo das refeigbes ocorrera nos refeitérios dos campus do IFG, utilizando-se obrigatoriamente de
balcdes de distribuicdo quente, com aquecimento tipo banho-maria ou a seco; balcéo refrigerado; balcao de apoio;
distribuidores de liquidos; distribuidores de paes pass-through frio e quente.

8.37 As refeicdes serdo servidas em pratos de vidro ou porcelana contidos em bandejas individuais de polietileno,
acompanhados de talheres de inox esterilizados colocados em recipiente proprio, de modo em que os cabos
fiquem para cima, e 01 guardanapo de papel. Os copos poderdo ser de material ndo descartavel desde que ndo
oferega riscos de contaminagéo, contribuindo para redugao de residuos.

8.38 A CONTRATADA devera disponibilizar agua potavel mineral ou purificada para os usuarios do refeitorio,
durante o horario das refeigdes. Filtros que estdo contidos dentro do refeitdério ou cozinha deverdo passar por
manutengéo e trocas periddicas as expensas da contratada.

8.39 A CONTRATADA devera disponibilizar, no refeitério, os seguintes itens: azeite, vinagre, sal, farinha de
mandioca, molho de pimenta, palito em saché, guardanapo, agucar e adogante.

8.40 Os materiais necessarios para distribuicdo (copos de 200 mL, embalagens para sobremesa, guardanapos,
embalagem para o transporte de alimentos tipo marmitex, entre outros) deverdo ser fornecidos pela empresa.
Poderéo ser utilizados copos ndo descartaveis, sendo sua higienizagéo responsabilidade da empresa contratada.
A empresa devera realizar acdes de sustentabilidade ambiental de acordo com projeto desenvolvido em cada
campus.

Rotinas do controle de qualidade de alimentos:

8.41 Os critérios e a forma de controle de qualidade de alimentos, segundo critérios estabelecidos na RDC n° 216
de 2004, serdao minimamente: limpeza e desinfeccdo de modveis, utensilios e equipamentos; limpeza da caixa de
gordura; controle integrado de vetores e pragas urbanas; higienizagdo do reservatorio de agua; controle de saude
dos manipuladores; capacitagdo periédica de manipuladores (todos esses com devido registro em planilhas);
registro de recebimento de mercadorias com critérios de qualidade (validade, temperatura, condicbes da
embalagem e do produto e condigdes de entrega); registro de funcionamento de camaras de refrigeragao e balcédo
térmico; coleta de amostras das preparagdes; controle de temperatura dos alimentos preparados e servidos feito
em trés momentos — inicio, meio e fim da distribuigcdo.

8.42 Todos os procedimentos deverdo seguir o estabelecido no Manual de Boas Praticas do estabelecimento que
devera ser elaborado pela contratada e apresentado para a equipe de Nutrigdo do IFG, e ser periodicamente
atualizado conforme a rotina do servigo. Todos os registros e planilhas deverdo constar em anexo ao Manual.

8.43 Necessario afixar em locais visiveis e de facil leitura as orientagdes dos procedimentos de limpeza e higiene
tendo como referéncia os Procedimentos Operacionais Padronizados.

8.44 A CONTRATADA devera providenciar antes do funcionamento, a emissdo do Alvara de Localizagdo e
Funcionamento emitido pela prefeitura do local de localizagdo do campus, alvara de Vigilancia Sanitaria e Alvara
do corpo de Bombeiros.

8.45 A CONTRATADA devera manter os extintores de incéndio vistoriados conforme a legislagao vigente.

8.46 A CONTRATADA devera manter todas as pias do servico, inclusive sanitarios de usuarios e sanitarios de



funcionarios, dotadas de sabonete liquido antisséptico inodoro, alcool gel para desinfecgdo de maos e papel toalha
descartavel de material n&o reciclavel.

8.47 A CONTRATADA devera planejar o controle do desperdicio de alimentos e os procedimentos higiénicos
sanitarios necessarios para a garantia da qualidade de sobras que porventura vierem a ser reutilizadas. Os
controles de tempo-temperatura e demais planilhas de qualidade deveréo estar registradas e anexadas ao manual
de boas praticas.

Contratagao de recursos humanos:

8.48 A CONTRATADA devera realizar a contratacdo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a
cumprir plenamente as obriga¢des contratuais assumidas, conforme determinagéo legal, e em numero suficiente
para suprir a quantidade de refeigdes produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas
nesse instrumento.

8.49 Para suprir a quantidade de refeigbes estimada nesse termo de referéncia, o dimensionamento de pessoal
técnico, operacional e administrativo devera ser em numero suficiente para a execugéo das atividades inerentes ao
cargo (nutricionista, assistente em administracéo, copeiro, caixa, auxiliar de cozinha, etc), calculado por meio do
uso de indicadores especificos e da Resolugdo CFN n° 600, de 25 de fevereiro de 2018. Para a determinagdo do
Indicador de Pessoal Total (IPT), devera ser considerado o indicador de Pessoal Fixo (IPF) acrescido do Indicador
utilizado para para o dimensionamento de cobertura de férias e eventuais auséncias legais (ISD), calculado a partir
do indicador de periodo de descanso (IPD), conforme definido abaixo (Colares, et al, 2013):

a) Indicador de Pessoal Fixo (IPF): visa avaliar o nimero de empregados necessarios para o trabalho de produgao
de cardapio unico e distribuicdo em balc&o térmico, relativo a um dia (sem levar em conta férias e folgas);

IPF: n° de refei¢gdes x n° de minutos/ jornada diaria de trabalho em minutos

sendo que:

-n° de refeigbes: total de refeicdes a serem servidas (lanche de intervalo, almogo e lanche noturno);

-n° de minutos: tempo médio em minutos gasto no preparo e na distribuigdo de uma refeigdo (Quadro 6);

-Jornada diaria de trabalho: a duragéo do trabalho diario em minutos.

Quadro 6. Numero de minutos necessarios para a produgéo de uma refeicdo para uma populagéo sadia (Gandra e
Gambardella, 1986).

Numero de refei¢goes Numero em minutos
300 a 500 15a14
500 a 700 14a13
700 a 1.000 13a10
1.000 a 1.300 10a9
1.300 a 2.500 9a8
2.500 e mais 7

b) Indicador de periodo de descanso: visa avaliar o nimero maximo de periodos de descanso (férias e folgas)

de empregados que um substituto pode cobrir por ano.
IPD: 365 dias do ano - Periodo do descanso/ Periodo de descanso

sendo que:

- Periodo de descanso: somatorio dos dias de férias e/ou folgas de cada empregado;

Exemplos: Considerando-se que os restaurantes vao funcionar de segunda a sexta-feira, o periodo de descanso
por ano sera a somatoria de 30 dias de férias, 96 dias de folgas - sabado e domingo e uma média de 12 feriados
por ano), resultado num periodo de folga de 138 dias.

c) Indicador de substituto de descanso (ISD): visa obter o nimero de pessoal substituto para dias de folga.
ISD: IPF/IPD

d) Indicador de pessoal total (IPT): visa avaliar o total de empregados necessario para a prestagao do servigo
IPT: IPF+ISD.

8.50 A contratada devera manter em seu quadro de pessoal local um empregado habilitado para representa-la
junto ao IFG.



8.51 A contratada devera manter um empregado responsavel pela coleta do pagamento de refeigcbes e controle de
entrada dos usuarios, sem que o mesmo tenha contato com os alimentos.

8.52 A contratada devera manter em seu quadro de pessoal um empregado exclusivamente para servigos gerais
que nao entre em contato ou manipule alimentos. Este colaborador devera possuir um uniforme de cor diferente do
uniforme de manipuladores de alimentos.

8.53 O quadro de pessoal devera contar com profissional nutricionista ativo no Conselho Federal que assumira a
Responsabilidade Técnica pelos servicos prestados, de acordo com as Resolugdes do Conselho Federal de
Nutricionistas (CFN) n° 419/2008 e desenvolvera suas atribuicdes relativas a area de Alimentagdo Coletiva
descritas na Resolugdo CFN N° 600/2018.

8.54 A CONTRATADA devera manter, obrigatoriamente, nas dependéncias da CONTRATANTE, nutricionista com
autonomia para a pronta resolugao de problemas, durante todo o periodo de vigéncia da prestagéo dos servicos,
substituindo-o mediante, prévia comunicacéo e ciéncia da CONTRATANTE.

8.55 O numero de profissionais nutricionistas devera seguir os pardmetros numéricos do Conselho Federal de
Nutricdo, constantes da CFN n° 600/2018 e 419/2008. O nutricionista devera cumprir carga horaria
presencialmente na unidade de alimentagédo. O nutricionista devera ser contratado como nutricionista, podendo
acumular a fungéo de preposto da empresa, contanto que ndo haja prejuizo de suas atribuigdes essenciais.

8.56 O quadro de pessoal, por turno de servigo, para o atendimento ao objeto contratado, sera composto, no
minimo, por: Administrativo, Cozinheiro (a), Auxiliar de cozinha, Auxiliar de servigos gerais e Nutricionista.

8.57 A CONTRATADA devera manter o padrdo de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico,
independentemente das escalas de servigo e adotadas e absenteismo.

8.58 A CONTATADA devera promover capacitagao das equipes operacional, administrativa e técnica no inicio da
realizagdo da prestagdo do servigo e toda vez que houver substituigdo ou nova contratagdo de funcionarios,
abordando no minimo os seguintes temas: contaminantes alimentares; doencas transmitidas por alimentos
(DTAs); boas praticas de manipulagdo de alimentos; higiene pessoal e ambiental; técnicas culinarias; manuseio de
equipamentos; prevencdo de acidentes de trabalho; combate a incéndios; relacionamento interpessoal;
atendimento e acolhimento ao usuario; e qualidade de vida do trabalhador, bem como apresentar cronograma de
demais capacita¢des ao longo da prestagéo dos servigos.

8.59 As formagdes e treinamentos de equipe deverdo ser registradas e anexadas ao manual de boas praticas
constando, no minimo, data, temas trabalhados, ministrante, carga horaria e lista de presenca.

8.60 A CONTRATADA devera realizar as suas expensas, exames periddicos de saude dos seus funcionarios,
inclusive exames especificos de acordo com as normas vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permaneca
em condi¢cbes de saude compativel com suas atividades.

8.61 A CONTRATADA devera providenciar que seus funcionarios atendam ao padrao de higiene recomendado
pela legislagdo vigente, devendo os mesmos apresentar-se sem bigode, barbados, com cabelos protegidos e
unhas aparadas, sendo vedado o uso de esmalte nas unhas, além de brincos, colares, pulseiras, relégios e outros
adornos, bem como de telefone celular e fones de ouvido durante a execugao do servigo;

Medidas de sustentabilidade ambiental:

8.62 A CONTRATADA devera adotar um plano que descreva as estratégias que serdo adotadas para a otimizagéo
do uso da agua e a energia e a gestdo e o manejo adequados dos residuos soélidos conforme minimamente
descrito:

8.62.1 Uso Racional da agua:

8.62.1.1 Adotar medidas para evitar o desperdicio de agua tratada, conforme instituido no Decreto n°® 48.138, de 8
de outubro de 2003;

8.62.1.2 Identificar e corrigir vazamentos na rede de agua e nos equipamentos;
8.62.1.3 Utilizar materiais de limpeza biodegradaveis;

8.62.1.4 Utilizar estratégias de reaproveitamento e reuso de agua, quando possivel.
8.62.2 Eficiéncia Energética:

8.62.2.1 Verificar sistematicamente os sistemas de aquecimento e refrigeragdo para identificagdo e corregdo de
mau funcionamento dos equipamentos, manutengdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade;

8.62.2.2 Realizar a manutencéo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios elétricos de modo a
manté-los em bom estado de conservagao e funcionamento;



8.62.2.3 Adotar medidas que possibilitem a redugao do consumo de energia, tais como desligamento de sistemas
de iluminagao, instalagao de interruptores, sensores de presenga, rebaixamento de luminaria, dentre outros.

8.62.3 Manejo de residuos sélidos:

8.62.3.1 Implantar Programa Interno de Gestdo Integrada de Residuos Sdélidos (PIGRS), que inclua medidas de
reeducagédo ambiental, diagndéstico dos residuos soélidos gerados, metas para a redugéo da geragéo dos residuos,
descricao das formas de acondicionamento, armazenamento, transporte, tratamento e disposigéo final.

8.62.3.2 Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis descartados e a sua destinagdo as associagdes e
cooperativas dos catadores de materiais reciclaveis, nos termos da IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do
Decreto n° 5.940, de 25 de outubro de 2006.

8.62.4 As empresas contratadas deverao, ainda, adotar as seguintes praticas:

8.62.4.1 utilizar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedegcam as
classificagbes e especificagbes determinadas pela ANVISA;

8.62.4.2 Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos que gerem
ruido no seu funcionamento;

8.63.4.3 fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga que se fizerem necessarios, para a execugao
de servigos;

8.62.4.4 realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execugao
contratual, para redugéo de consumo de energia elétrica, de consumo de agua e redugéo de produgao de residuos
sélidos, observadas as normas ambientais vigentes;

8.62.4.5 prever a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na
Resolugdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

8.62.4.6 adotar medidas e planejamentos contra o desperdicio de alimentos, podendo desenvolver projetos junto
aos campus sobre a destinagdo das sobras e restos de alimentos.

8.62.4.7 Tendo como referéncia o Guia Nacional de Licitagbes Sustentaveis, bem como o DECRETO N° 8.473,
DE 22 DE JUNHO DE 2015, a empresa contratada deverd comprovar destinacdo de pelo menos 30% (trinta por
cento) do valor total gasto com aquisicdo de géneros alimenticios em produtos de agricultores familiares e suas
organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n° 11.326, de
2006, e que tenham a Declaragdo de Aptidao ao Pronaf - DAP. Poderdo deixar de observar esse porcentual os
casos de desconformidade do produto ou de sua qualidade com as especificagbes demandadas bem como
comprovada insuficiéncia de oferta na regido, por parte agricultores familiares e suas organizagées,
empreendedores familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n° 11.326, de 2006, para
fornecimento dos géneros alimenticios demandados.

8.62.4.8 Os materiais necessarios para distribuicido dos alimentos (copos de 200 mL, embalagens para
sobremesa, guardanapos, entre outros) dever&o ser fornecidos pela empresa. Poder&o ser utilizados copos néo
descartaveis, sendo sua higienizagao responsabilidade da empresa contratada.

8.63 O servigo de fornecimento das refeigdes deverao iniciar em até 30 dias apds a assinatura do contrato.

9. MATERIAIS A SEREM DISPONIBILIZADOS

9.1 Para a perfeita execugdo dos servigos, a CONTRATADA devera disponibilizar todos os mdveis, equipamentos
e utensilios necessarios para o recebimento de alimentos, produgéo e distribuicdo das refeigcdes.

9.2 Os moveis, equipamentos e utensilios disponibilizados pela CONTRATADA devemser de material que nao
transmitam substancias téxicas, odores e/ou sabores aos alimentos. Os materiais devem ser impermeaveis (ndo
absorventes), resistentes a corrosdo e capazes de resistir a repetidas operagbes de limpeza e desinfecgdo. As
superficies deverao ser lisas e estarem isentas de rugosidade e frestas e outras imperfeicdes. Nao sera permitido
uso de materiais permeaveis e/ou porosos como madeira, barro e tecido.

9.3 O tipo e a quantidade de méveis, equipamentos e utensilios disponibilizado pela CONTRATADA devera ser
dimensionado considerando: a) nimero de refeigdes servidas, que pode variar ao longo do contrato, b) o padrao
do cardapio estabelecido nesse termo; c) o tipo de atendimento estabelecido nesse termo; d) as areas fisicas dos
restaurantes estudantis; e) a qualificagdo dos funcionarios; e f) as caracteristicas do cliente definidas nesse termo.

9.4 Abaixo sdo apresentados a previsao minima de materiais necessarias para cada area do restaurante estudantil:

9.4.1. Area de recebimento de alimentos:
- balanga plataforma;

- cubas para preé-higienizagéo;



- monoblocos;

- lavatorio para as maos;

- pallets;

- termémetro;

- lixeira de pedal.

9.4.2. Area de armazenamento dos géneros menos pereciveis:
- balanga de mesa;

- estantes em aco inox;

- estrados fenestrados;

- pallets.

9.4.3. Area de armazenamento em temperatura controlada:
- freezer comercial;

- geladeira comercial;

- mini-camara fria.

9.4.5. Area de pré-preparo de carnes:

- mesa de inox sem cuba;

- mesa de inox com cuba;

- tabuas para corte de cozinha em ago inox ou polietileno;
- refrigeradores;

- moedor de carne;

- picador de carne;

- lixeira de pedal.

9.4.6. Area de pré-preparo de frutas e vegetais

- mesa de inox sem cuba;

- mesa de inox com cuba;

- tabuas para corte de cozinha em ago inox ou polietileno;
- refrigeradores;

- tanque para higienizacao de vegetais;

- cortador, processador e triturador de vegetais.

9.4.7 Area de pre-preparo de sucos

- mesa de inox sem cuba;

- mesa de inox com cuba;

- centrifuga para sucos;

9.4.8. Area de coccdo:

- fogéo;

- coifa;

- chapa para carne;

- forno;



- sistema de exaustéo;

- equipamentos (caldeirdo, panelas, fritadeiras, frigideiras, etc);
9.4.9. Area de distribuicdo

- balcao de distribuicao aquecido;

- balcao de distribuicao refrigerado;
- balcao de apoio;

- pass-through aquecido;

- pass-through refrigerado;

- post mix de sucos;

- refresqueira;

- lixeira de peda;

-pratos de vridro;

-talheres em inox;

-bandejas em polietileno;

-copos;

-recipente para agua refrigerada;
9.4.10. Area de higienizagao dos utensilios do refeitério;
- mesa de inox sem cuba;

- mesa de inox com cuba;

- esguicho;

- estante em inox;

- pias e tanques em inox;

- lixeira de pedal.

9.5 Todos os moveis, utensilios, equipamentos e outros acessoérios sob a responsabilidade da CONTRATADA
deverao estar em perfeito estado de conservacéo e deveréo seguir as especificacdes estabelecidas.

9.6 A quantidade, disposi¢cdo, manutencdo e o estado de conservagcdo dos moveis, equipamentos e outros
acessorios serdo constantemente avaliados pela CONTRATANTE durante supervisdo in loco pelo fiscal de
contrato, sendo que qualquer solicitagdo de forma a atender com melhor qualidade e eficiéncia devera ser
cumprida pela CONTRATADA.

9.7 Sera disponibilizado a CONTRATADA o mobiliario de refeitério (mesas e cadeiras), sendo a contratada
responsavel pela conferéncia do recebimento, e pelo cuidado e zelo ao material durante a concesséo de uso do
restaurante estudantil.

9.8 No inicio da vigéncia do contrato, os funcionarios deverao receber da CONTRATADA, no minimo, duas mudas
de uniforme novo e Equipamento de Protecédo Individual (EPI), fornecido pela CONTRATADA, para desempenho
das fungdes especificas, de acordo com os termos das Normas Regulamentadoras (NR) n° 6 do Ministério do
Trabalho (MTE).

9.9 Os uniformes a serem fornecidos pela Contratada a seus emprgados deverdo ser condizentes com a
atividade a ser desempenhada no 6rgdo Contratante, compreendendo pegas para todas as estagdes climaticas do
ano, sem qualquer repasse do custo para o empregado, observando o disposto nos itens seguintes:

9.9.1 Calgado totalmente fechado com solado antiderrapante para manipuladores ou botas de borracha para
auxiliar de servigos gerais;

9.9.2 Camiseta branca para manipuladores e camiseta azul (ou outra cor que ndo branca) para auxiliar de servigos
gerais;

9.9.3 Calga cor clara;



9.9.4 Avental plastico branco para auxiliar de servigos gerais;
9.9.5 Touca para protegao dos cabelos;
9.9.6 Luvas.

9.10 As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os seguintes pardmetros
minimos:

9.10.1 Tecido de algod&o natural e poliéster, cor clara, facil de higienizar e passar;
9.10.2 Toucas descartaveis;

9.10.3 Luvas descartaveis para manipulacao de alimentos, luvas plasticas para limpeza pesada, luvas térmicas,
luva de malha inox.

9.11 O fornecimento dos uniformes devera ser efetivado da seguinte forma:

9.11.1. 3 (trés) conjuntos — camisa e calca — e 2 (dois) pares de sapato ao empregado no inicio da execugao do
contrato, devendo ser substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a qualquer
época, no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, apés comunicagdo escrita da contratante, sempre que ndo
atendam as condi¢gdes minimas de apresentagao;

9.11.2. Aventais, toucas e luvas devem ser disponibilizados em quantidade suficiente e em bom estado de
conservacgao (para os nao descartaveis) para o bom andamento do servigo;

9.11.3. No caso de empregada gestante, os uniformes dever&do ser apropriados para a situagéo, substituindo-os
sempre que estiverem apertados.

9.12 A empresa deve dispor, em local de facil acesso, de equipamentos de protegdo individual (EPI), limpos e em
bom estado de conservagdo, em numero suficiente e em tamanhos adequados, considerando-se o quadro de
funcionarios e visitantes e as atividades desenvolvidas no local. E obrigatério o uso de Equipamentos de Protecéo
Individual (EPI), tais como blusas, capa com capuz, luvas e botas impermeaveis para trabalhos em camaras frias,
ou para trabalhos que frequentemente alternem ambientes quentes e frios, ou quando necessario.

10. INFORMAGOES RELEVANTES PARA O DIMENSIONAMENTO DA PROPOSTA

10.1 A demanda do érgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

10.1.1 O CONTRATANTE contrata os servigos da CONTRATADA, que utiliza as instalagées da primeira, mediante
concessao onerosa de uso do espago publico mediante o pagamento de taxa de administragédo para o preparo e a
distribuicdo das refeigbes;

10.1.2 A CONTRATADA fornecera servigo de alimentacdo e nutrigio por meio da operacionalizagdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na produgao e distribuicdo de pequenas e grandes refei¢cdes
conforme legislagéo vigente na area de qualidade de alimentos.

10.1.3 Deverao ser servidas diariamente trés refeigdes: lanche de intervalo, almogo e lanche noturno, conforme
composicao e especificagdes definidas nos quadros 3, 4 e 5 deste termo de referencia.

10.1.4 As demais caracteristicas do servigo estdo descritas noitem 8 desse termo de referéncia.
10.2 Da concesséao onerosa do espago publico:

10.2.1 A concessao de uso do espago fisico e dos mdveis/equipamentos do refeitério sera onerosa, onde a
CONTRATADA devera pagar mensalmente 8 CONTRATANTE uma taxa de administragao fixa.

10.2.2 Os valores da taxa de administragdo serdo calculados considerando o tamanho dos restaurantes estudantis
em metro quadrado (m?). Sera cobrado o valor de RS 1,15 por metro quadrado (m?), podendo o valor
cobrado variar em cada campus, conforme o tamanho do espacgo, conforme demonstrado no Quadro 7.

Quadro 7. Estimativa dos valores que serdo cobrados por cadmpus para a concessao do uso do espago do
restaurante estudantil.

item Campus Area do Restaurante (m2) | Valor do m? (RS) | Valor mensal estimado (RS)
1 Aparecida de Goiania 1.385,81 1,15 1.593,68
2 Cidade de Goias 379,26 1,15 436,15
3 ltumbiara 1.385,81 1,15 1.593,68
4 Jatai 1.385,81 1,15 1.593,68




6 Senador Canedo 1286,08 115 147899
7 Uruagu 1.385,81 1,15 1.593,68
8 Valparaiso 510,34 1,15 586,89

obs.: As plantas dos Restaurantes Estudantis podem ser fornecidas pela CONTRATANTE mediante solicitagdo dos
participantes do processo d

10.2.3 A taxa administrativa de uso do espaco fisico do restaurante estudantil foi calculado a partir da multiplicagao
do valor de R$ 1,15 pelo tamanho do espaco do restaurante estudantil em metro quadrado (m?).

10.2.4 O valor cobrado por metro quadrado (m?) foi determinado pela aplicagdo de um fator de desconto de 30%
sob a média dos valores pagos para a concesséo de uso do espago, por metro quadrado (m?), pelos fornecedores
de alimentagéo nos restaurantes estudantis do IFG em contratos vigentes entre os anos 2016 e 2019.

10.2.5 O pagamento do valor devido pelo uso do espago publico decorrente da concessédo onerosa devera ser
feito até o 10° (décimo) dia util de cada més, por meio do Guia de Recolhimento da Unido (GRU). O primeiro
pagamento so6 sera efetuado apds o primeiro més de inicio da prestacdo de servigos por parte da CONTRATADA.

10.2.6 Apos a realizagdo do pagamento, a CONTRATADA devera enviar o comprovante do mesmo para a
CONTRATANTE.

10.2.7 O atraso no cumprimento desta obrigacdo acarretara para a CONTRATADA multa de 2% (dois por cento)
ao més sobre o valor a ser pago, acrescido de juros de mora de 1% (um por cento) ao més, a ser contabilizado no
periodo correspondente ao atraso;

10.2.8 O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito
pela Diregao do Campus e pela Administragao Superior do Instituto, acarretara a aplicagdo das sangdes previstas
na Lei 8.666/93;

10.2.9 Apds o prazo de 90 (noventa) dias de inadimpléncia, a concessao de uso sera automatica e unilateralmente
cancelada pelo IFG, perdendo a CONTRATADA em favor da CONCEDENTE, todos os valores ja pagos,
independentemente de interpelacao judicial ou extrajudicial.

10.2.10 O pagamento do valor devido pelo uso do espago publico, decorrente da concess&do onerosa, sera
reajustado a cada 12 (doze) meses, a contar da data de assinatura do contrato, com base no indice Geral de
Precos de Mercado (IGP-M) do periodo, ou outro indexador oficial que vier a substitui-lo.

10.2.11 Podera ser aplicado pela CONTRATANTE o desconto de até 100% na taxa de administragdo do
Restaurante Estudantii mediante a oferta de refeigbes gratuitas para estudantes matriculados nos cursos
superiores do IFG e atendidos pela Assisténcia Estudantil, conforme prevista nos arts. 6° e 33° da Portaria n°®
2.089, d 4 de outubro de 2021.

10.2.12 O desconto sera realizado mediante a informagdo da CONTRATANTE a CONTRATADA dos nomes dos
estudantes que serdo subsidiados aplicando o desconto do valor mensal das refeicdes consumidas por esses
estudantes no valor da taxa administrativa.

10.12.13 O desconto das refeigdes subsiadiadas sera realizado somente mediante comprovagédo da oferta das
mesmas através da utilizacdo do sistema biométrico de controle do acesso. Caso o controle biométrico ndo esteja
funcionando, a CONTRATANTE determinara a forma de controle e comprovagdo de acesso que devera
obrigatoriamente ser adotada pela CONTRATADA.

10.2.14 Durante os meses de férias académicas ou greve, e em outros periodos em que, eventualmente, a
demanda por refeicbes no refeitério seja comprovadamente reduzida, mediante o requerimento expresso da
CONTRATADA, o valor pelo uso do espago publico decorrente da concessao onerosa, podera ser revisto pela
CONTRATANTE, em até 75% de seu valor, a fim de manter o equilibrio econdmico-financeiro do contrato. O
requerimento para a redugéo do valor devera ser entregue a CONTRATANTE para analise do pedido.

10.2.15 Essa concessdo ndo permite alteragdo nas condigdes fisicas das areas a serem ocupadas, sem a
autorizacdo prévia da CONTRATANTE, sobre as quais tera responsabilidade pela permanente superviséo e
controle.10.2.10 Nao havera permissao para utilizagdo dos espagos para a produgdo de refeigdes por/para outras
empresas ou instituigdes.

10.2.16 A CONTRATADA devera arcar, integralmente, com todos os custos relativos a sua utilizagdo, dos servigos
de fornecimento de energia elétrica, agua tratada, gas, coleta de esgoto e telefonia fixa, com possibilidade de
desconto/glosa no caso de descumprimento e aplicacdo de penalidades administrativas;

10.2.17 Nos campus que os medidores de agua e energia ndo forem separados, conforme parecer técnico do
Setor de Projetos do IFG, poderdo ser instalados, apds inicio dos servigos, medidores internos de agua na
tubulacdo de entrada do prédio do refeitério e de energia elétrica na rede elétrica que alimenta o mesmo. Esses
medidores deverdo ser verificados mensalmente pela administragdo do cAmpus a qual repassara a empresa a



cobrancga dos valores consumidos baseados nas tarifas vigentes das concessionarias de agua e energia.

10.2.18 Enquanto nao forem instalados os medidores especificos, sera utilizada uma estimativa de preco a ser
pago para agua e energia elétrica conforme discriminado abaixo:

a) Estimativa de energia elétrica: sera realizada uma avaliagdo técnica do uso da energia elétrica no primeiro dia e
a cada seis meses de funcionamento do Refeitério Estudantil para calculo do uso de energia elétrica. Tal avaliagdo
sera realizada considerando os equipamentos instalados e utilizados e o tempo de funcionamento dos mesmos.

b) Estimativa do consumo de agua: estima-se um consumo de vinte litros de agua por refeicdo servida por dia,
levando-se em consideracdo que havera coccao de alimentos no local e, portanto, consumo de agua na
preparacdo de alimentos bem como para higienizacdo. Esta estimativa devera ser acompanhada por meio da
analise da variagdo do consumo de agua de cada campus, apos o inicio da prestagéo de servigo, e atualizada se
necessario.

10.2.19 A CONTRATADA podera solicitar a empresa contratada o uso do espago do refeitério (saldo de
distribuicdo) nos periodos em que nao haja distribuigdo de refeigbes, inclusive finais de semana, desde que a
distribuicdo das refeicdes ndo seja prejudicada.

10.2.19.1 Quando a contratante solicitar o uso do saldo, a contratada devera disponibilizar o saldo limpo e
organizado e a contratante devera devolvé-lo igualmente limpo e organizado.

10.2.19.2 No periodo em que o saldo esta sob responsabilidade da CONTRATANTE, os moveis e todas as
instalacdes sdo de responsabilidade da CONTRATANTE, sendo necessario o registro de ocorréncias neste
periodo.

10.2.20 A CONTRATADA devera conservar o bem imével e os bens moéveis (materiais e equipamentos tais como
mesas e cadeiras, etc.) que sejam de propriedade da CONTRATADA e sejam utilizados nos restaurantes,
realizando manutengdes preventivas e corretivas (realizar minucioso termo de vistoria com relatério fotografico
quando da entrega e devolucdo dos materiais/equipamentos), com possibilidade de desconto/glosa no caso de
descumprimento e aplicagao de penalidades administrativas.

10.2.21 A CONTRATADA devera conservar o bem moével e realizar as adaptagdes e manutengado preventiva e
corretiva da estrutura fisica a fim de adequar as exigéncias legais pertinentes aos estabelecimentos
produtores/manipuladores de alimentos bem como preservar os bens moveis e iméveis disponibilizados conforme
apontado abaixo:

10.2.22 A CONTRATADA devera instalar na entrada do refeitério, ponto de computador com internet para
instalagdo do sistema de controle de entrada do Sistema Unificado de Administragdo Publica (SUAP), esse
sistema é de gestdo da CONTRATADA. O sistema deve ser alimentado de acordo com as entradas dos
estudantes e a equipe de fiscalizagdo do contrato deverd acompanhar os graficos e planilhas para pagamento das
notas fiscais e proceder o cadastro dos estudantes subsidiados para uso do restaurante estudantil;

10.2.23 O espaco fisico do refeitério e as areas internas da cozinha devem estar de acordo com a legislacéo
vigente (RDC 216/2004), devendo ser realizado check list da edificagéo e instalagdes antes do inicio do servigo.
Para os refeitérios onde os medidores de agua e energia elétrica sdo Unicos para todo o campus, € necessario
instalacdo de medidores independentes.

10.2.24 Sera disponibilizado a contratada o mobiliario de refeitério (mesas e cadeiras), sendo a contratada
responsavel pela conferéncia do recebimento, e pelo cuidado e zelo ao material durante a concessao de uso do
restaurante estudantil.

10.2.25 A quantidade, disposi¢ao, manutengédo e o estado de conservagdo dos méveis, equipamentos e outros
acessorios serdo constantemente avaliados pela CONTRATANTE durante supervisdo in loco pelo fiscal de
contrato, sendo que qualquer solicitagdo de forma a atender com melhor qualidade e eficiéncia devera ser
cumprida pela CONTRATADA.

10.2.26 A CONTRATADA devera conservar o bem imével, realizando manutengdes prediais preventivas e
corretivas, para que o entregue, ao final do contrato, nas mesmas condi¢gdes em que o recebeu (realizar minucioso
termo de vistoria com relatério fotografico quando da entrega e devolugdo), com possibilidade de desconto/glosa
no caso de descumprimento e aplicagéo de penalidades administrativas.

10.3 A concesséao de uso do espago observara a Instrugdo Normativa n® 87, de 1 de setembro de 2020 bem como
a Portaria 2089/2021 do IFG, anexa ao Edital.

11. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

11.1 Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as clausulas
contratuais e os termos de sua proposta;

11.2 Exercer o acompanhamento e a fiscalizagdo dos servigos, por servidor ou comissdo especialmente



designados, anotando em registro proprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano, bem como o nome dos
empregados eventualmente envolvidos, e encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as
providéncias cabiveis;

11.3 Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfeicdes, falhas ou irregularidades
constatadas no curso da execugdo dos servigos, fixando prazo para a sua corregdo, certificando-se que as
solucdes por ela propostas sejam as mais adequadas;

11.4 Pagar a Contratada o valor resultante da prestacdo do servico, no prazo e condi¢cbes estabelecidas neste
Termo de Referéncia;

11.5 Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura da contratada, no que couber, em
conformidade com o item 6 do Anexo Xl da IN SEGES/MP n. 5/2017.

11.6 Nao praticar atos de ingeréncia na administragao da Contratada, tais como:

a) exercer o poder de mando sobre os empregados da CONTRATADA, devendo reportar-se somente aos
prepostos ou responsaveis por ela indicados, exceto quando o objeto da contratagéo previr o atendimento direto,
tais como nos servigos de recepgao e apoio ao usuario;

b) direcionar a contratagdo de pessoas para trabalhar nas empresas CONTRATADA,;

c) promover ou aceitar o desvio de fungbes dos trabalhadores da CONTRATADA, mediante a utilizacdo destes em
atividades distintas daquelas previstas no objeto da contratagdo e em relagdo a fungéo especifica para a qual o
trabalhador foi contratado; e

d) considerar os trabalhadores da CONTRATADA como colaboradores eventuais do préprio 6rgdo ou entidade
responsavel pela contratagéo, especialmente para efeito de concesséo de diarias e passagens.

11.7 Fornecer por escrito as informagdes necessarias para o desenvolvimento dos servigos objetodo contrato;
11.8 Realizar avaliagbes periddicas da qualidade dos servigos, apds seu recebimento;

11.9 Cientificar o 6rgao de representacgéo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogédo das medidas cabiveis
quando do descumprimento das obrigagdes pela CONTRATADA;

11.10 Arquivar, entre outros documentos, projetos, "as built", especificagdes técnicas, orcamentos, termos de
recebimento, contratos e aditamentos, relatérios de inspec¢des técnicas apds o recebimento do servico e
notificagdes expedidas;

11.11 Assegurar que o ambiente de trabalho, inclusive seus equipamentos e instalagbes, apresentem condi¢des
adequadas ao cumprimento, pela contratada, das normas de seguranga e saude no trabalho, quando o servigo for
executado em suas dependéncias, ou em local por ela designado.

12 OBRIGAGOES DA CONTRATADA

12.1 Cumprir todas as obrigagbes assumidas de acordo com as clausulas contratuais e os itens desse termo de
referéncia;

12.2 Apresentar documentos que descrevam as rotinas padronizadas de controle de todo o processo produtivo
(planejamento de insumos, selegao e contratagéo de fornecedores, recebimento de mercadorias, armazenamento,
pré-preparo, cocgdo, expedigdo, transporte e distribuicdo das refeicdes) para o desenvolvimento das atividades
inerentes ao fluxo do servigo contratado;

12.3 Apresentar o plano de capacitagéo aplicado a equipe de pessoal operacional, administrativo e técnico, bem
como a descrigdo dos indicadores utilizados para avaliagdo de desempenho profissional;

12.4 Apresentar plano que descreva as estratégias que serdo adotadas para a otimizagdo do uso da agua e a
energia e a gestdo e o manejo adequados dos residuos solidos. Essas estratégias deverdo ser construidas
observando a legislagdo especifica de produgéo de alimentos e de preservagéo do meio ambiente: Regulamento
Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo (RDC 216), Politica Nacional de Recursos Hidricos
(PNRH), Politica Nacional de Conservagéao e Uso Racional de Energia, e a Politica Nacional de Residuos Sélidos
(PNRS).

12.5 Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, os servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes da execugéo ou
dos materiais empregados;

12.6 Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugédo do objeto, bem como por todo e qualquer
dano causado a Unido ou a entidade federal, devendo ressarcir imediatamente a Administragdo em sua



integralidade, ficando a Contratante autorizada a descontar da garantia, caso exigida no edital, ou dos pagamentos
devidos a Contratada, o valor correspondente aos danos sofridos;

12.7 Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinag¢des em vigor;

12.8 Vedar a utilizagéo, na execugéo dos servigos, de empregado que seja familiar de agente publico ocupante de
cargo em comissdo ou fungao de confianga no 6rgdo Contratante, nos termos do artigo 7° do Decreto n° 7.203, de
2010;

12.9 Quando nao for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores — SICAF, a
empresa contratada devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta do més
seguinte ao da prestagido dos servigos, os seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa a Seguridade
Social; 2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido; 3) certiddes que comprovem a
regularidade perante a Fazenda Municipal/Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do contratado; 4) Certidao de
Regularidade do FGTS — CRF; e 5) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, conforme alinea "c" do
item 10.2 do Anexo VIII-B da IN SEGES/MP n. 5/2017;

12.10 Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengéo, Dissidio Coletivo de
Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais,
previdenciarias, tributarias e as demais previstas em legislagdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a
responsabilidade a Contratante;

12.11 Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal ou
acidente que se verifique no local dos servigos.

12.12 Prestar todo esclarecimento ou informagao solicitada pela CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugado do empreendimento.

12.13 Paralisar, por determinagcdo da CONTRATANTE, qualquer atividade que nio esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

12.14 Promover a guarda, manutengdo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execugao dos servigcos, durante a vigéncia do contrato.

12.15 Promover a organizagado técnica e administrativa dos servicos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram este Termo de Referéncia, no prazo
determinado.

12.16 Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislagdo pertinente, cumprindo as
determinagbes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servigos e nas melhores condigbes de
seguranca, higiene e disciplina.

12.17 Submeter previamente, por escrito, a CONTRATANTE, para analise e aprovagao, quaisquer mudangas nos
métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo.

12.18 Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de aprendiz
para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizagdo do trabalho do menor de dezoito anos em trabalho
noturno, perigoso ou insalubre;

12.19 Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢gdes assumidas, todas as
condig¢des de habilitacdo e qualificacédo exigidas na licitagao;

12.20 Cumprir, durante todo o periodo de execugao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para pessoa
com deficiéncia ou para reabilitado da Previdéncia Social, bem como as regras de acessibilidade previstas na
legislagcéo, quando a contratada houver se beneficiado da preferéncia estabelecida pela Lei n° 13.146, de 2015.

12.21 Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

12.22 Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua proposta,
inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, tais como os valores providos com
o quantitativo de vale transporte, devendo complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta nao
seja satisfatorio para o atendimento do objeto da licitagao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados nos
incisos do § 1° do art. 57 da Lei n° 8.666, de 1993.

12.23 Cumprir, além dos postulados legais vigentes de dmbito federal, estadual ou municipal, as normas de
segurancga da Contratante;

12.24 Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos, fornecendo todos os materiais,
equipamentos e utensilios em quantidade, qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as



recomendacgdes aceitas pela boa técnica, normas e legislagéo;

12.25 A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislagdo e/ou normas de 6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital € municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis.

12.26 As empresas contratadas deverdo adotar processos de trabalho ambientalmente correto, visando a
utilizagdo adequada dos recursos necessarios para a produgdo de refeicdes com caracteristicas higiénico-
sanitarias satisfatorias e para a prote¢gdo do meio ambiente e da saude publica.

13 DA SUBCONTRATAGAO

13.1 E vedada a subcontratagdo do objeto licitatério.

14 ALTERAGAO SUBJETIVA

14.1 E admissivel a fusdo, cisdo ou incorporacdo da contratada com/em outra pessoa juridica, desde que sejam
observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de habilitagdo exigidos na licitagdo original; sejam
mantidas as demais clausulas e condi¢gdes do contrato; ndo haja prejuizo a execugéo do objeto pactuado e haja a
anuéncia expressa da Administragdo a continuidade do contrato.

15. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

15.1 A fiscalizagao do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem perda
da qualidade na execugédo do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta promova a
adequacao contratual a produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteragao dos valores
contratuais previstos no § 1° do artigo 65 da Lei n° 8.666, de 1993.

15.2 A conformidade do material/técnica/equipamento a ser utilizado na execugdo dos servigos devera ser
verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relagdo detalhada dos mesmos, de acordo
com o estabelecido neste Termo de Referéncia, informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas,
tais como: marca, qualidade e forma de uso.

15.3 A CONTRATADA devera encaminhar para o setor de nutrigdo: nutricao@ifg.edu.br:

a) o lay-out das areas de recebimento de alimentos, pré-preparo e preparo de refeigbes, prevendo o fluxo das
mesmas em até 1 semana antes do inicio do servigo;

b) o cardapio mensal que sera executado, em até uma semana anterior ao primeiro dia de cada més de
funcionamento do restaurante;

c) a listagem de funcionérios contratados papara a execugdo do servico em até 1 semana antes do inicio do
servico;

d) a listagem de equipamentos, mobiliarios e utensilios da cozinha em até 1 semana antes do inicio do servico; ;
e) os alvaras de funcionamento em até 6 meses apods o inicio do servigo;
f) as fichas técnicas das preparagdes em até 6 meses apds o inicio do servigo;

g) os comprovantes de treinamento dos funcionarios devidamente assinados em até 1 més apds o inicio do
Servico;

h) o comprovante de realizagdo de exames admissionais e periddicos dos funcionarios em até um més do inicio do
servico - para os admissionais e a cada 6 meses apos o inicio do servigo - para os periodicos ;

15.4 O representante da Contratante devera promover o registro das ocorréncias verificadas, adotando as
providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas contratuais, conforme o disposto nos §§ 1° e 2° do art.
67 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.5 O descumprimento total ou parcial das obrigagdes e responsabilidades assumidas pela Contratada ensejara a
aplicagdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na legislagdo vigente, podendo
culminar em resciséo contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 87 da Lei n°® 8.666, de 1993.

15.6 As atividades de gestdo e fiscalizacdo da execugdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva,
rotineira e sistematica, podendo ser exercidas por servidores, equipe de fiscalizagdo ou unico servidor, desde que,
no exercicio dessas atribuigdes, fique assegurada a distingdo dessas atividades e, em razdo do volume de



trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes relacionadas a Gestao do Contrato.
15.7 A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execugéo do objeto.

15.8 Durante a execugao do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de qualidade dos
servigos para evitar a sua degeneragdo, devendo intervir para requerer a CONTRATADA a correcéo das faltas,
falhas e irregularidades constatadas.

15.9 O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliagdo da execugdo do objeto ou, se
for o caso, a avaliagdo de desempenho e qualidade da prestagéo dos servigos realizada.

15.10 Em hipétese alguma, sera admitido que a propria CONTRATADA materialize a avaliagdo de desempenho e
qualidade da prestagao dos servigos realizada.

15.11 A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo com menor nivel de
conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da ocorréncia,
resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

15.12 Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servico em relagdo a
qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previstos nos indicadores,
além dos fatores redutores, devem ser aplicadas as sangdes a CONTRATADA de acordo com as regras previstas
neste Termo de Referéncia.

15.13 O fiscal técnico podera realizar avaliagdo diaria, semanal ou mensal, desde que o periodo escolhido seja
suficiente para avaliar ou, se for o caso, aferir o desempenho e qualidade da prestagéo dos servigos.

15.14 A fiscalizagdo da execugdo dos servigo sera orientada ainda pela Instrugdo Normativa n® 13/PROEX/IFG, de
22 de setembro de 2021 que Institui os procedimentos, mecanismos e estratégias para a fiscalizagao, gestéo e o
acompanhamento dos contratos estabelecidos com as empresas fornecedoras de alimentagdo nos Restaurantes
Estudantis do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Goias, e revoga a Orientagdo Técnica n°
02/2018/Nutricdo/DAS/PROEX/IF. Essa documentagéo sera entregue para o fornecedor contratado.

15.15 As disposi¢des previstas nesta clausula ndo excluem o disposto no Anexo VIII da Instrugdo Normativa
SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente a contratagéo.

15.16 A fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA,
inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfeicdes técnicas, vicios
redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndao implica
corresponsabilidade da CONTRATANTE ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade com o art. 70 da
Lei n® 8.666, de 1993.

16. DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDIGAO PARA FATURAMENTO

16.1 A avaliagcdo da execugao do objeto utilizara o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR), conforme disposto
nesse item devendo haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre
que a CONTRATADA:

a) nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades
contratadas; ou

b) deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execugdo do servigco, ou utiliza-los com
qualidade ou quantidade inferior a demandada;

c) deixar de fornecer as refeicdes conforme as especificacdes definidas nesse termo de referéncia;

d) deixar deofertaras refeigbes conforme as quantidades informadas pelos campus para os estudantes
subsidiados.

16.2 O IMR sera definido pela contratada considerando a avaliagdo dos itens elencados no item 16.1.

16.3 A utilizacdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliagdo da
prestagédo dos servigos:

a) Manual de fiscalizagao do servico;
b) Teste de aceitabilidade das refei¢cbes
c) Teste de satisfagéo aplicado aos estudantes

16.4 Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera indicada a



retengdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das sangdes cabiveis,
caso se constate que a Contratada:

a) nao produziu os resultados acordados;
b) deixou de executar as atividades contratadas, ou ndo as executou com a qualidade minima exigida;

c) deixou de utilizar os materiais e recursos humanos exigidos para a execugao do servi¢o, ou utilizou-os com
qualidade ou quantidade inferior a demandada.

17. DO RECEBIMENTO E ACEITAGAO DO OBJETO

17.1 A emissao da Nota Fiscal/Fatura deve ser precedida do recebimento definitivo do objeto contratual, nos
termos abaixo:

17.1.1. No prazo de até 5 dias corridos do adimplemento da parcela, a CONTRATADA devera entregar toda a
documentagéo comprobatéria do cumprimento da obrigagédo contratual;

17.1.2 O recebimento provisoério sera realizado pelo fiscal técnico e setorial ou pela equipe de fiscalizagdo apos a
entrega da documentagéo acima, da seguinte forma:

a) A CONTRATANTE realizara a avaliagdo minuciosa da prestacdo do servico executado, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servico, com a finalidade
de verificar a adequada prestagéo do servigo;

b) A avaliagdo do servigo ocorrera em periodicidade definida pela equipe de fiscalizagdo. O servigo podera ser
acessado a qualquer momento pelos fiscais, principalmente durante o fornecimento das refeigées;

c) A equipe de Nutrigdo de IFG também realizara visitar periddicas ao espaco do restaurante estudantil, podendo a
equipe acessar a todas as areas do restaurante mediante o acompanhamento do preposto e/ou do Nutricionista
contratado.

17.1.2.1 Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico do contrato
ira apurar a especificagdo do cardapio ofertado e a quantidade de refei¢cbes ofertadas, o que podera resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor
do contrato;

17.1.2.2 A Contratada fica obrigada a corrigir todos os itens indicados pelo fiscal do contrato, que resultem no
impacto da qualidade e quantidade das refei¢gbes ofertadas, cabendo a fiscalizagdo nao atestar a ultima e/ou Unica
medicao de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisdrio.

17.1.2.3 O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes de campo
e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

17.1.3 No prazo de até 10 dias corridos a partir do recebimento dos documentos da CONTRATADA, cada fiscal ou
a equipe de fiscalizagdo devera elaborar Relatério Circunstanciado em consonancia com suas atribuigbes, e
encaminha-lo ao gestor do contrato.

17.1.3.1 quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o relatério circunstanciado devera conter o
registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relacdo a fiscalizagédo
técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do
contrato para recebimento definitivo.

17.1.3.2 Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do relatério circunstanciado ou,
em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

17.1.3.2.1 Na hipotese de a verificagdo a que se refere o paragrafo anterior ndo ser procedida tempestivamente,
reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento provisério no dia do esgotamento do prazo.

17.2 No prazo de até 10 (dez) dias corridos a partir do recebimento provisério dos servigos, o Gestor do Contrato
devera providenciar o recebimento definitivo, ato que concretiza o ateste da execugcéo dos servigos, obedecendo
as seguintes diretrizes:

17.2.1 Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentagdo apresentada pela fiscalizagdo e, caso haja
irregularidades que impegam a liquidagao e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais pertinentes,
solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas corregdes;

17.2.2 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatérios e documentagdes apresentadas; e



17.2.3 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizagdo, com base no Instrumento de Medicédo de Resultado (IMR), ou instrumento substituto.

17.3 O recebimento provisério ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pelos
prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato, ou, em qualquer época, das garantias concedidas e das
responsabilidades assumidas em contrato e por for¢ca das disposi¢cbes legais em vigor (Lei n°® 10.406, de 2002).

17.4 Os servigos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagbes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado
pelo fiscal do contrato, as custas da CONTRATADA, sem prejuizo da aplicagdo de penalidades.

18. DO PAGAMENTO

18.1. A emisséo da Nota Fiscal/Fatura sera precedida do recebimento definitivo do servigo, conforme este Termo
de Referéncia. Mediante comprovante de consumo dos estudantes subsidiados e confirme controle de consumo
definido pelo campus.

18.2. Quando houver glosa parcial dos servigos, aCONTRATANTE devera comunicar a empresa para que emita
a nota fiscal ou fatura com o valor exato dimensionado.

18.3. O pagamento sera efetuado pela CONTRATANTE no prazo de 15 dias, contados do recebimento da Nota
Fiscal/Fatura.

18.3.1.0s pagamentos decorrentes de despesas cujos valores n&o ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do
art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverdo ser efetuados no prazo de até 5 (cinco) dias uteis, contados da data da
apresentacéo da Nota Fiscal/Fatura, nos termos do art. 5°, § 3°, da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovagéo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 29 da Lei n° 8.666, de 1993.

18.4.1. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade do fornecedor contratado, deverdo ser
tomadas as providéncias previstas no do art. 31 da Instrugdo Normativa n°® 3, de 26 de abril de 2018.

18.5. O setor competente para proceder o pagamento deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada
expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

18.5.1. o prazo de validade;

18.5.2. a data da emissao;

18.5.3. os dados do contrato e do 6rgéo contratante;

18.5.4. o periodo de prestagdo dos servicos;

18.5.5. o valor a pagar; e

18.5.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

18.6. Havendo erro na apresentagédo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impega a liquidagdo da despesa,
0 pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo
para pagamento iniciar-se-a apos a comprovagao da regularizagdo da situagéo, nao acarretando qualquer 6nus
para a Contratante;

18.7. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria para pagamento.

18.8. Antes de cada pagamento a contratada, sera realizada consulta ao SICAF para verificar a manutengao das
condig¢des de habilitacdo exigidas no edital.

18.9. Constatando-se, junto ao SICAF, a situagdo de irregularidade da contratada, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situagdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério da contratante.

18.10. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, a contratante devera comunicar
aos orgaos responsaveis pela fiscalizagdo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia da contratada, bem como
quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessarios
para garantir o recebimento de seus créditos.

18.11. Persistindo a irregularidade, a contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada a contratada a ampla defesa.



18.11.1. Havendo a efetiva execugéo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se decida
pela rescisao do contrato, caso a contratada n&o regularize sua situagao junto ao SICAF.

18.12. Sera rescindido o contrato em execugdo com a contratada inadimplente no SICAF, salvo por motivo de
economicidade, seguranga nacional ou outro de interesse publico de alta relevancia, devidamente justificado, em
qualquer caso, pela maxima autoridade da contratante.

18.13. Previamente a emissao de nota de empenho e a cada pagamento, a Administragdo devera realizar consulta
ao SICAF para identificar possivel suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo, no dmbito do 6rgédo ou
entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas, observado o
disposto no art. 29, da Instrugdo Normativa n° 3, de 26 de abril de 2018.

18.14. Quando do pagamento, sera efetuada a retengéo tributaria prevista na legislagéo aplicavel, em especial a
prevista no artigo 31 da Lei 8.212, de 1993, nos termos do item 6 do Anexo XI da IN SEGES/MP n. 5/2017, quando
couber.

18.15. E vedado o pagamento, a qualquer titulo, por servicos prestados, & empresa privada que tenha em seu
quadro societério servidor publico da ativa do 6rgédo contratante, com fundamento na Lei de Diretrizes
Orgamentarias vigente.

18.16. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada ndo tenha concorrido, de alguma
forma, para tanto, o valor devido devera ser acrescido de atualizagéo financeira, e sua apuragéo se fara desde a
data de seu vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora serdo calculados a taxa de
0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicagédo das seguintes formulas:

EM =1x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.

| = indice de compensagao financeira = 0,00016438, assim apurado:

1= (TX) | = (6/100) 1=0,00016438
TX = Percentual da taxa anual = 6%

365

19. REAJUSTE

19.1 Os precos inicialmente contratados séao fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da data limite para
a apresentagao das propostas.

19.2. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os prec¢os iniciais serao
reajustados, mediante a aplicagdo, pela CONTRATANTE, do indice Nacional de Pregos ao Consumidor (INPC),
exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade, com base na seguinte
féormula (art. 5° do Decreto n.° 1.054, de 1994):

R=V (I-1°)/1I° onde:
R = Valor do reajuste procurado;
V = Valor contratual a ser reajustado;

I1° = indice inicial - refere-se ao indice de custos ou depregos correspondente a data fixada para
entrega da proposta na licitagao;

| = indice relativo ao més do reajustamento;

19.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

19.4. No caso de atraso ou ndo divulgagdo do indice de reajustamento, o0 CONTRATANTE pagara a
CONTRATADA a importancia calculada pela ultima variagao conhecida, liquidando a diferenga correspondente tao
logo seja divulgado o indice definitivo.



19.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

19.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser
utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser determinado pela legislagdo entao em vigor.

19.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

19.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

20. GARANTIA DA EXECUGAO

20.1. A Contratada apresentara, no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério
do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestagdo de garantia, podendo optar por
caugao em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fiangca bancaria, em valor correspondente a 5
% (cinco por cento) do valor total do contrato, com validade durante a execugédo do contrato e 90 (noventa) dias
apos término da vigéncia contratual, devendo ser renovada a cada prorrogagéo.

20.2. A inobservancia do prazo fixado para apresentagdo da garantia acarretara a aplicagdo de multa de 0,07%
(sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

20.3. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administragdo a promover a rescisdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei
n. 8.666 de 1993.

20.4. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

20.4.1. prejuizos advindos do n&o cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

20.4.2. prejuizos diretos causados a Administragdo decorrentes de culpa ou dolo durante a execugédo do contrato;
20.4.3. multas moratérias e punitivas aplicadas pela Administragéo a contratada; e

20.4.4. obrigagbes trabalhistas e previdenciarias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pela
contratada, quando couber.

20.5. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos indicados no item
anterior, observada a legislagado que rege a matéria.

20.6. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da Contratante, em conta especifica na Caixa
Econdmica Federal, com corregao monetaria.

20.7. Caso a opgao seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagéo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econdémicos, conforme definido pelo Ministério da Economia.

20.8. No caso de garantia na modalidade de fianga bancaria, devera constar expressa renuncia do fiador aos
beneficios do artigo 827 do Cadigo Civil.

20.9. No caso de alteragdo do valor do contrato, ou prorroga¢do de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada a
nova situagéo ou renovada, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagao.

20.10. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, a
Contratada obriga-se a fazer a respectiva reposi¢cao no prazo maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados da data em
que for notificada.

20.11. A Contratante executara a garantia na forma prevista na legislagéo que rege a matéria.
20.12. Sera considerada extinta a garantia:

20.12.1.com a devolugao da apdlice, carta fianga ou autorizagao para o levantamento de importancias depositadas
em dinheiro a titulo de garantia, acompanhada de declaragdo da Contratante, mediante termo circunstanciado, de
que a Contratada cumpriu todas as clausulas do contrato;

20.12.2. no prazo de 90 (noventa) dias apdés o término da vigéncia do contrato, caso a Administragdo nao
comunique a ocorréncia de sinistros, quando o prazo serda ampliado, nos termos da comunicagdo, conforme
estabelecido na alinea "h2" do item 3.1 do Anexo VII-F da IN SEGES/MP n. 05/2017.

20.13. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pela contratante com o objetivo
de apurar prejuizos e/ou aplicar sangdes a contratada.



20.14. A contratada autoriza a contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista no neste Edital e
no Contrato.

21. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS
21.1. Comete infragdo administrativa nos termos da Lei n® 10.520, de 2002, a CONTRATADA que:

a) falhar na execugéo do contrato, pela inexecugéo, total ou parcial, de quaisquer das obrigagdes assumidas na
contratagéo;

b) ensejar o retardamento da execugéo do objeto;
c) fraudar na execugéo do contrato;

d) comportar-se de modo inidéneo; ou

e) cometer fraude fiscal.

21.2. Pela inexecugao total ou parcial do objeto deste contrato, a Administragdo pode aplicar a CONTRATADA as
seguintes sangdes:

1) Adverténcia por escrito, quando do ndo cumprimento de quaisquer das obrigagdes contratuais consideradas
faltas leves, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos significativos para o servigo contratado;

II) Multa de:

(1) 0,1% (um décimo por cento) até 0,2% (dois décimos por cento) por dia sobre o valor adjudicado em caso de
atraso na execugao dos servigos, limitada a incidéncia a 15 (quinze) dias. Apds o décimo quinto dia e a critério da
Administragdo, no caso de execugdo com atraso, podera ocorrer a ndo-aceitagdo do objeto, de forma a configurar,
nessa hipotese, inexecucéo total da obrigagdo assumida, sem prejuizo da rescisdo unilateral da avenca;

(2) 0,1% (um décimo por cento) até 10% (dez por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de atraso na execugéo
do objeto, por periodo superior ao previsto no subitem acima, ou de inexecugéo parcial da obrigacdo assumida;

(3) 0,1% (um décimo por cento) até 15% (quinze por cento) sobre o valor adjudicado, em caso de inexecugéo total
da obrigagéo assumida;

(4) 0,2% a 3,2% por dia sobre o valor mensal do contrato, conforme detalhamento constante das Tabelas 1 e 2,
abaixo; e

(5) 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato por dia de atraso na apresentacdo da garantia (seja
para reforgo ou por ocasido de prorrogagao), observado o maximo de 2% (dois por cento). O atraso superior a 25
(vinte e cinco) dias autorizara a Administragdo CONTRATANTE a promover a resciséo do contrato;

(6) as penalidades de multa decorrentes de fatos diversos serdo consideradas independentes entre si.

IIl) Suspenséo de licitar e impedimento de contratar com o érgéo, entidade ou unidade administrativa pela qual a
Administragdo Publica opera e atua concretamente, pelo prazo de até dois anos;

IV) Sangdo de impedimento de licitar e contratar com o6rgdos e entidades da Unido, com o consequente
descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco anos.

V) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os
motivos determinantes da punigdo ou até que seja promovida a reabilitagdo perante a prépria autoridade que
aplicou a penalidade, que sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuizos
causados;

woon

21.3. A Sangao de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem “iv’ também é aplicavel em quaisquer das
hipoteses previstas como infragdo administrativa neste Termo de Referéncia.

21.4. As sangdes previstas nos subitens “I”, “llI”, “IV” e “V” poderdo ser aplicadas a CONTRATADA juntamente
com as de multa, descontando-a dos pagamentos a serem efetuados.

21.5. Para efeito de aplicagdo de multas, as infragbes sao atribuidos graus, de acordo com as Tabelas 1 e 2:

Tabela 1

GRAU CORRESPONDENCIA

0,2% ao dia sobre o valor mensal do




contrato
0,4% ao dia sobre o valor mensal do contrato,

0,8% ao dia sobre o valor mensal do contrato

1,6% ao dia sobre o valor mensal do contrato

aff | w| N

3,2% ao dia sobre o valor mensal do contrato

Tabela 2

INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU

Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico,
lesdo corporal ou conseqiiéncias letais, por ocorréncia;

Suspender ou interromper, salvo motivo de forga maior ou
2 || caso fortuito, os servigos contratuais por dia e por unidade de | 4
atendimento;

Manter funcionario sem qualificagdo para executar os servigos

3 . 3
contratados, por empregado e por dia;
4 Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagdo, 4
por servigo e por dia;
5 N&o enviar o carddpio para a equipe de Nutri¢do no prazo 3

previsto nesse edital

Nao distribuir as refeigdes em conformidade com as
6 || especificagGes previstas nesse termo de referencia (mdveis e 3
mobilidrios, materiais de consumo, temperos, agua, etc)

N&o cumprir o cardapio aprovado pela equipe de nutricdo,
7 salvo por motivo justificado e realizada a substituicdo das 2
preparagoes por alimentos de mesma equivaléncia nutricional

Nao adotar as agOes previstas nesse edital quanto ao controle
de qualidade das refeigbes

N3o higienizar o especo fisico do Restaurante Estudantil de
forma satisfatéria

N&o realizar a manutengdo preditiva e preventiva dos
10 | equipamentos e mdveis disponiveis conforme previsto nesse 1
termo de referencia

N&o contratar os recursos humanos confirme previsto nesse

11 .
termo de referencia

Nao adotar ou seguir plano de sustentabilidade ambiental

12 . .
conforme previsto nesse termo de referencia

N3o apresentar a documentacdo relativa ao controle de
13 qualidade de alimentos conforme previsto nesse termo de 4
referencia (alvard sanitdrio, manual de boas praticas, etc).

N&o fornecer e/ou exigir dos funcionérios o uso de EPI's e

14 . . N
uniformes conforme o previsto nesse termo de referéncia.

Faltar com a boa conduta, presteza e gentileza no trato com os

15 . .
usuario do Restaurante Estudantil

21.6. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Ill e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou
profissionais que:

21.6.1. tenham sofrido condenacéo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;

21.6.2. tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagéo;

20.6.3. demonstrem nao possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos
praticados.

21.7. A aplicacao de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a4 em processo administrativo que assegurara
o contraditério e a ampla defesa a CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n° 8.666, de
1993, e subsidiariamente a Lei n°® 9.784, de 1999.

21.8. As multas devidas e/ou prejuizos causados a Contratante serdo deduzidos dos valores a serem pagos, ou
recolhidos em favor da Unido, ou deduzidos da garantia, ou ainda, quando for o caso, serdo inscritos na Divida
Ativa da Uniado e cobrados judicialmente.

21.8.1. Caso a Contratante determine, a multa devera ser recolhida no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar



da data do recebimento da comunicagao enviada pela autoridade competente.

21.9. Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do licitante, a Unido
ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do Cddigo Civil.

21.10. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragéo a gravidade da conduta do
infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o principio da
proporcionalidade.

21.11. Se, durante o processo de aplicagcdo de penalidade, houver indicios de pratica de infragdo administrativa
tipificada pela Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013, como ato lesivo a administracdo publica nacional ou
estrangeira, coépias do processo administrativo necessarias a apuragéo da responsabilidade da empresa deveréo
ser remetidas a autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciéncia e decisdo sobre a eventual
instauracao de investigagao preliminar ou Processo Administrativo de Responsabilizacédo - PAR.

21.12. A apuragdo e o julgamento das demais infragdes administrativas ndo consideradas como ato lesivo a
Administragdo Publica nacional ou estrangeira nos termos da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013, seguirdo seu
rito normal na unidade administrativa.

21.13. O processamento do PAR nao interfere no seguimento regular dos processos administrativos especificos
para apuragao da ocorréncia de danos e prejuizos a Administracdo Publica Federal resultantes de ato lesivo
cometido por pessoa juridica, com ou sem a participagdo de agente publico.

21.14. As penalidades ser&o obrigatoriamente registradas no SICAF.

22. CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR

22.1. As exigéncias de habilitagéo juridica e de regularidade fiscal e trabalhista sdo as usuais para a generalidade
dos objetos, conforme disciplinado no edital.

22.2. Os critérios de qualificagdo econdmico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor estdo previstos no
edital.

22.3. Os critérios de qualificagéo técnica a serem atendidos pelo fornecedor seréo:

22.3.1 Apresentar comprovante de registro no Conselho Regional de Nutricionistas (CRN), da empresa
participante e de seu(s) responsavel(is) técnico(s), segundo os termos do Art. 15°, paragrafo unico, da Lei n® 6583,
de 20 de outubro de 1978; Art. 18°, do Decreto n° 84.444, de 30 de janeiro de 1980; inciso I, do Art. 30°, da Lei n°
8.666, de 21 de junho de 1993; e Art. 2° da Resolugéo do Conselho Federal de Nutricionistas (CFN) n° 702, de 15
de setembro de 2021.

22.3.2 Comprovar que possui, na data prevista para a entrega da proposta, nutricionista responsavel técnico,

conforme os termos do artigo 14° da Resolugdo CFN n° n® 702, de 15 de setembro de 2021, por execugédo de
servigos de caracteristicas semelhantes.

22.3.3 Apresentar um ou mais atestados de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou
privado devidamente identificada, em nome do participante, relativo a execugdo de servico de alimentagéo,
compativel em caracteristicas, quantidades e prazos com o objeto da presente licitagdo.

22.4 Além dos pontos acima, o adjudicatario devera apresentar declaragao de que tem pleno conhecimento das
condi¢des necessarias para a prestagdo do servigo como requisito para celebragao do contrato.

22.5. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a servigos
executados com as seguintes caracteristicas minimas:

22.5.1. Devera haver a comprovagédo da experiéncia minima de2 (dois) anos na prestagdo dos servigos, sendo
aceito o somatodrio de atestados de periodos diferentes, nao havendo obrigatoriedade de os 2 (dois) anos serem
ininterruptos, conforme item 10.7.1 do Anexo VII-A da IN SEGES/MPDG n. 5/2017.

22.5.2. Os atestados deverao referir-se a servigos prestados no ambito de sua atividade econémica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente;

22.5.3. Somente seréo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um
ano do inicio de sua execugdo, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

22.5.4. Podera ser admitida, para fins de comprovagdo de quantitativo minimo do servigo, a apresentagdo de
diferentes atestados de servigos executados de forma concomitante, pois essa situagdo se equivale, para fins de
comprovagéo de capacidade técnico-operacional, a uma unica contratagdo, nos termos do item 10.9 do Anexo VII-
A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

22.5.5. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagéo da legitimidade dos atestados
apresentados, apresentando, dentre outros documentos, coépia do contrato que deu suporte a contratacéo,
endereco atual da contratante e local em que foram prestados os servigos, consoante o disposto no item 10.10 do
Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.



22.6 As empresas, cadastradas ou ndo no SICAF, deverao apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor
responsavel ou, apresentar declaragéo de declinio de vistoria e assungéo de responsabilidades pela ocorréncia de eventuais prejuizos em
virtude da omissdo na verificacdo dos locais de instalagdo pelo declinio da vistoria, ficando impedida, no futuro, de pleitear por forga do
conhecimento declarado, quaisquer alteragdes contratuais, de natureza técnica e/ou financeira.

22.6.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaragdo emitida pelo licitante em que conste,
alternativamente, ou que conhece as condigbes locais para execugédo do objeto; ou que tem pleno conhecimento
das condigdes e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume total responsabilidade por este fato e
nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavengas técnicas ou financeiras com
a contratante.

22.7 Os critérios de aceitabilidade de pregos seréo:

21.7.1. Valor Global: RS 10.854.936,00 (Dez milhdes, oitocentos e cinquenta e quatro mil novecentos e trinta e seis
reais).

22.7.2. Valores unitarios: conforme planilha de composicdo de pregos anexa ao edital.
22.8. O critério de julgamento da proposta € o menor prego global.

22.9. As regras de desempate entre propostas s&o as discriminadas no edital.

23. DOS RECURSOS ORGAMENTARIOS

23.1. As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagao abaixo discriminada:

Gestdo/Unidade:26429/158153
Fonte de Recursos: 100
Programa de Trabalho:171141;

Elemento de Despesa:3.3.90.

(assinado eletronicamente)
Denise Candido Gongalves

Nutricionista

(assinado eletronicamente)
Renata David de Moraes

Nutricionista

(assinado eletronicamente)
Fernando Henrique Silva Carneiro

Diretor de Agbes Sociais

Willian Batista dos Santos

Pro-Reitor de Extenséao
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UASG 158153 Estudo Técnico Preliminar 48/2021

Estudo Teécnico Preliminar 48/2021

1. Informacoées Basicas

Numero do processo: 23372.000307/2021-11

2. Servico de Alimentacao

Contratacdo de servico de fornecimento de refei¢des (lanche de intervalo, almoco e lanche noturno), para ser executado nas
dependéncias dos restaurantes estudantis dos seguintes Campus do Instituto Federal de Goias: Aparecida de Goiania, Cidade de
Goias, Itumbiara, Jatai, Luzidnia, Senador Canedo, Uruacu e Valparaiso.

3. Descricdo da necessidade

O Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia de Goiads (IFG) compde a Rede Federal de Educacdo Profissional,
Cientifica e Tecnolégica. E uma instituicdo piiblica que tem por finalidade ofertar cursos de formacéo e qualificacio em diversas
areas, nos varios niveis e modalidades de ensino, bem como realizar pesquisa e extensdo, no objetivo de mediar, ampliar e
aprofundar a formacao integral de profissionais-cidaddos capacitados a atuar e intervir no mundo do trabalho, na perspectiva da
consolidagdo de uma sociedade democratica, justa social e economicamente.

O planejamento das agdes e atividades académicas e administrativas desenvolvidas pelo IFG sdo orientadas por seu Plano de
Desenvolvimento Institucional. O PDI/IFG, construido para vigéncia de 2019 a 2023, estabelece, como uma das metas
institucionais, a criagdo e implementacdo dos restaurantes estudantis em todos os Campus do IFG.

A Politica de Assisténcia Estudantil do IFG, também orientada pelo PDI/IFG, estabelece em seu texto que o Restaurante
Estudantil tem como objetivo colaborar com o processo de ensino-aprendizagem e contribuir social e pedagogicamente para a
formacdo dos estudantes do IFG, por meio da distribuicdo de refeicdes saudaveis e acessiveis e da promogdo de educacdo
alimentar e nutricional, durante a permanéncia destes na instituicdo.

O planejamento e as normativas do IFG, ao estabelecerem o Restaurante Estudantil como equipamento de atendimento aos
estudantes, coadunam com o Direito a Educagdo, o Direito Humano a Alimentacdo Adequada (DHAA), a Lei Organica de
Seguranca Alimentar e Nutricional (Losan), a Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricdo (PNAN) e o Programa Nacional de
Alimentacgdo Escolar (PNAE).

Dessa forma, com o objetivo de promover meios para a efetivacdo do direito a Educacdo e a Alimentagdo e em alinhamento com
o PDI/IFG 2019/2023, a contratacao de Servigo de Alimentacdo Coletiva se justifica pela necessidade em oferecer alimentacao
saudavel, adequada, de forma gratuita e/ou a baixo custo para os estudantes e a comunidade académica em geral, no objetivo de:

fornecer lanches, bebidas e refeicdes balanceadas durante a permanéncia na instituicdo;

oferecer maior conforto e comodidade durante a permanéncia na instituicao;

melhorar as condi¢Ges para a permanéncia na instituicdo durante as atividades de ensino, pesquisa e extensdo;

propiciar espago adequado para a realizagdo das refeigdes;

gerar diretrizes alimentares de prevencao e controle dos distirbios nutricionais e das doengas crénicas ndo transmissiveis;
constituir espago para o desenvolvimento de agcOes de ensino, pesquisa e extensdo relacionadas a alimentagdo, produgdo
de alimentos, etc;

fomentar agdes de Educagdo Alimentar e Nutricional;

® constituir espaco de promocdo da sadde.

O fornecimento de refei¢des para os estudantes do IFG acontecera por meio da contratacdo de Servi¢o de Alimentacdo Coletiva a
ser ofertada nos espacos construidos nos Campus para o funcionamento dos Restaurantes Estudantis.

Como premissa do fornecimento do servico de alimentagdo, é prevista a parceria entre a empresa contratada e o IFG para a
concretizacdo de acgdes de interesse mituo, dentre elas o fornecimento de refei¢des saudaveis a baixo custo, o controle do
desperdicio de alimentos, a destinacdo correta das sobras de alimentos e residuos gerados no restaurante, a economia do uso dos
recursos naturais necessarios para a produgdo de refeicdes, como agua, energia e gas, a construcao de hortas, etc. As propostas a
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serem apresentadas pelos fornecedores, devem viabilizar o adequado fornecimento das refeicdes de forma a evitar o desperdicio
de recursos naturais, sem o comprometimento da qualidade do produto final.

Tratando-se do servico de alimentacdo, a prestacdo envolve uma variedade de servigos que retine em si caracteristicas de
tangibilidade, definida pela existéncia do produto final - refeicdes - e de intangibilidade, tendo em vista a natureza da atividade
que considera a satisfacdo das necessidades psicossociais do ptiblico institucional atendido (estudantes, servidores, profissionais
terceirizados, visitantes e conveniados).

A execugdo do servigo de fornecimento de refeicdes envolve atividades que sdo auxiliares, instrumentais ou acessdrias a
educacdo, que é a atividade precipua do IFG, caracterizando a possibilidade de execugdo de forma indireta, nos termos do
paragrafo tnico do art. 9° da Instrucdo Normativa SEGES n° 05/2017. Acrescenta-se que o servico de alimentagdo consta do art.
1°, inciso I, da Portaria n° 443, de 2018, do Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestdo, onde estdo estabelecidos os
servicos que serdo executados indiretamente, mediante contratagdo, conforme prescrigdo do art. 2° do Decreto n° 9.507, de 2018.
No ambito do IFG, a terceirizacdo do servico de alimentacdo esté apoiada no art. 2°, inciso XXII, da Portaria Normativa 9/2020 -
Reitoria/IFG. Esta portaria consta do Anexo I deste Estudo Técnico Preliminar.

O IFG pagara as refeicGes ofertadas para os estudantes atendidos pela Politica de Assisténcia Estudantil, sendo que o servico
devera também estar disponivel para os demais estudantes, a comunidade académica em geral (servidores, trabalhadores
terceirizados), ptblico conveniado com a institui¢cdo para o consumo das refeicdes, caso exista o convénio e visitantes durante
eventos e atividades realizadas nos Campus.

Dessa forma, o IFG necessita da contratacdo do Servico de Alimentacdo Coletiva, por meio da operacionalizacdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na producdo e distribuicdo de pequenas e grandes refeicdes conforme
legislagdo vigente na area de qualidade de alimentos.

4. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Pro-Reitoria de Extensdo Willian Batista dos Santos
Campus Aparecida de Goiania - GEPEX Glaucia Rosalina Machado Vieira
Campus Cidade de Goias - GEPEX Fabricio Cardoso da Silva
Campus [tumbiara - GEPEX Luis Gustavo Wesz da Silva
Campus Jatai - GEPEX Marluce Silva Sousa
Campus Luzidnia - GEPEX Simone Paixdo Aradjo
Campus Senador Canedo - Diretora Geral Maria Betania Gondim da Costa
Campus Uruagu - GEPEX Eloisa Aparecida da Silva Avila
Campus Valparaiso - GEPEX Danielle Pereira da Costa

5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

A contratacdo do servico de alimentagdo é necessaria para fornecer refei¢oes saudaveis, seguras e de baixo custo para estudantes
do ensino médio integral e Educacdo de Jovens e Adultos e tornar acessivel sua comercializacdo para a comunidade académica
como um todo.

Sao partes da solugao:

1. Disponibilizacdo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir plenamente as obrigacGes
contratuais assumidas, conforme determinacdo legal, e em numero suficiente para suprir a quantidade de refei¢oes
produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas.

2. AdaptagGes e manutencdo preventiva e corretiva da estrutura fisica a fim de adequar as exigéncias legais pertinentes
aos estabelecimentos produtores/manipuladores de alimentos bem como preservar os bens moéveis e iméveis
disponibilizados.

3. Fornecimento e comercializacdo de refei¢des saudaveis e seguras, cumprindo com todos os processos relativos a
producao e distribuicdo de alimentos em cada Campus do IFG que possui restaurante estudantil bem como arcando com
todas as despesas geradas durante a prestacdo dos servigos.

4. Cumprimento de todas as exigéncias documentais para o bom andamento do contrato.
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5. Colaboracdo com as agdes de ensino, pesquisa e extensdo a serem desenvolvidas envolvendo o restaurante estudantil
como equipamento académico.

6. Realizacdo de processos relativos a sustentabilidade ambiental como destinagdo adequada dos residuos solidos e
economicidade de 4gua e energia elétrica.

O referencial tedrico que orienta as especificacdes e exigéncias técnicas consta a seguir:

® Ministério da Sadde - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria - Resolu¢do RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004.
Dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo e atos relacionados.

® PORTARIA CVS-6/99, de 10 DE MARCO DE 1999 - ANVISA. Aprova o "Regulamento Técnico, que estabelece os
Pardmetros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos".

® Secretaria da Sadde do Estado de Goias - Portaria 1288/95 - SES/GO de 27 de fevereiro de 1995 - Norma Técnica de
Comercializacdo De Alimentos.

® Ministério do Trabalho e Emprego - Norma Regulamentadora n°® 7 e a Portaria n° 24 / 1994. Programa de Controle
Médico de Saude Ocupacional (PCMSO).

® Lein® 12.305, de 02 de agosto de 2010. Institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos; altera a Lei no 9.605, de 12 de
fevereiro de 1998; e da outras providéncias - Brasilia, 2 de agosto de 2010; 189° da Independéncia e 122° da Republica.

¢ NORMA BRASILEIRA ABNT NBR 10004:2004. Classifica os residuos sélidos quanto aos seus riscos potenciais ao
meio ambiente e a satide publica.

® Tein®10.295, de 17 de outubro de 2001. Dispde sobre a Politica Nacional de Conservagdo e Uso Racional de Energia e
da outras providéncias - Brasilia, 17 de outubro de 2001; 180° da Independéncia e 113° da Republica.

® COLARES, L.G.T. et al. Contratacdo de Servicos Terceirizados de Alimentacdo e Nutricdo: orienta¢des técnicas. Rio de
Janeiro: Rubio, 2014.

5.1. REQUISITOS NECESSARIOS PARA O ATENDIMENTO DA NECESSIDADE
5.1.1. Forma de prestacdo dos servigos

O servico deve assegurar o fornecimento de refeicdes balanceadas (lanche de intervalo, almogo e lanche noturno, conforme
definido nos quadros 1, 2 e 3) e em condigdes higiénico-sanitarias adequadas as exigéncias legais, respeitando a cultura e os
hébitos alimentares do ptblico atendido e as condi¢des socioambientais locais.

As matérias-primas utilizadas no preparo das refei¢coes deverdo ser de boa qualidade, adquiridas de fornecedores idoneos, com
selo de inspecdo, quando for o caso, e apresentar perfeitas condi¢des de conservacdo. A contratada poderd comercializar outros
produtos ndo previstos na especificagdo dos cardapios, desde que expressamente autorizado pelo IFG.

A contratada deverd assumir todos os processos envolvidos na produgdo e distribui¢do de pequenas e grandes refei¢des:
planejamento de cardépio; aquisi¢do, recebimento e armazenamento de géneros alimenticios; pré-preparo, preparo, e distribuicdo
das refeicdes; higienizacdo dos utensilios, dos equipamentos e do ambiente; elaboracdo e aplicacdo do Manual de Boas Praticas e
dos Procedimentos Operacionais Padronizados; seletividade, guarda e destinacdo dos residuos; acondicionamento e descarte dos
dejetos; manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos; contrata¢do de recursos humanos (pessoal técnico,
operacional e administrativo) em numero suficiente para desenvolver todas as atividades previstas; aquisicdo de méveis,
equipamentos, utensilios e materiais de consumo em geral (descartaveis, de higiene e de limpeza), sendo disponibilizadas pelo
IFG somente espaco fisico, mesas e cadeiras para o refeitdrio.

A contratada deverd ser capaz de atender a todas as especificacdes estabelecidas para cada refei¢do, atendendo ao quantitativo
necessario para cada Campus durante todos os dias letivos e, excepcionalmente, nos feriados, finais de semana e durante os
eventos institucionais, quando previamente acordado.

Os dias e horarios de funcionamento dos restaurantes estudantis serdo definidos de acordo com o funcionamento de cada Campus
podendo sofrer alteracdo de acordo com a dindmica das atividades académicas.

5.1.1.1. Aquisicdo de alimentos com recursos institucionais

De acordo com interesse da Contratante, o IFG podera adquirir frutas e/ou polpa de frutas, biscoitos, quitandas, iogurte e doces
com recurso do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE) para complementagio das refeicdes ofertadas, sem prejuizo
da composicdo estabelecida nos Quadros 1, 2 e 3. Os alimentos serdo adquiridos de agricultores familiares locais e constarao do
selo de inspegdo, quando for o caso, e apresentardo perfeitas condi¢des de conservacao.

Neste caso, a contratada serd responsavel pelo armazenamento, preparo e distribui¢do desses alimentos para os estudantes
subsidiados pelo IFG. Todo esse processo serd acompanhado por servidores dos Campus, gestores e fiscais de contrato. O
armazenamento, preparo e distribuicdo dos alimentos adquiridos com recursos institucionais poderdo gerar custos adicionais para
operacionalizacdo das refei¢des. Esses custos deverdo ser arcados pela contratada.
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Neste caso, o IFG sera responsavel por adquirir, receber e acompanhar todo o processo de armazenamento e de distribuicdo,
evitando as perdas de produtos e verificando o correto atendimento aos estudantes.

5.1.2. Tipo de refeicdo

Deverdo ser servidas diariamente trés refei¢des: lanche de intervalo, almoco e lanche noturno, conforme composicdo e
especificagdes definidas nos Quadros 1, 2 e 3. Os cardapios deverdo ser elaborados por profissional nutricionista da contratada,
devidamente regulamentado pelo Conselho Federal de Nutri¢do, e submetidos mensalmente a equipe de Nutri¢do do IFG para
aprovacao. Todas as alteragdes solicitadas pela equipe de nutricdo do IFG deverdo ser acatadas de imediato. As preparagdes
deverdo ser variadas de maneira a evitar a monotonia alimentar, sempre bem apresentaveis e bem aceitas pelo publico atendido,
mediante pesquisa de satisfacdo.

Estudantes que apresentarem necessidades alimentares especiais, mediante laudo médico apresentado ao setor especifico no
Campus, poderdo necessitar de cardapio adaptado ou, em casos excepcionais, cardapio individualizado o que devera ser
prontamente atendido pela contratada. Os cardapios adaptados e/ou individualizados serdo orientados pela equipe de nutri¢do do
IFG conforme fluxograma institucional estabelecido.

5.1.2.1. Lanche de Intervalo

O lanche de intervalo serd minimamente composto por: pdo, produto de panificacdo, bebida e complementos (especificacdes na
Tabela que segue). Cada pessoa tera direito a uma porcdo de cada item do lanche de intervalo, podera se servir uma unica vez (a
distribuicdo sera acompanhada por funciondrio da contratada) e podera se servir de uma por¢do de pdo MAIS uma porgdo de
produto de panificagdo OU duas porgdes de pao OU duas porgoes de produto de panificagdo, conforme preferéncia do usudrio.

Quadro 1 - Itens e especificacoes das preparacoes do Lanche de Intervalo

Item do
cardapio do
Lanche de
Intervalo

Especificacdes das preparacdes

Produto obtido pela cocgdo em condigdes técnicas adequadas de massa preparada
com farinha de trigo, fermento biolégico, dgua e sal, podendo conter outras
substancias alimenticias aprovadas. Oferecido diariamente. Pao francés: 3 vezes por
semana. Outros tipos de pdo (mandi, pdo doce, rosca, pdo de batata, etc.): 2 vezes por

Pao francés
ou variagao

de paes ~ . . A . o .
semana. Pdo com farinha integral: 1 vez por més. Porcionamento minimo per capita
: 50g
Quitandas, salgados, broas, bolos ou biscoitos. Deverd ser oferecido um tipo
diariamente. Devera ser variado no decorrer da semana. O usudrio podera se servir de
Produto de - ~ ~ r ~
ficacio |[Mm@ Porgdo de pdo MAIS uma porgéo de produto de panificagdo OU duas porgdes de
panificacdo

pdo OU duas por¢des de produto de panificacdo, conforme sua preferéncia.
Porcionamento minimo per capita: 50g

Obrigatoriamente sera disponibilizado café com e sem agticar (que podera ser servido
a vontade), leite de vaca integral e refresco natural de fruta ou polpa de fruta (o
Bebidas refresco deverd seguir o mesmo padrdo descrito para o almogo). O cliente podera
escolher entre leite OU refresco. Porcionamento per capita: café - 100 mL (a
vontade); Leite - 200mL (porcionado), refresco - 200mL (porcionado).

Margarina, achocolatado em p6, agicar e adogante devem estar disponiveis
Complementos|{diariamente. Porcionamento per capita: agticar - 10g; adogante a base de sucralose -
2 sachés por comensal; achocolatado em p6 - 20g; margarina - 5g.

5.1.2.2. Almoco

O almogo serd minimamente composto por: salada, acompanhamento, guarnicdo, prato principal, sobremesa e bebida
(especificacdes no Quadro 2). Serdo porcionados pela contratada, durante a distribuicdo do almocgo, os seguintes itens: prato
principal, guarnigdo, sobremesa e bebida. Cada pessoa tera direito a por¢do destas preparagdes uma unica vez, atendendo ao per
capita estabelecido.

Quadro 2 - Composicao e especificacées das preparacées do Almoco

Composicao do
cardapio do Especificacdes das preparacoes
Almoco
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Um tipo de salada diariamente composta por, no minimo, trés tipos de vegetais,
sendo no minimo um folhoso. Os vegetais, cortes e modos de preparo devem ser
variados durante a semana. Porcionamento minimo per capita: 100 g.

Acompanhamentos

Arroz branco (tipo 1) e feijao de caldo (do tipo marrom ou preto) deverao ser
oferecidos diariamente. Outras variagdes de acompanhamentos (por exemplo
arroz com carne, feijdo tropeiro, galinhada, arroz com vegetais, tutu de feijdo...)
deverdo ser oferecidas de forma adicional, além do arroz branco e feijdo de
caldo, no minimo duas vezes por més para variagdo do cardapio. Porcionamento
minimo per capita: arroz 300g; feijdo 150g (de alimento cozido

Guarnicdo

Devera ser a base de vegetais, no minimo 03 vezes por semana podendo ser
preparacGes mais simples como vegetais cozidos e refogados, de modo que: duas
vezes na semana deverdo ser utilizados vegetais tipo A e B (abobrinha, berinjela,
brdcolis, couve, couve-flor, abdbora, beterraba, cenoura e outros) e uma vez na
semana deverdo ser utilizados vegetais tipo C (batatas, mandioca, card, inhame,
milho e outros). Nos outros 2 dias da semana deverdo ser servidas preparacdes
mais elaboradas com farinhas, massas, cremes, molhos, lacteos, ovos e outros
podendo ndo ter vegetais como base. Guarnicdo que possuir algum tipo de carne
como ingrediente deverd ser disponibilizada opgdo sem carne. Porcionamento
|per capita: 100g da preparacao pronta.

Prato Principal

Devera ser disponibilizado um tipo de prato principal composto por carnes e um
tipo vegetariano diariamente. A preparacdo vegetariana necessita fornecer um
aporte minimo de 20 g de proteina por porcdo (considerando valor médio de
referéncia estabelecido pela Resolu¢do/CD/FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013
para suprir 30% das necessidades nutricionais do puiblico de jovens e adultos).
Devera ser realizada pesquisa de publico para verificar a possibilidade de ofertar
alimentos de origem animal como queijo e ovos ou se o publico atendido é
vegetariano estrito. Os pratos com carne deverdo seguir ao estabelecido: a) Carne
bovina (corte “de primeira”): 01 vezes por semana; b) Carne bovina (corte “de
segunda” ou carne moida): 01 vez por semana; c) Frango (cortes permitidos:
coxa e sobrecoxa ou filé de peito): 02 vezes por semana.; d) Peixes: 02 vezes por
meés; e) Carne Suina: 02 vezes por més. Os pratos vegetarianos deverao seguir ao
estabelecido: a) PreparacGes elaboradas (tortas, quibe, suflés, quiches...): no
minimo 03 vezes por semana; b) Preparacdes mais simples (proteina de soja
refogada, ovos mexidos, ovo poché ...): no maximo 02 vezes por semana.
Porcionamento per capita: Peso liquido - 100g para a preparagdo pronta sem
ossos e aparas. Em preparagdes conjugadas como feijoada, galinhada, arroz com
carne, frango xadrez, cortes com 0sso, ou carnes com molho o peso liquido da
carne também devera ser de 100g. Preparacdes vegetarianas também seguem o
porcionamento minimo de 100g do alimento fonte de proteina para preparacdo
pronta.

Sobremesa

Um tipo de fruta. As frutas devem variar no decorrer da semana. Poderdo ser
oferecidos doces simples ou sobremesas elaboradas em ocasides especiais, desde
que autorizadas ou solicitadas pelo setor de Nutricdio da CONTRATANTE.
Porcionamento per capita: 1 unidade média ou 100g (sem casca) para fatias.

Bebida

Refresco natural de fruta da estacdo ou polpa de fruta. Poderdo ser oferecidos
refrescos mistos de verdura e fruta desde que aceitos pela comunidade atendida.
Considera-se como refresco a bebida ndo gaseificada, ndo fermentada, obtida
pela diluigdo, em 4dgua potavel, do suco natural de fruta, polpa ou extrato vegetal
de sua origem sem conservante e aromatizante. Para a diluicdo em &gua, o
percentual minimo de suco natural da fruta no volume total do refresco deve ser
de 30%, ressalvado o caso de fruta com acidez ou contetido de polpa muito
elevado ou sabor muito forte e, neste caso, o contetido de polpa ndo deve ser
inferior a 20%. O refresco de limédo devera conter no minimo 5% de volume de
suco integral de limdo. O refresco de maracuja devera conter no minimo 6% em
volume de suco integral de maracuja. Para refresco com polpas de frutas, a
diluicdo em 4gua devera obedecer ao indicado no rétulo. Nao serd permitido o
uso de refrescos artificiais. Servido diariamente com opcdo sem adicdo de
acucar. O adocante dietético deverd estar disposto proximo ao refresco.

Porcionamento per capita: 200mL.
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5.1.2.3. Lanche Noturno

O lanche noturno serd minimamente composto por: salada, preparacdo a base de carboidrato e proteina, bebida e sobremesa
(especificacdes na Tabela que segue). O lanche noturno sera servido uma unica vez para cada pessoa (porcionado por funcionario
da contratada) que devera escolher entre as op¢des comum ou vegetariana ou o sabor de sua preferéncia quando da existéncia de
dois sabores. A quantidade servida para cada aluno devera ser de acordo com o porcionamento per capita estabelecido.

Quadro 3 - Itens e especificacoes das preparagoes do Lanche Noturno

Item do
cardapio
do Lanche
Noturno

Especificacao das preparacoes

Salada |[[Segue a mesma especificacdo da salada do almogo.

Trata-se de preparagdo principal do lanche noturno. Esta preparacdo deverd ser
composta por ingredientes fonte de carboidratos e de proteinas, apresentados em
preparacdo unica ou ndo como por exemplo (Galinhada, macarrdo com carne moida,
lasanha, torta de frango, arroz branco com estrogonofe...), sendo necessariamente uma
preparacdo com carne e uma preparacdo vegetariana. Os tipos de carnes para compor as
preparagOes deverdo seguir o mesmo recomendado para o almogo. A Preparagdo
vegetariana serd composta por ingrediente proteico, acompanhado de arroz ou massa.
Necessita fornecer um aporte minimo de 20 g de proteina por por¢do (considerando
valor médio de referéncia estabelecido pela Resolu¢do/CD/FNDE n° 26, de 17 de junho
de 2013 para suprir 30% das necessidades nutricionais do ptiblico de jovens e adultos.
Preparacdo |Deverd ser realizada pesquisa de publico para verificar a possibilidade de ofertar

a base de |alimentos de origem animal como queijo e ovos ou se o publico atendido é vegetariano
carboidrato |lestrito. Os pratos vegetarianos deverdo seguir ao estabelecido: a) Preparacoes elaboradas
e proteina [|(tortas, quibe, suflés, quiches...): no minimo 03 vezes por semana; b) Preparacdes mais
simples (proteina de soja refogada, ovos mexidos, ovo poché ...): no maximo 02 vezes
por semana. Os pratos principais deverdo seguir ao estabelecido: a) Arroz branco
acompanhado de um prato proteico (exemplo: estrogonofe, filé ao molho madeira,
frango xadrez, etc.): 01 vez por semana; b) Preparagdes conjugadas compostas por arroz
e carne (galinhada, arroz carreteiro, arroz com linguica...): 03 vezes por semana; c)
Macarrdo ou outras massas (devendo ser oferecido com, no minimo, 2 tipos de molhos
ou recheios diferentes sendo um necessariamente com carne): 01 vez por semana.
Porcionamento minimo per capita: Arroz ou macarrdo = 400 g + prato proteico (peso
liquido da carne ou ingrediente substituto) = 100g, pratos compostos (arroz + carne) =
500g. Prato vegetariano (arroz ou massa = 400g + alimento proteico = 100g).

Bebida |Segue a mesma especificacdo da bebida do almoco.

Sobremesa [|Segue a mesma especificacdo da sobremesa do almoco.

5.1.3. Especificacao da distribuicao das refeicoes

As refeicoes serdo servidas em pratos de vidro ou porcelana, contidos em bandejas individuais de polietileno, acompanhados de
talheres de inox esterilizados e colocados em recipiente proprio, de modo que os cabos fiquem para cima, e 01 guardanapo de
papel. Os copos poderdo ser de material ndo descartdvel, desde que ndo oferecam riscos de contaminagdo, contribuindo para
redugdo de residuos.

A contratada deverd disponibilizar d4gua potdvel mineral ou purificada para os usuarios do refeitério, durante o horario das
refei¢Oes. Filtros que estdo contidos dentro do refeitério ou cozinha deverdo passar por manutencdo e trocas periddicas as
expensas da contratada.

A distribuicdo das refei¢des ocorrera nos refeitérios dos Campus do IFG, utilizando-se obrigatoriamente de balcdes de
distribuicdo quente, com aquecimento tipo banho-maria ou a seco; balcao refrigerado; balcdo de apoio; distribuidores de liquidos;
distribuidores de pdes pass-through frio e quente.

A contratada deveré disponibilizar, no refeitério, os seguintes itens: azeite, vinagre, sal, farinha de mandioca, molho de pimenta,
palito em saché, guardanapo, agtcar e adogante.
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Os materiais necessarios para distribui¢do (copos de 200 mL, embalagens para sobremesa, guardanapos, entre outros) deverdo ser
fornecidos pela contratada. Poderdo ser utilizados copos ndo descartdveis, sendo sua higienizacdo de responsabilidade da
contratada. A contratada deverd realizar acdes de sustentabilidade ambiental de acordo com projeto desenvolvido em cada
Campus.

5.1.4. Especificacdo do controle da qualidade de alimentos

Os critérios e a forma de controle de qualidade de alimentos, segundo critérios estabelecidos na RDC n° 216 de 2004, serdo
minimamente: limpeza e desinfeccdo de moéveis, utensilios e equipamentos; limpeza da caixa de gordura; controle integrado de
vetores e pragas urbanas; higienizacdo do reservatério de agua; controle de saide dos manipuladores; capacitacdo periddica de
manipuladores (todos esses com devido registro em planilhas); registro de recebimento de mercadorias com critérios de
qualidade (validade, temperatura, condi¢des da embalagem e do produto e condices de entrega); registro de funcionamento de
camaras de refrigeracdo e balcdo térmico; coleta de amostras das preparagdes; controle de temperatura dos alimentos preparados
e servidos feito em trés momentos - inicio, meio e fim da distribuicao.

Todos os procedimentos deverdo seguir o estabelecido no Manual de Boas Préticas do estabelecimento que devera ser elaborado
pela contratada e apresentado para a equipe de Nutricdo do IFG, e ser periodicamente atualizado conforme a rotina do servigo.
Todos os registros e planilhas deverdo constar em anexo ao Manual.

A contratada devera providenciar antes do funcionamento, a emissdo do Alvara Localizacdo e Funcionamento, emitido pela
prefeitura de localizagdo do Campus, alvara de Vigilancia Sanitaria e Alvara do Corpo de Bombeiros.

A contratada devera manter os extintores de incéndio vistoriados conforme a legislagdo vigente.

A contratada devera manter todas as pias do servico, inclusive sanitarios de usudrios e sanitarios de funcionarios, dotadas de
sabonete liquido antisséptico inodoro, alcool em gel para desinfeccdo de mdos e papel toalha descartavel de material ndo
reciclavel.

Somente poderdo ser adquiridos alimentos prontos para o consumo (pdo, bolo, queijo e outros) de estabelecimentos produtores e
/ou industrializadores de alimentos que possuam licenciamento sanitario e sigam o estabelecido na RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004.

A contratada devera utilizar temperos e condimentos nao artificiais, evitando-se os excessos, ressalvando-se os casos de pratos
tipicos.

A contratada deverd planejar o controle do desperdicio de alimentos e os procedimentos higiénicos sanitarios necessarios para a
garantia da qualidade de sobras que porventura vierem a ser reutilizadas. Os controles de tempo-temperatura e demais planilhas
de qualidade deverdo estar registradas e anexadas ao manual de boas praticas.

Os funcionérios envolvidos nos processos de producdo de alimentos deverdo ser capacitados rotineiramente. As formacoes e
treinamentos de equipe deverdo ser registradas e anexadas ao manual de boas préaticas constando, no minimo, data, temas
trabalhados, ministrante, carga horéria e lista de presenga.

A equipe de fiscalizacdo da contratante realizard analise sensorial diariamente, revezando as refeicdes avaliadas (lanche de
intervalo, almogo e lanche noturno) com assinatura de ciéncia do preposto/nutricionista. A equipe de fiscalizagdo do IFG devera
acompanhar os processos de controle de qualidade realizados de acordo com materiais técnicos produzidos pela equipe de
nutri¢do do IFG bem como o Manual de Boas praticas produzido pela contratada.

Necessério afixar em locais visiveis e de facil leitura as orientagdes dos procedimentos de limpeza e higiene, tendo como
referéncia os Procedimentos Operacionais Padronizados.

5.1.5. Forma de uso do espaco publico

A contratada utilizard da estrutura dos restaurantes estudantis do IFG mediante cessdo administrativa de uso gratuito e devera
atender aos seguintes requisitos:

a) obrigatoriedade da futura contratada em arcar, integralmente, com todos os custos relativos a sua utilizagdo dos servigcos de
fornecimento de energia elétrica, d4gua tratada, coleta de esgoto e telefonia fixa, com possibilidade de desconto/glosa no caso de
descumprimento e aplicagdo de penalidades administrativas;

b) obrigatoriedade da futura contratada em conservar o bem imével, realizando manutencdes prediais preventivas e corretivas,
para que o entregue, ao final do contrato, nas mesmas condi¢des em que o recebeu (realizar minucioso termo de vistoria com
relatério fotografico quando da entrega e devolucdo), com possibilidade de desconto/glosa no caso de descumprimento e
aplicacdo de penalidades administrativas;

7 de 30



UASG 158153 Estudo Técnico Preliminar 48/2021

c) obrigatoriedade da futura contratada em conservar os bens mdveis (materiais e equipamentos tais como mesas e cadeiras, etc.)
que sejam de propriedade do IFG e sejam utilizados nos restaurantes, realizando manutenc¢des preventivas e corretivas (realizar
minucioso termo de vistoria com relatério fotografico quando da entrega e devolucdo dos materiais/equipamentos), com
possibilidade de desconto/glosa no caso de descumprimento e aplicagdo de penalidades administrativas.

5.1.6 Quadro de pessoal necessario

A contratada deverd manter quadro completo de pessoal técnico, operacional e administrativo, de modo a cumprir plenamente as
obrigacdes contratuais assumidas, conforme determinacado legal, e em ntiimero suficiente para suprir a quantidade de refei¢oes
produzidas e atender ao desenvolvimento de todas as atividades descritas.

A contratada devera manter em seu quadro de pessoal local um empregado habilitado para representa-la junto ao IFG.

A contratada deverd manter um empregado responsavel pela coleta do pagamento de refei¢des e controle de entrada dos usuérios,
sem que o mesmo tenha contato com os alimentos.

A contratada devera manter em seu quadro de pessoal um empregado exclusivamente para servigos gerais, que ndo entre em
contato ou manipule alimentos. Este colaborador devera possuir um uniforme de cor diferente do uniforme de manipuladores de
alimentos.

O quadro de pessoal deverd contar com profissional nutricionista ativo no Conselho Federal, que assumird a Responsabilidade
Técnica pelos servicos prestados, de acordo com a Resolugdo CFN n° 419/2008, e desenvolvera suas atribui¢des relativas a area
de Alimentacdo Coletiva descritas na Resolucdo CFN N° 600/2018.

O numero de profissionais nutricionistas devera seguir os parametros numéricos do Conselho Federal de Nutri¢do, constantes das
Resolugdes CFN 600/2018 e 419/2008. O nutricionista deverd executar suas fungdes presencialmente na unidade de alimentagdo.
O nutricionista devera ser contratado como nutricionista, podendo acumular a funcédo de preposto da contratada, contanto que ndo
haja prejuizo de suas atribui¢Ges essenciais.

O quadro de pessoal, por turno de servigo, para o atendimento ao objeto contratado, serd composto, no minimo, por:
Administrativo, Cozinheiro (a), Auxiliar de Cozinha, Auxiliar de Servigos Gerais e Nutricionista.

A contratada deverd promover capacita¢do das equipes operacional, administrativa e técnica no inicio da realizacdo da prestacdo
dos servicos e toda vez que houver substituicdo ou nova contratacdo de funcionario além das formagoes periddicas, conforme
exigéncia da legislacdo de alimentos.

A Contratada deverad comunicar a Contratante a realizacdo de testes com funcionarios em periodo de experiéncia. Ressalte-se
que, nesse periodo, os avaliados deverdo ser excedentes ao quadro fixo de funciondrios.

A Contratada devera realizar, a suas expensas, exames perioédicos de satide de seus funcionarios, inclusive exames especificos de
acordo com as normas regulamentadoras vigentes, a fim de que seu quadro de pessoal permaneca em condig¢des de saude
compativeis com suas atividades.

5.1.7. Publico atendido e controle do uso dos Restaurantes Estudantis

As refei¢bes dos restaurantes estudantis serdo ofertadas para estudantes do IFG, mediante critérios de politica de assisténcia
estudantil, e poderdo ainda ser comercializadas para demais estudantes nao atendidos pela politica, servidores, profissionais
terceirizados e visitantes, durante as atividades rotineiras bem como em eventos nos Campus. De acordo com interesse da
contratante, poderd ser celebrada parceria com outras instituicdes para uso do Restaurante Estudantil mediante procedimento de
convénio.

A contratante informara a contratada, a estimativa de usuérios do restaurante estudantil considerando os trés puiblicos principais:
estudantes, servidores e profissionais terceirizados. No caso de convénios com outras instituicdes para uso do restaurante e em
eventos institucionais, a contratante devera informar a contratada a estimativa do quantitativo de refei¢des que deverdo ser
servidas. O ntimero de estudantes com refei¢cdes subsidiadas pela contratada serd informado para a contratante no inicio do
servico e sempre que houver variacdo desta quantidade.

Durante o periodo de eventos realizados no Campus, os quais deverdo ser previamente informados pela contratante, a demanda
por refeicdes tende a aumentar devido ao nimero de visitantes, cabendo a contratada providenciar medidas necessérias para
atender a demanda apresentada pela contratante e pela comissdo do evento.

A contratada sera responsavel pelo controle do acesso de todos os usudrios do Restaurante Estudantil, podendo instalar sistemas e
equipamentos proprios que facilitem o controle de acesso do ptblico ndo subsidiado pela contratante.
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O controle do acesso dos estudantes subsidiados sera realizado mediante leitura biométrica em terminal de refeitério, instalado e
configurado pelo IFG por meio de sistema institucional instalado na entrada do refeitério.

O registro da refeicao realizada pelo estudante devera ser feito por meio de identificacdo da impressdo digital previamente
cadastrada pelo IFG. Para os casos de erro na leitura da impressdo digital, havera a opcdo de registro da frequéncia por meio da
matricula e de uma senha a ser cadastrada no sistema institucional.

As falhas no terminal que impossibilitam o registro de acesso dos estudantes ao Restaurante Estudantil deverdo ser comunicadas
imediatamente ao setor de Tecnologia da Informagdo da contratante e o registro devera ser feito de forma manual.

A idade média dos alunos que serdo atendidos para lanche de intervalo e almogo varia de 14 a 18 anos (alunos do ensino médio
periodo integral). Para o lanche noturno o ptblico sera predominantemente de adultos que frequentam o Ensino para Jovens e
Adultos.

5.1.8. Forma de pagamento das refeicoes

A contratada receberd pelo montante de refei¢cdes ofertadas mensalmente para os estudantes subsidiados, conforme extrato do
sistema institucional do IFG. Os outros usuarios do restaurante estudantil (demais estudantes ndo atendidos por politica de
assisténcia estudantil, servidores, terceirizados, estagidrios e visitantes) deverdo pagar o valor integral definido para cada
refeicdo. Este valor deverd ser o mesmo valor da refeicdo subsidiada e a contratada receberd diretamente desses usuarios, no
momento em que acessarem o refeitério.

A contratante ndo se responsabilizara por qualquer despesa que venha a ser efetuada pela contratada, que porventura ndo tenha
sido acordada no contrato.

5.1.9. Dos bens moveis a serem disponibilizados pelo IFG

Sera disponibilizado a contratada apenas o seguinte mobiliario de refeitério: mesas e cadeiras, sendo a contratada responséavel
pela conferéncia no recebimento, pelo cuidado e zelo ao material durante a concessdo de uso do restaurante estudantil.

E responsabilidade da contratada definir os demais mobilidrios necessérios, desde que atendam aos critérios de boas préticas e
garanta a qualidade das preparagoes, e disponibilizd-los na execugdo contratual.

5.1.10. Dos materiais que deverao ser disponibilizados pela contratada

Deveréo ser providenciados pela contratada todos os méveis, equipamentos e utensilios utilizados nos locais de manipulacdo de
alimentos, que devem ser de material que ndo transmitam substancias tdxicas, odores e/ou sabores aos alimentos. Os materiais
devem ser impermedveis (ndo absorventes), resistentes a corrosdo e capazes de resistir a repetidas operagcdes de limpeza e
desinfecgdo. As superficies deverdo ser lisas e estarem isentas de rugosidade e frestas e outras imperfei¢des. Nao sera permitido
uso de materiais permeaveis e/ou porosos como madeira, barro e tecido.

Todos os méveis, utensilios, equipamentos e outros acessorios sob a responsabilidade da contratada deverdo estar em perfeito
estado de conservagdo e deverdo seguir as especificagdes estabelecidas.

A quantidade, disposi¢do, manutencdo e o estado de conservacdo dos moéveis, equipamentos e outros acessorios serdo
constantemente avaliados pela contratante durante supervisdo in loco pelo fiscal de contrato, sendo que qualquer solicitacdo de
forma a atender com melhor qualidade e eficiéncia deverd ser camprida pela contratada.

5.1.11. Metodologia de avaliacdo dos servicos

Serdo realizadas pela contratada e/ou pela contratante pesquisas periddicas junto aos usudrios para avaliacdo do servigo. Além
disso, serdo realizadas visitas técnicas da equipe de nutricdo do IFG. O acompanhamento diédrio da execugdo dos servicos sera
realizado pela equipe de fiscalizacdo dos Campus.

O fiscal técnico do Campus podera realizar degustagdo dos alimentos diariamente a fim de realizar avaliacdo técnica de qualidade
sensorial. Podera ser suspenso o fornecimento de qualquer item oferecido no refeitério que nédo tenha aceitacdo minima de 85%
junto dos usuérios, calculado a partir de teste de aceitabilidade ou analise de sobras e restos ou pesquisa de satisfagdo com
usudrios.

5.1.12. Uniformes
Os uniformes a serem fornecidos pela contratada a seus empregados deverdo ser condizentes com a atividade a ser desempenhada

no o6rgdo contratante, compreendendo pecas para todas as estagdes climaticas do ano, sem qualquer repasse do custo para o
empregado, observando o disposto nos itens seguintes:
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a) Calcado totalmente fechado com solado antiderrapante para manipuladores ou botas de borracha para auxiliar de servigos
gerais;

b) Camiseta branca para manipuladores e camiseta azul (ou outra cor que ndo branca) para auxiliar de servigos gerais;

¢) Calga cor clara;

d) Avental plastico branco para auxiliar de servigos gerais;

e) Touca para protecdo dos cabelos;

f) Luvas.

As pecas devem ser confeccionadas com tecido e material de qualidade, seguindo os seguintes parametros minimos:

a) Tecido de algodao natural e poliéster, cor clara, facil de higienizar e passar;

b) Toucas descartaveis;

¢) Luvas descartaveis para manipulagdo de alimentos, luvas plasticas para limpeza pesada, luvas térmicas, luva de malha inox.

O fornecimento dos uniformes devera ser efetivado da seguinte forma:

a) 3 (trés) conjuntos - camisa e calca - e 2 (dois) pares de sapato ao empregado no inicio da execucdo do contrato, devendo ser
substituido 01 (um) conjunto completo de uniforme a cada 06 (seis) meses, ou a qualquer época, no prazo méaximo de 48

(quarenta e oito) horas, ap6s comunicagdo escrita da contratante, sempre que ndo atendam as condi¢Ges minimas de apresentacdo;

b) Aventais, toucas e luvas devem ser disponibilizados em quantidade suficiente e em bom estado de conservacdo (para os ndo
descartaveis) para o bom andamento do servigo;

¢) No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situagdo, substituindo-os sempre que estiverem
apertados.

A contratada deve dispor, em local de facil acesso, de equipamentos de protecdo individual (EPT), limpos e em bom estado de
conservagdo, em numero suficiente e em tamanhos adequados, considerando-se o quadro de funciondrios e visitantes e as
atividades desenvolvidas no local. E obrigatério o uso de Equipamentos de Protecdo Individual (EPI), tais como blusas, capa com
capuz, luvas e botas impermeéveis para trabalhos em camaras frias, ou para trabalhos que frequentemente alternem ambientes
quentes e frios, ou quando necessério.

5.1.13. Servico continuado

Os servigos de alimentacdo para a comunidade do IFG, incluindo as concessdes onerosas para funcionamento dos restaurantes
estudantis, sdo considerados pelo inciso XXII, art. 2° da Portaria Normativa n° 9/2020 — Reitoria/IFG, de 28 de abril de 2020,
como servigos continuos, uma vez que a sua interrupcdo pode comprometer a continuidade das atividades da Administragao e
cuja necessidade de contratacdo deve estender-se por mais de um exercicio financeiro e continuamente, no dmbito do IFG.

Os restaurantes estudantis visam atender a necessidade ptblica de forma permanente, por mais de um exercicio financeiro,
assegurando o funcionamento das atividades finalisticas do IFG, de modo que sua interrup¢ao pode comprometer o cumprimento
da missdo institucional.

5.1.14. Critérios e praticas de sustentabilidade

O Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis - Agosto/2021, da Advocacia Geral da Unido, foi consultado e verificou-se que o
servigo de alimentacdo consta dele: aplica-se a Resolugdo RDC Anvisa n° 216/04 aos servicos de alimentagdo que realizam
atividades de manipulacdo, preparacdo, fracionamento, armazenamento, distribuicéo, etc. de alimentos preparados ao consumo,
como restaurantes.

Dessa forma, serd providenciada a inser¢do, no Termo de Referéncia, no item de obrigacGes da contratada o seguinte: “A
contratada observara a Resolugcdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como legislacdo e/ou normas de
orgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis”.

As empresas contratadas deverdo adotar processos de trabalho ambientalmente correto, visando a utilizagdo adequada dos
recursos necessarios para a producéo de refeicdes com caracteristicas higiénico-sanitdrias satisfatorias e para a protecdo do meio
ambiente e da satde publica.
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Na ocasido da contratagdo, devera ser apresentar um plano que descreva as estratégias que serdo adotadas para a otimizacdo do
uso da &gua e a energia e a gestdo e o manejo adequados dos residuos sélidos. Essas estratégias deverdo ser construidas
observando a legislacdo especifica de producdo de alimentos e de preservacdo do meio ambiente: Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servigos de Alimentacdo (RDC 216), Politica Nacional de Recursos Hidricos (PNRH), Politica Nacional de
Conservacao e Uso Racional de Energia, e a Politica Nacional de Residuos Sdlidos (PNRS).

Abaixo estdo descritas algumas estratégias que deverdo ser obrigatoriamente implantadas:
a) Uso Racional da agua:

Adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada;

Identificar e corrigir vazamentos na rede de dgua e nos equipamentos;
Utilizar materiais de limpeza biodegradéaveis;

Utilizar estratégias de reaproveitamento e reuso de agua, quando possivel.

b) Eficiéncia Energética:

® Verificar sistematicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo para identificacdo e correcio de mau
funcionamento dos equipamentos, manutencdo inadequada ou utilizagdo de combustivel de ma qualidade;

® Realizar a manutencdo preditiva, preventiva e corretiva dos equipamentos e utensilios elétricos de modo a manté-los em
bom estado de conservacéo e funcionamento;

® Adotar medidas que possibilitem a reducdo do consumo de energia, tais como desligamento de sistemas de iluminacao,
instalacdo de interruptores, sensores de presenca, rebaixamento de lumindria, dentre outros.

¢) Manejo de residuos sélidos:

® Implantar Programa Interno de Gestdo Integrada de Residuos Sélidos (PIGRS), que inclua medidas de reeducagdo
ambiental, diagnéstico dos residuos s6lidos gerados, metas para a reducao da geragdo dos residuos, descri¢cdo das formas
de acondicionamento, armazenamento, transporte, tratamento e disposicao final.

® Realizar a separacdo dos residuos reciclaveis descartados e a sua destinacdo as associa¢Ges e cooperativas dos catadores
de materiais reciclaveis.

As empresas contratadas deverdo, ainda, adotar as seguintes praticas:

I — utilizar produtos de limpeza e conservacdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e
especificagcGes determinadas pela ANVISA;

IT — Observar a Resolucdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos que gerem ruido no seu
funcionamento;

III - fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca que se fizerem necessarios, para a execugdo de servicos;

IV - realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos trés primeiros meses de execucdo contratual, para
reducdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e reducdo de producado de residuos sélidos, observadas as normas
ambientais vigentes;

V — prever a destinacdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolucdo
CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999.

VII- adotar medidas e planejamentos contra o desperdicio de alimentos, podendo desenvolver projetos junto aos Campus sobre a
destinagdo das sobras e restos de alimentos.

VI - realizar aquisicdo de géneros alimenticios em produtos de agricultores familiares e suas organizacoes, empreendedores
familiares rurais e demais beneficiarios que se enquadrem na Lei n® 11.326, de 2006, e que tenham a Declaracdo de Aptiddo ao

Pronaf - DAP.

VII - Os materiais necessarios para distribuicdo dos alimentos (copos de 200 mL, embalagens para sobremesa, guardanapos,
entre outros) deverdo ser fornecidos pela contratada. Poderdo ser utilizados copos ndo descartaveis, sendo sua higienizacdo
responsabilidade da empresa contratada.

5.1.15. Duracao inicial do contrato

O prazo de vigéncia do contrato é de 12 meses, podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, com base no artigo 57, 11, da Lei 8.666, de 1993.
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6. Levantamento de Mercado

De acordo com Colares et al, 2014, no mercado, o servico de fornecimento de refeicdes pode ocorrer das seguintes
formas: refeicdes transportadas; administracdo de cozinha e refeitério; refei¢des por convénio; alimentagdo por convénio; e cesta
de alimentos.

Na primeira opgdo, as refei¢des sdo preparadas em cozinha industrial da contratada e transportada até o local indicado pela
contratante, onde serdo servidas. Na segunda alternativa, a contratada utiliza as instalagdes da contratante para o preparo e a
distribuicdo das refeicGes. No caso das refei¢des por convénio, o piblico usuario da contratante faz suas refeicoes em
restaurantes conveniados com empresas operadoras de vales, tiquetes, cartdes, entre outros. No modo alimentagdo por convénio,
a contratante fornece vales, tiquetes, cartdes, entre outros, para aquisicio de géneros alimenticios, em estabelecimentos
comerciais conveniados. E na ultima maneira, cesta de alimentos, a contratante fornece os alimentos em embalagens especiais,
garantindo ao estudante pelo menos uma refeicdo diaria.

Como os Campus do Instituto Federal de Goias (IFG) que participardo desse procedimento licitatério (Aparecida de Goidnia,
Cidade de Goias, Itumbiara, Jatai, Luziania, Senador Canedo, Uruagu e Valparaiso) contam com estruturas fisicas construidas
para o preparo e distribuicdo de refeigGes, e considerando que a realizagdo das refeicoes dentro dos Campus propiciam maior
conforto e comodidade aos estudantes, favorecendo a permanéncia no Campus durante as suas atividades de pesquisa, ensino e
extensdo, a modalidade de terceirizagdo mais viavel a ser adotada pelo IFG é a administragdo de cozinha e refeitério.

Os restaurantes estudantis sdo bens publicos, porque fazem parte da estrutura dos Campus e pertencem a pessoa juridica de
direito publico interno (art. 98 e art. 99, 11, da Lei n® 10.406, de 2002, que institui o Cédigo Civil). Segundo a doutrina do Direito
Administrativo Brasileiro, os bens publicos podem ser utilizados por particulares, através de 4 instrumentos: autorizacdo,
permissdo, concessdo e concessao de direito real. A concessdo de uso de bem piiblico é um contrato administrativo, precedido de
licitagdo. Essa é a modalidade de uso privativo de bem publico aplicdvel quando se trata de instalagdo de refeitério (Marcelo
Alexandrino e Vicente Paulo, 2018).

Conforme estudo demonstrado na NOTA TECNICA de 9 de julho de 2021 da Pré-Reitoria de Administragéo do IFG, a qual
devera ser submetida a apreciacdo juridica da Procuradoria Federal junto ao IFG, quando do encaminhamento dos autos do
procedimento licitatério para prévia analise, a utilizagdo poderd ocorrer por cessdo administrativa de uso gratuito, nos seguintes
termos:

Dessa forma, ante todo o exposto, entendo que a realizacdo de licitagdo para contratagdo de empresa(as) para a prestacao
de servicos producdo, preparacdo e distribuicdo de refeicdes e bebidas ndo alcodlicas nos restaurantes estudantis dos
Campus do IFG poderé ser realizada mediante a CESSAO ADMINISTRATIVA DE USO GRATUITO do bens iméveis,
DESDE QUE estabelecido no termo de referéncia, projeto bésico e/ou edital:

a) obrigatoriedade da futura contratada em arcar, integralmente, com todos os custos relativos a sua utilizacdo dos
servicos de fornecimento de energia elétrica, dgua tratada, coleta de esgoto e telefonia fixa, com possibilidade de
desconto/glosa no caso de descumprimento e aplicagdo de penalidades administrativas;

b) obrigatoriedade da futura contratada em conservar o bem imovel, realizando manutencGes prediais preventivas e
corretivas, para que o entregue, ao final do contrato, nas mesmas condi¢ées em que o recebeu (realizar minucioso termo
de vistoria com relatério fotografico quando da entrega e devolugdo), com possibilidade de desconto/glosa no caso de
descumprimento e aplicacdo de penalidades administrativas;

c) obrigatoriedade da futura contratada em conservar os bens mdveis (materiais e equipamentos tais como, por exemplo,
fogoes industriais, freezers, mesas, cadeiras, etc.) que sejam de propriedade do IFG e sejam utilizados nos restaurantes,
realizando manutengOes preventivas e corretivas (realizar minucioso termo de vistoria com relatério fotografico quando
da entrega e devolucdo dos materiais/equipamentos), com possibilidade de desconto/glosa no caso de descumprimento e
aplicacdo de penalidades administrativas.

Portanto, na contratacdo do servico de alimentacdo pelo IFG haverd cessdo administrativa de uso gratuito dos restaurantes
estudantis. Os Anexos II a IX deste Estudo Técnico Preliminar disponibilizam as plantas dos refeitérios dos Campus
participantes desse procedimento licitatério.

Outro aspecto a ser considerado é o tipo de contrato para servico de alimentagdo. De acordo com o Servico Nacional de
Aprendizagem Comercial (2007), os principais tipos sdo gestdo e mandato, que estdo caracterizados a seguir.

A gestdo ou preco fixo consiste na definicdo de um valor unitario para cada refei¢do, de acordo com um padrdo ja definido.

Todos os custos e riscos da produgdo sdo assumidos pela contratada. A contratante paga a fatura, cujo valor serd o valor unitario
pelo nimero de refei¢des fornecidas. Ha também a gestdo mista, na qual sdo emitidas duas notas fiscais - uma de servicos e outra
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de géneros alimenticios. O imposto sobre a circulagdo de mercadorias e prestacdo de servicos (ICMS) incidira sobre a segunda,
ficando o preco da refeicdo de 3% a 4% abaixo do preco estabelecido pelo contrato fixo.

O mandato puro é aquele em que ha um repasse de precos no qual a contratante paga todas as despesas que sdo realizadas e mais
uma taxa administrativa para a contratada sobre o total das despesas. Ha também o mandato derivado: funciona como o mandato
puro, no entanto ha um intermediario para a compra dos géneros alimenticios, o qual no final do més, emite apenas uma nota
fiscal para a Contratante.

Para o IFG, o tipo de contrato mais viavel é a gestdo ou preco fixo, uma vez que a instituicdo ndo possui servidores com
atribuicOes e expertise para assumir a administracdo da unidade de alimentacdo e nutricdo (UAN). Essa op¢do diminui também o
fluxo de processos de pagamentos de notas fiscais derivadas do servico, como para a compra de alimentos, méveis e
equipamentos de cozinha, manutencao preditiva dos equipamentos, etc.

Mais um assunto a ser analisado nessa contratacdo se refere a caracterizacdo do servico: forma de prestacdo e regime de mao de
obra.

Os tiltimos procedimentos licitatérios realizados pelo IFG para a contratagdo do servi¢o de alimentagdo ocorreram em 2015, 2016
e 2018. Nessas contratacOes anteriores o servi¢o de alimentacdo é servico continuado, pois ele é essencial para assegurar o direito
a alimentacgdo e a permanéncia do aluno na escola. Essas necessidades sdo didrias e ocorrem durante todo o ano letivo, em mais
de um exercicio financeiro. Essa forma de prestacdo continuada ndo pode ser dispensada e permanece necessdria, porque se ndo
houver a disponibilizagéo do servigo, as atividades de ensino, pesquisa e extensdo podem ser comprometidas.

Em 2015 e 2016, a contratagdo do servigo de alimentacdo ocorreu com regime de dedicagdo exclusiva de mado-de-obra. Em 2018
foi diferente, sem méao de obra exclusiva, porque a etapa de preparac¢do dos alimentos é executada nas dependéncias da contratada
e ndo da contratante, o que incluiu outra atividade ao servigo: o de transporte da alimentacdo até o local de distribuigdo.

Atualmente, compreende-se que apesar da obrigatoriedade de o preparo e a distribuicdo das refei¢Ges ocorrerem nas
dependéncias do restaurante estudantil, local especialmente construido para isso, pelos motivos ja apresentados na necessidade da
contratacdo, ndo serd necessaria a dedicacdo exclusiva de mdo obra.

Isso porque o restaurante estudantil funcionard em dias letivos e ndo funcionard o dia todo, ou seja, de forma ininterrupta ao
longo do dia, disponibilizando refeicdes a qualquer hora de cada turno, ja que a distribuicdo delas ocorrera em horéarios
programados de lanche de intervalo, almoco e lanche noturno.

Além disso, essa contratacdo ndo se caracteriza pela livre demanda por parte do usudrio do servigo. Os tipos de refeicdes e suas
composicdes ja estdo definidos em especificacGes técnicas e ndo sera permitida a encomenda, a solicitacdo, isto é, ndo serd
admitido ao usuério fazer pedidos, individualizados ou em grupo, conforme sua escolha, e tampouco estara disponivel a
distribuicdo das porgdes de alimentos fora do refeitdrio e do horario programado.

Além dos motivos vinculados a necessidade em si, acrescentamos as razdes pertinentes a fiscalizacdo de contratos, atividade
muito mais trabalhosa e custosa quando envolve mdo de obra exclusiva, e a possibilidade de responsabilizacdo subsidiaria da
Administragdo em aspectos trabalhistas e previdenciarios, que fica afastada/reduzida quando ndo se exige mdo de obra exclusiva.
Outra justificativa é a dificuldade de se calcular o impacto do valor de médo de obra no valor da refeicédo.

Pesquisando contratagdes similares de outras instituicdes federais de ensino, observamos que o servico de alimentagdo
foi contratado como servigo continuado sem dedicacao exclusiva de mdo de obra. Sdo exemplos as seguintes licitacdes: PE 80
/2020 - UASG 153079; PE 28/2020 - UASG 153028; PE 13/2020 - UASG 154419; PE 13/2020 - UASG 158331; PE 7/2020 -
UASG 154419; PE 22/2019 - UASG 153080; PE 3/2020 - UASG 158456; PE 05/2021 - 154054; PE 03/2021 - UASG 153177;
PE 61/2020 - UASG 153052.

As demais caracteristicas e especificagdes técnicas descritas nos requisitos da contratagdo se apoiaram nos levantamentos
realizados pelos fiscais de contrato, naquilo que foi conveniente. Em reunido realizada em 2017, com os fiscais dos contratos
vigentes, estes apontaram as seguintes dificuldades.

1. As empresas ndo respondem formalmente as notificacdes/adverténcias realizadas. Necessario deixar claro no Termo
de Referéncia os passos a serem realizados para as notificagdes e adverténcias bem como as responsabilidades de cada
ator.

2. Os fiscais ndo conseguem delimitar as responsabilidades de adequagGes/manutencdo da estrutura fisica do restaurante
estudantil tanto em relacdo as pequenas adaptacdes, como instalacdo de telas nas janelas, quanto a manutencdo predial,
como em casos de infiltraces. Necesséario deixar claro no termo de referéncia as responsabilidades da gestdo do Campus
e da empresa contratada em relacédo as adequacdes do espaco e manutencao da estrutura.

3. Ndo é realizada pesquisa periddica de mercado para verificacdo de vantajosidade do preco praticado. Necessaria
orientagdo sobre como realizar a pesquisa de mercado para verifica¢do de vantajosidade do preco praticado.

4. Alta rejeicdo (acima de 80%) do refresco industrializado contratado atualmente. Alterar especificacdo do refresco.
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5. Sobrecarga de trabalho para a equipe de fiscalizagcdo no Campus. Necessidade de estabelecer um comité, no Campus,
para desenvolver atividades em conjunto com a equipe de fiscalizacdo para impulsionar o uso do restaurante estudantil
como instrumento de ensino, pesquisa e extensao.

6. Numero de refeigdes superestimado no processo de licitacdo. Os quantitativos apontados na licitagdo devem
considerar o publico de estudantes subsidiados pelos programas da Politica Institucional de Assisténcia Estudantil do
IFG a fim de que seja um quantitativo mais real para viabilizar melhor cotagéo e planejamento do servigo pela empresa.

7. Necessario constar nos processos de contratacdo a possibilidade de o Campus adquirir alimentos via recursos
destinados ao Programa Nacional de Alimentacdo Escolar e as responsabilidades da empresa contratada nesses casos.

8. Necessério deixar claro, no termo de referéncia, as atribui¢des minimas de cada colaborador dentro do restaurante.

9. Necessario estabelecer sistema de controle de entrada de alunos permitindo maior controle da entrada e do uso do
Servigo.

10. Necessario realizar treinamento com equipe de fiscalizacdo técnica.

11. Necessario incluir a referéncia do teor proteico minimo do prato vegetariano.

12. Necessario especificar as atribui¢des da empresa e dos fiscais do IFG em relagdo ao controle de qualidade.

13. Estabelecer necessidade da presenca do profissional nutricionista no quadro de funcionarios da empresa contratada e
que ela esteja presente com carga horaria semanal de acordo com a legislacdo vigente podendo o nutricionista ser
preposto da empresa.

14. Necessidade de utilizacdo de copos ndo descartdveis bem como retirada de materiais descartaveis.

15. Propor novo modelo de concessdo onerosa, abrindo possibilidade de que a empresa realize ajustes na estrutura fisica
bem como manutencdo predial utilizando do aluguel.

7. Descricao da solucao como um todo
Contratacdo de servico de alimentacao, de forma continuada e sem dedicacdo exclusiva de mao de obra, para fornecimento de
lanche de intervalo, almogo e lanche noturno nos restaurantes estudantis do Campus Aparecida de Goiania, Cidade de Goias,

Itumbiara, Jatai, Luzidnia, Senador Canedo, Uruacu e Valparaiso, onde devem ocorrer todas as atividades de preparo e
distribuicdo das refei¢des, mediante cessdo administrativa de uso gratuito.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

As quantidades estimadas de refeicdes para cada Campus do IFG sdo as seguintes:

Campus Aparecida de Goiania

Grupo | Item Especificacao Unidade Qu;l;;(::de QuaAI:lil(dee A%E:I;\i/[diz?;a
1 |[Lanche de intervalo unidade 390 78.000 31.200
1 2 ||Almogo unidade 390 78.000 31.200
3 ||Lanche noturno unidade 125 25.000 10.000
Campus Cidade de Goias
Grupo | Item Especificacao Unidade Qu;?::::de QuaAI::lild;llde A(ﬁ:i:l;\i/[d;?;a
4  |[Lanche de intervalo unidade 173 34.600 13.840
2 5 |[Almoco unidade 173 34.600 13.840
6 [|Lanche noturno unidade 11 2.200 880
Campus Itumbiara
Grupo | Item Especificacao Unidade Qu;l;;ir(::de QuaAI:lildE:de A(ﬁ:i:l;\i/[d;?;a
7 ||Lanche de intervalo unidade 154 30.800 12.320
3 8 [[Almocgo unidade 154 30.800 12.320
9 [|ILanche noturno unidade 30 6.000 2.400
Campus Jatai
Grupo | Item Especificacao Unidade Qu;l;;irc::de QuaAI::li::de Ag:ii;l;[d;?;a
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10 ||Lanche de intervalo unidade 237 47.400 18.960
4 11 [|Almocgo unidade 237 47.400 18.960
12 [[Lanche noturno unidade 78 15.600 6.240

Campus Luziania

Grupo | Item Especificacdo Unidade Qu;?;(::de qu:::;de A?lzi?;\i/[di:ii;a
13 |[Lanche de intervalo unidade 365 73.000 29.200
5 14  [|Almoco unidade 365 73.000 29.200
15 |[Lanche noturno unidade 48 9.600 3.840

Campus Senador Canedo

Grupo | Item Especificagao Unidade Qu;l;;jr(::de Qu::li::;de A?lll:z;l;\i/[di:ii;a
16 |[Lanche de intervalo unidade 156 31.200 12.480
6 17 ||Almoco unidade 156 31.200 12.480
18 |[Lanche noturno unidade 46 9.200 3.680

Campus Uruacu

Grupo | Item Especificacao Unidade Qu;‘:;jr(::de Qu::lig?de A?ll;i;l;\i/[di:ii;a
19 |(|Lanche de intervalo unidade 335 67.000 26.800
7 20 (|Almoco unidade 335 67.000 26.800
21 ||Lanche noturno unidade 77 15.400 6.160

Campus Valparaiso

Grupo | Item Especificacao Unidade Qu;r;;jr(::de QuaAI:lilTllde A?l?li;l;\i/[di:ii;a
22 (|Lanche de intervalo unidade 262 52.400 20.960
8 23 |[Almogo unidade 262 52.400 20.960
24 (|Lanche noturno unidade 89 17.800 7.120

Os dados utilizados para a estimativa da quantidade diéria estdo disponiveis na retificacdo 6 do documento "Planejamento
Orcamentario 2021" da Coordenagdo Geral de Assisténcia Estudantil, nos quadros "Quadro 02: Planejamento Orgamentario
Anual: Programas Integrado Integral Alimentagdo e EJA Permanéncia - Edital Universal" e "Quadro 3. Planejamento
Orcamentdrio Anual: Programas Restaurante Estudantil Médio Integral e EJA - Edital Universal". Os quantitativos relativos a
Aparecida de Goiania e Luzidnia foram estabelecidos diretamente pelos dados obtidos pela Coordenacdo de Assisténcia
Estudantil nos respectivos Campus pelos membros da equipe de licitagdo.

As quantidades diarias de lanche de intervalo e almogo se referem ao niimero previsto de estudantes matriculados para o ensino
médio no IFG, em 2021, em cada Campus. A quantidade de lanche noturno se refere ao ntimero previsto de estudantes
matriculados para Educagdo de Jovens e Adultos, no IFG, em 2021 em cada Campus. A quantidade anual é a quantidade diaria
multiplicada por 200 dias letivos. A quantidade anual minima se refere a 40% da quantidade anual.

A demanda é baseada na quantidade de estudantes que terdo suas refei¢des subsidiadas pelo IFG, via programas da Politica
Institucional de Assisténcia Estudantil. A prospeccdo da demanda baseada neste ptblico se deve a maior constancia destes
estudantes diariamente, sendo um ptblico menos varidvel. O percentual de 40% foi definido a partir de uma analise entre a
quantidade diaria e o consumo médio de exercicios anteriores. A menor variacdo percentual foi aproximadamente 40%.

Essas quantidades de refei¢cdes constituem apenas um pardmetro para possibilitar a cotacdo. Portanto, ndo gera qualquer
obrigacdo para o IFG, no que se refere a demanda atual ou futura, considerando que o consumo das refei¢Ges esta diretamente
relacionado com a qualidade, o preco praticado e a concorréncia de fornecedores situados préximos aos Campus.

Em exercicios anteriores, o consumo médio de refeicdes pelos estudantes atendidos em cada Campus foi o indicado na tabela a
seguir, cujo quantitativo foi obtido das planilhas de acompanhamento de uso dos restaurantes estudantis, de responsabilidade dos
fiscais técnicos dos contratos em cada unidade, e encaminhadas a Coordenagao Geral de Assisténcia Estudantil.

No Campus Senador Canedo a construcdo do restaurante estudantil foi concluida em 2021 e ainda ndo houve funcionamento do
mesmo, ndo sendo possivel informar registro de exercicio anterior para esse Campus.
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Consumo dos Estudantes Atendidos em Exercicios Anteriores
Campus Aparecida de Goiania

Ano Lanche de Intervalo Almocgo Lanche Noturno

2016 200 228 27

2017 188 223 51

2019 233 238 55

2020 229 231 65
Média 213 230 50

Campus Cidade de Goias

Ano Lanche de Intervalo Almoco Lanche Noturno

2019 137 137 25

2020 126 136 17
Meédia 132 137 21

Campus Itumbiara
Ano Lanche de Intervalo Almoco Lanche Noturno
2018 130 131 19
Campus Jatai

Ano Lanche de Intervalo Almocgo Lanche Noturno

2016 124 143 36

2018 162 164 57
Média 143 154 47

Campus Luziania

Ano Lanche de Intervalo Almoco Lanche Noturno

2016 220 225 19

2018 269 264 41

2019 253 255 23

2020 301 300 29
Meédia 261 261 28

Campus Uruacu

Ano Lanche de Intervalo Almoco Lanche Noturno

2016 190 200 45

2018 193 191 51

2019 205 203 55

2020 218 201 39
Média 202 199 48

Campus Valparaiso

Ano Lanche de Intervalo Almocgo Lanche Noturno

2018 125 138 55

2019 141 154 55

2020 150 158 72
Meédia 139 150 61

Além dos estudantes que serdo subsidiados pelo IFG, referente aos quantitativos acima, poderdo utilizar o restaurante, mediante
pagamento direto a contratada: servidores, estagirios, trabalhadores terceirizados, pais de alunos, visitantes, participantes de
eventos dentro do Campus e comunidade externa ao IFG, neste caso desde que estabelecida parceria e acordo entre as partes.

Deste modo, a demanda para a contratada pode aumentar, uma vez que além do publico subsidiado pelo IFG outros piblicos
podem acessar o restaurante, desde que a qualidade das refei¢Ges servidas ndo seja prejudicada. O valor que os outros possiveis
usudrios pagardo pela refeicao devera ser o mesmo valor da refeicao subsidiada pelo IFG para os estudantes.
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A equipe de planejamento do seguintes Campus realizaram um levantamento estimado do nimero de pessoas que circulam
diariamente pelo Campus. Esse é apenas um parametro para subsidiar a contratada na prospeccdo de possiveis usuarios do

restaurante estudantil.

No Céampus Cidade de Goias ndo houve consumo de publico extra em outros exercicios. O Campus fornecia apenas para
subsidiados e ndo havia procura para aquisi¢do. Por isso, informam possibilidade de ptiblico zero para outros possiveis usuarios,
de acordo com a experiéncia deles.

Campus Aparecida de Goiania
Turno Quantidade de outros possiveis usuarios
Matutino 20
Vespertino 0
Noturno 0
Campus Itumbiara
Turno Quantidade de outros possiveis usuarios
Matutino 45
Vespertino 40
Noturno 32
Campus Jatai
Turno Demais estudantes nao subsidiados Servidores || Terceirizados || Visitantes
Matutino 238 50 13 0
Vespertino 238 50 13 0
Noturno 50 50 13 0
Campus Luziania
Turno Alunos ensino sup. nao subsidiados Servidores Terceirizados
Matutino
Vespertino 350 96 28
Noturno
Campus Senador Canedo
Turno Quantidade de outros possiveis usuarios
Matutino 70
Vespertino 70
Noturno 10
Campus Uruacu
Turno Quantidade de outros possiveis usuarios
Matutino
Vespertino 153
Noturno
Campus Valparaiso
Turno Quantidade de outros possiveis usuarios
Matutino 30
Vespertino 30
Noturno 20
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9. Estimativa do Valor da Contratacdo

Valor (R$): 12.240.252,00

O procedimento da pesquisa de precos para estimar o valor da contratagdo do servico de fornecimento de refeicdes foi realizado
nos termos na Instru¢do Normativa n® 73/2020 da Secretaria de Gestdo. A pesquisa de mercado detalhada, com os precgos
coletados, memorias de célculo e os respectivos documentos comprobatdrios estdo instruidos no processo administrativo
n° 23372.000307/2021-11

O valor global anual estimado é de R$ 12.240.252,00 (Doze milhdes e duzentos e quarenta mil e duzentos e cinquenta e dois
reais). O valor total de cada Campus participante desse procedimento licitatério consta da tabela abaixo.

Valor Estimado da Contratagao

Campus Aparecida de Goiania

e . Quantidade |Quantidade Quantidade Valor
Grupo|[Item|Especificaciol[Unidade Diéria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
Lanch
g [banchede | idade| 390 78.000 31.200 R$ 13,11 | R$ 1.022.580,00
intervalo
1 2 ||Almogo unidade 390 78.000 31.200 R$ 16,30 R$ 1.271.400,00
3 [[Lanche unidade 125 25.000 10.000 R$ 18,12 RS 453.000,00
noturno
Valor Total do Campus Aparecida de Goiania R$ 2.746.980,00
Campus Cidade de Goias
e a ) Quantidade [[Quantidade Quantidade Valor
Grupo|Item| Especificacdo|(Unidade Didria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
4 |Lanchede f idade 173 34.600 13.840 R$ 10,65 RS 368.490,00
intervalo
2 5 |[Almocgo unidade 173 34.600 13.840 R$ 15,53 R$ 537.338,00
6 |Lanche unidade 11 2.200 880 R$ 1517  R$ 33.374,00
noturno
Valor Total do Campus Cidade de Goias R$ 939.202,00
Campus Itumbiara
e . Quantidade |Quantidade Quantidade Valor
Grupo|[Item|Especificaciol[Unidade Didria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
Lanch
7 [Lanchede l idade 154 30.800 12.320 R$898 | R$276.584,00
intervalo
3 8 [|Almoco unidade 154 30.800 12.320 R$ 14,09 R$ 433.972,00
g [Lanche unidade 30 6.000 2.400 R$ 14,81 RS 88.860,00
noturno
Valor Total do Campus Itumbiara RS$ 799.416,00
Campus Jatai
e a ) Quantidade [[Quantidade Quantidade Valor
I E lor A 1
Grupo|Item| Especificacao|(Unidade Diéria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
1o [Lanchede . idade| 237 47.400 18.960 R$7,50 |  R$ 355.500,00
intervalo
4 11 |[Almogo unidade 237 47.400 18.960 R$ 18,70 R$ 886.380,00
12 [[Lanche unidade 78 15.600 6.240 R$ 18,00 R$280.800,00
noturno
Valor Total do Campus Jatai R$ 1.522.680,00

Campus Luziania

Quantidade [[Quantidade Quantidade Valor

Valor Anual
Diaria Anual Anual Minima | Unitario alor Anua

Grupo|[Item|Especificaciol[Unidade
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13 ||Lanche de unidade 365 73.000 29.200 R$ 9,99 R$ 729.270,00
intervalo
5
14 |[Almoco unidade 365 73.000 29.200 R$ 14,99 R$ 1.094.270,00
15 [[anche unidade 48 9.600 3.840 R$14,85| RS 142.560,00
noturno
Valor Total do Campus Luziania R$ 1.966.100,00

Campus Senador Canedo

oo a ) Quantidade [[Quantidade Quantidade Valor
Grupo([Item|Especificacaol[Unidade Diéria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
16 [[Fanchede f idade 156 31.200 12.480 R$9,50 | R$296.400,00
intervalo
6 17 |[Almogo unidade 156 31.200 12.480 R$ 17,25 R$ 538.200,00
18 [[Lnche unidade 46 9.200 3.680 R$1533| R$141.036,00
noturno
Valor Total do Campus Senador Canedo R$ 975.636,00
Campus Uruagu
e . Quantidade |Quantidade Quantidade Valor
Grupo|[Item|Especificacaol[Unidade Diaria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
Lanch
19 [[Lanchede i dade| 335 67.000 26.800 R$7.46 |  R$499.820,00
intervalo
7 20 [|Almogo unidade 335 67.000 26.800 R$ 15,66 R$ 1.049.220,00
L
g1 [[Lanche unidade 77 15.400 6.160 R$13,95( RS 214.830,00
noturno
Valor Total do Campus Uruacu R$ 1.763.870,00
Campus Valparaiso
oo a ) Quantidade [[Quantidade Quantidade Valor
Grupo([Item|Especificacaol[Unidade Diéria Anual Anual Minima || Unitario Valor Anual
gy [[Lanchede i dade 262 52.400 20.960 R$9,56 | R$500.944,00
intervalo
8 23 ||Almogo unidade 262 52.400 20.960 R$ 14,63 R$ 766.612,00
24 |Lanche unidade 89 17.800 7.120 R$ 14,54 R$258.812,00
noturno
Valor Total do Campus Valparaiso R$ 1.526.368,00
Valor Global Anual Estimado R$ 12.240.252,00

10. Justificativa para o Parcelamento ou ndo da Seoluc¢ao

Sédo 3 (trés) os tipos de refei¢des que serao contratados na prestacdo do servigo de alimentagdo: lanche de intervalo, almogo e
lanche noturno. Cada refeicdo serd um item de contratagdo. Como o servigo serd contratado para 8 Campus distintos do IFG,
localizados em municipios diferentes do Estado de Goids, Aparecida de Goiania, Cidade de Goids, Itumbiara, Jatai, Luziania,
Senador Canedo, Uruacu e Valparaiso, entdo os itens serdo parcelados de acordo com o local onde serdo executadas as atividades
de preparo e distribuicdo das refei¢Ges, ou seja, de acordo com cada unidade de alimentagao.

Esse parcelamento das refeicdes, além de atender as necessidades de cada Campus, propicia ampla participacdo de licitantes
interessados, em especial de fornecedores locais, valorizando e promovendo o desenvolvimento econémico do municipio sede do
Campus, o que é um dos principios institucionais do PDI/IFG 2019/2023.

Assim, cada Campus terd seu proprio item de lanche de intervalo, um de almoco e outro de lanche noturno. Mas, os itens de cada
Campus serdo agrupados por questdo de execucdo técnica: hd 1 (uma) estrutura de restaurante estudantil em cada Campus e é
inviavel que 3 (trés) fornecedores diferentes dividam o mesmo espago de cozinha e de refeitério para executar todas as atividades
que o servico exige, garantindo a qualidade e o atendimento as normas de seguranca alimentar.
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Por isso, a licitagdo seréd dividida em grupos, cada um formado por 3 itens (lanche de intervalo, almoco e lanche noturno). Cada
grupo refere-se a um Campus do IFG participante da licitagdo.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

De acordo com o interesse da contratante, o IFG podera adquirir frutas ou polpa de frutas, biscoitos, quitandas, iogurte e doces
com recurso do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar, para complementacdo das refeicdes ofertadas, sem prejuizo da
composicdo estabelecida no item 5 deste Estudo. Os alimentos serdo adquiridos de agricultores familiares locais e constardao do
selo de inspecdo, quando for o caso, e apresentardo perfeitas condi¢oes de conservagao.

Neste caso, a contratada sera responsavel pelo armazenamento, preparo e distribuicdo desses alimentos para os estudantes
subsidiados pelo IFG. Todo esse processo serd acompanhado por servidores dos Campus, gestores e fiscais de contrato. O
armazenamento, preparo e distribuicdo dos alimentos adquiridos com recursos institucionais poderdo gerar custos adicionais para
operacionalizacdo das refeicdes. Esses custos deverdo ser arcados pela contratada.

O IFG serd responséavel por adquirir, receber e acompanhar todo o processo de armazenamento e de distribuicdo, evitando as
perdas de produtos e verificando o correto atendimento aos estudantes.

A execugdo do PNAE nas institui¢es ptiblicas de ensino que ofertam cursos de educagdo bésica estd amparada pela Lei n°
11.947 de 16/6/2009 e Resolugdo n° 6, de 08 de maio de 2020.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A instalacdo dos restaurantes estudantis no IFG esta vinculada as seguintes referéncias:

1. Constituicdo Federal/1988, artigo 208, incisos IV e VII, que tratam do atendimento ao educando por meio de
programas suplementares de material didatico-escolar, transporte, alimentacdo e assisténcia a satde.

2. Lei 11.947, de 2009, que dispde sobre a universalidade do atendimento da alimentagdo escolar aos estudantes da
educagdo basica da rede publica.

3. Politica Nacional de Alimentacdo e Nutricdo, que tem como propoésito a melhoria das condigdes de alimentacao,
nutricdo e saude da populagdo brasileira, mediante a promogdo de praticas alimentares adequadas e saudaveis, a
vigilancia alimentar e nutricional, a prevencdo e o cuidado integral dos agravos relacionados a alimentagdo e nutri¢do.

4. Politica Institucional de Assisténcia Estudantil do IFG que preconiza o fornecimento de refeicdes saudaveis aos
estudantes favorecendo as a¢Oes de promogao e igualdade de condi¢oes de acesso ao ensino e propiciando a permanéncia
do estudante na instituicdo.

5. Plano de Desenvolvimento Institucional do IFG (PDI/IFG 2019/2023).

O PDI/IFG 2019/2023 traz em suas metas e agoes:

15. Implantar e consolidar a Politica Institucional de Alimentagdo e Nutri¢do do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e
Tecnologia de Goias nos Campus, de modo que, até o final da vigéncia deste PDI, todas as acoes de Alimentacédo e
Nutrigdo sejam guiadas por esta Politica. Tal politica deve, necessariamente, tratar de saide alimentar e de soberania
alimentar na escola.

16. Criar e/ou implementar Restaurantes Estudantis, até 2021, em todos os Campus, com acompanhamento de
nutricionistas concursados e equipe técnica capacitada, como forma de garantir a seguranga alimentar da comunidade
académica, em uma perspectiva sustentavel, priorizando a aquisicdo de alimentos organicos, produzidos no dmbito da
agricultura familiar local.

17. Ampliar o atendimento as/aos alunas/os da Educacdo Superior em situacdo de vulnerabilidade através do programa
de alimentacdo escolar, do restaurante estudantil ou de auxilio financeiro.

20. Implantar e consolidar a utilizagdo do recurso, bem como demais diretrizes, do Programa Nacional de Alimentagdo
Escolar (PNAE) nos Campus de acordo com a Lei 11.947/2009 e suas resolugdes até 2021.

Portanto, a contratacdo pretendida estd alinhada ao planejamento do Instituto Federal de Goias.

A contratagdo do servigo de alimentacdo estd prevista no Plano Anual de Contratagdo 2021, cujos relatérios serdo anexados ao
processo administrativo n° 23372.000307/2021-11.
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13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Sdo resultados pretendidos com essa contratagdo:

1. Fornecimento de refei¢cdes saudaveis aos estudantes, favorecendo as acdes de promocdo e igualdade de condicoes de
acesso, propiciando a permanéncia do estudante na institui¢do. Trata-se de estratégia para minimizar a retencdo escolar e
aumentar a permanéncia dos estudantes, uma vez que o Plano Estratégico de Permanéncia e Exito (IFG, 2018) aponta
como causas de evasdo a infraestrutura insuficiente (sendo o restaurante uma delas) e as dificuldades de acesso aos
programas da Politica de Assisténcia Estudantil (sendo o Programa Alimentacdo um deles). Forma de mensurar:
acompanhar junto as comissoes locais de permanéncia e éxito dos estudantes os impactos do restaurante estudantil nos
Campus.

2. Oferecer refeigdes de qualidade, baixo custo e maior conforto e comodidade aos estudantes, servidores e demais
frequentadores. Forma de mensurar: pesquisas periddicas de satisfacdo com indices superiores a 60% de satisfacdo geral
em todos os quesitos avaliados.

3. Aplicar diretrizes alimentares da Politica Nacional de Alimentagdo e Nutri¢do. Forma de mensurar: realizar pesquisas
de satisfacdo, acompanhamento do estado nutricional (quando possivel), campanhas, eventos e pesquisas relacionadas a
Promogdo da Satide e Alimentacdo Saudavel, cardapios devem ser avaliados por equipe de nutricdo do IFG, relatérios de
monitoramento do servi¢o pela comissao de fiscalizacdo e pela equipe de nutri¢do do IFG, implantar no Campus espaco
de didlogo com a comunidade atendida pelo restaurante a fim de proporcionar a participagdo e controle social.

4. Possibilitar a efetivacdo do Programa Restaurante Estudantil da Politica Institucional de Assisténcia Estudantil
destinado a prestar o atendimento dos estudantes por meio da distribuicdo de refeicdes balanceadas e de qualidade.
Forma de mensurar: acompanhamento junto as Coordenacdes de Assisténcia Estudantil das planilhas de uso do
restaurante por estudantes subsidiados.

5. Impactos ambientais positivos: estimular a agricultura familiar da regido do Campus. Forma de mensurar: a carta de
fornecedores da empresa contratada devera contar com agricultores familiares locais.

6. Atender os principios de economicidade, eficacia, eficiéncia, melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais
e financeiros, melhoria da qualidade de servigos oferecidos a sociedade. A implantagdo do restaurante por empresa
terceirizada é, diante do cenério atual, a forma de melhor atender as metas institucionais de forma a utilizar o
equipamento disponivel no Campus (estrutura fisica) e considerando que os Campus, atualmente, ndo possuem recursos
humanos suficientes para possibilitar autogestao.

14. Providéncias a serem Adotadas
Sdo os seguintes os pontos a serem providenciados para que os restaurantes estudantis tenham pleno funcionamento:

1. Infraestrutura tecnolégica: devera ser instalado na entrada do refeitério ponto de computador com internet para
instalacdo do sistema de controle de entrada do SUAP. O sistema deve ser alimentado de acordo com as entradas dos
estudantes e a equipe de fiscalizagdo do contrato devera acompanhar os graficos e planilhas para pagamento das notas
fiscais. Cadastrar estudantes subsidiados para uso do restaurante estudantil.

2. Espaco fisico: o espaco fisico do refeitério e as areas internas da cozinha devem estar de acordo com a legislacdo
vigente (RDC 216/2004), devendo ser realizado check list da edificacdo e instalagcdes antes do inicio do servigo. Para os
refeitérios onde os medidores de agua e energia elétrica sdo Unicos para todo o Campus, é necessario instalagdo de
medidores independentes ou outra estratégia para separar a medigéo.

3. Estrutura organizacional e impacto na equipe: o restaurante estudantil no Campus é de responsabilidade das Geréncias
de Pesquisa, P6s-Graduagdo e Extensdo (GEPEX), que devera designar portaria da equipe de fiscalizacdo do contrato. A
equipe contara com um gestor, um fiscal técnico e um fiscal administrativo com seus respectivos substitutos. O gestor e o
fiscal técnico terdo subsidio da equipe de nutricdo da PROEX no desenvolvimento dos trabalhos. O fiscal administrativo
tera subsidio da PROAD e Geréncia de Administragdo do Campus no desenvolvimento dos trabalhos. As comunicagdes
entre empresa contratada e IFG se dardo por meio do preposto, via e-mail sempre com cépia para o gestor, o fiscal
técnico, a GEPEX e a equipe de nutri¢do (restaurante@ifg.edu.br).

4. Impacto ambiental: é necessario que o Campus determine junto a contratada o procedimento para destinacdo de
residuos reciclaveis e organicos produzidos no restaurante.

5. Impacto na rotina dos usudrios: os estudantes usuarios do Programa Alimentacdo da Politica Institucional de
Assisténcia Estudantil que recebem auxilio financeiro deixardo de receber o auxilio em espécie e receberdo acesso ao
restaurante de acordo com os horarios de aulas. O Campus e a contratada deverdo pactuar os horarios de intervalos e
refeicdes de forma a melhor atender aos usuarios.

6. Impacto de mudancga de processos de trabalho da organizacdo: as Coordenacdes de Assisténcia Estudantil deverdo
adequar os Programas Alimentacdo bem como os editais de Assisténcia Estudantil de forma a considerar o
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funcionamento do restaurante estudantil no Campus. O fiscal técnico e o gestor do contrato deverdo acompanhar
diariamente o servigo tendo como base as orienta¢Ges técnicas da equipe de nutricdo do IFG. O Campus podera instaurar
um Comité de Alimentacdo e Nutricdo, composto por membros da comunidade académica a fim de auxiliar a
fiscalizacdo e acompanhamento do restaurante estudantil e outras demandas envolvidas. Para atuacdo do Comité o
Campus devera fornecer estrutura para reunides bem como materiais necessarios para intervencdes. A CAE junto aos
NAPNE deverdo seguir protocolo de atendimento de estudantes com necessidades alimentares especificas. A equipe de
nutricdo devera realizar anualmente, ou sempre que demandado, capacitagdes para equipe de fiscalizacdo bem como
visitas semestrais de acompanhamento dos restaurantes.

7. Providéncias para implantacdo: a equipe de nutricdo devera realizar visita de implantacdo do servico logo apos
assinatura do contrato para repasse de informagdes, normas e rotinas bem como capacitacdo de fiscais, junto a contratada
e a equipe responsavel pelo restaurante no Campus.

O quadro a seguir trata das ndo conformidades e agdes corretivas necessdrias a estrutura fisica de cada restaurante. As ndo
conformidades serdo avaliadas pela Pré-Reitoria de Administracdo, mediante orcamentos realizados junto as empresas de
manutencdo do IFG e assim serd tragado o plano de agdo para aplicacdo das acdes corretivas e resolucdo dos problemas.

Quadro 4 - Nao conformidades e agoes corretivas por Campus

Edificacoes, Instalacées,

. L Néo x .
Equipamentos, Maveis e . Acdo Corretiva
. Conformidade
Utensilios
Aparecida de
P A Recuperar o forro do gesso do restaurante
Goiania

Conserto de pontos com rachaduras e
Itumbiara deslocamento de piso cerdmico da parede e
chdo. Conserto do forro de gesso deteriorado.

Piso, parede e teto com
revestimento liso, impermeével e

. . . Luziania Necessita pintura
lavavel, mantidos integros,
conservados, livres de rachaduras,
trincas, goteiras, vazamentos, ) . .
infiltraces, bolores, Uruagu Servico de manutengdo predial
descascamentos

Correcdo de vazamento na caixa d'agua do
restaurante; retirada de pontos de infiltracdo e
bolores; pintura das paredes. Existe um
Jatai buraco no forro ocasionado por conta de um
vazamento na caixa d’agua; Sdo identificados
também alguns pontos de umidade no forro.
Piso danificado em pontos especificos

Instalar mecanismos de fechamento

Itumbiara L.
automatico

Contratar servico de instalacdo de motor e
. Senador Canedo
Portas ajustadas aos batentes, Sensor em portas
dotadas de fechamento automatico

Instalacdo de dispositivos de fechamento
automatico nas portas. A porta principal do
restaurante precisa de manutengao e troca de
fechaduras.

Jatai
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L IL IL
Aparecida de |[.
. instalar telas
Goiania
Cidade de Goias||instalar telas
Aberturas  externas, janelas, [tumbiara instalar telas
inclusive o sistema de exaustdo,
providas de telas milimétricas
removiveis Senador Canedol||instalar telas

Areas internas e externas livres de
objetos em desuso

Valparaiso ||instalar telas
Jataf Instalacdo de telas em todas as aberturas
ataf . . ~
externas, janelas e sistema de exaustdo
Aparecida de |[.
P s instalar ralos e grelhas
Goiania
. substituir ralos por modelos que permitam
Ralos sifonados e grelhas com|| Itumbiara P que p
) o ) fechamento
dispositivo que permita o seu
fechamento
Uruacu servico de manutengao predial
Jatai realizar a troca dos ralos sifonados e grelhas
Caixas de gordura e de esgoto
localizadas fora da area de
preparacao e armazenamento de Uruacu verificar estado de funcionamento
alimentos, em adequado estado de
conservacdo e funcionamento
Itumbiara remover objetos em desuso

Senador Canedo

remover entulho final da obra
(responsabilidade empresa contratada para
execucdo do restaurante)

Jataf providenciar retirada dos objetos em desuso
Aparecida de .
A trocar lumindrias
Goiania
Uruacu instalar protecdo
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protecdo contra explosdo e quedas Jatai de soltar do teto; instalacdo de protegdo
acidentais contra explosdo e quedas acidentais. Algumas
luminérias do saldo estdo se soltando do forro
InstalagOes elétricas embutidas ou
revestidas por tubulagOes isolantes Uruagu a instalacdo é aparente
e presas a paredes e tetos
Aparecida de ..
P o~ Instalar ar condicionado
Goiania
Cidade de Goids||Instalar coifa na cozinha
[tumbiara Adquirir e instalar equipamentos
Existem equipamentos para
climatizacdo tanto da cozinha Luziania Necessita instalagdo de climatizadores
(coifa) quando do refeitério
(climatizador/ar condicionado)
Uruacu instalacdo de coifa
Valparaiso ||instalagdo de coifa
Aquisigdo e instalagdo de equipamentos para
Jatai (coifas, climatizadores e
aparelhos de ar-condicionado).
. dotar portas com dispositivo de fechamento
[tumbiara

Instalagdes sanitdrias e vestidrios
com portas dotadas de fechamento
automdtico e em adequado estado
de conservagdo e funcionamento

Senador Canedo

providenciar portas automaticas

Instalacdo de fechamento automético nas

Jatai vestidrios; Manutengdo de
instalaces sanitdrias
Manutencdo de instalagbes sanitarias para
retirada de vazamentos e funcionamento
Instalagdes sanitdrias funcionando Jataf adequado de valvulas de descargas. O
e sem vazamentos vestidrio feminino possui um vaso sanitario
interditado. vestidrio masculino possui uma
ducha que ndo funciona
. . . Nao . .
Abastecimento de Agua e Energia R Acao Corretiva
Conformidades
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Providéncia em andamento junto a

concessiondria local de dgua

Valparaiso ||utiliza pogo
Reservatério de 4gua em adequado
estado de higiene e conservacao, Manutencdo da caixa d’agua do restaurante;
dotado de tampa, livre de Jatal Correcdo de vazamento na caixa d’dgua do
vazamentos, infiltragdes e restaurante.
descascamentos

Reservatério de 4gua higienizado
em um intervalo maximo de seis

Senador Canedo

Manter registro de limpeza (reservatorio é
Unico para todo o Campus)

meses, mantidos registros das
operagoes Jatai Contratar servigo para limpeza e higienizacdo
caixa d’4dgua do restaurante.
Aparecida de ||. .
P . instalar medidor
Goiania
Cidade de Goias||instalar medidor
Existe medidor de uso de &gua
exclusivo para o restaurante Itumbiara instalar medidor

Senador Canedo

instalar hidrometro exclusivo

Jatai instalar
Apare_cAid.a de instalar medidor
Goiania
Cidade de Goias||instalar medidor
Existe medidor de uso de energia Itumbiara instalar medidor

elétrica exclusivo para o restaurante

Senador Canedo

instalar medidor de baixa tensdo exclusivo
para restaurante (medicdo interna)

Jatai instalar
Todas as pias estdo em pleno - -
. ~ . . Manutengdo e correcdo de vazamentos nas
funcionamento, ndo  existem Jataf .
pias do restaurante
vazamentos
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licenciamentos necessarios

L. N , Realizar inspecdo e manutencdo nas
elétrica  estdo em pleno Jatal . ~ [
. instalagtes elétricas do restaurante
funcionamento
Manejo de Resid Nao Acéo Correti
anejo de Residuos . a0 Corretiva
) Conformidades ¢
A estrutura do restaurante permite . . L. . e o
. - . Providenciar lixeiras com identificacdo da
a realizacdo de separacdo de Itumbiara - ,
. s ~ s destinacao correta dos residuos
residuos reciclaveis e organicos
Nao
Acesso R Acdo Corretiva
Conformidades ¢
Cidade de Goiésl||instalar ponto de computador/internet
Existe, na entrada do refeitorio,
ponto de computador/internet para Itumbiara instalar ponto de internet
instalacdo do sistema de controle
de entrada do SUAP
Jatai instalacdo de ponto de computador/internet
i
no restaurante
O acesso ao restaurante para a e -
. , Verificar possibilidade para outro acesso
entrega de mercadorias € . . .
) N Itumbiara independente ao uso comum ou definir
independente e ndo comum a . . N
estratégias para ndo cruzamento dos fluxos
outros usos.
Nao
Documentacao . Acao Corretiva
¢ Conformidades ¢
Aparecida de ,
s consultar setor responsavel pela obra
Goiania
Cidade de Goids||consultar setor responsavel pela obra
A planta da obra foi aprovada pela
Vigilancia Sanitdria e demais Itumbiara solicitar vistoria junto aos 6rgdos responsaveis

Senador Canedo

providenciar aprovagao

Valparaiso

verificar junto aos 6rgdos os licenciamentos
necessarios

15. Possiveis Impactos Ambientais

15.1. Consumo de energia elétrica
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Possibilidade: grande consumo de energia elétrica pelo uso de eletrodomésticos no preparo dos alimentos, ar-condicionado,
climatizadores, geladeiras, freezers, iluminagdo, balcdes térmicos, dentre outros.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: desligamento dos equipamentos elétricos possiveis de serem desligados apds o uso.
Utilizar lampadas com baixo consumo de eletricidade.

15.2. Lancamento de efluente

Possibilidade: ndo realizacdo de tratamento do seu efluente(6leo, gordura e residuos provenientes das pias do servigo), dessa
forma, a mesma libera seu efluente na rede coletora ligada a ETE da cidade.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: instalagdo e manutengdo periddica adequada de caixas de 6leo e gordura.
15.3. Consumo de agua

Possibilidade: grande consumo de dgua no preparo dos alimentos, higienizacdo dos utensilios, equipamentos e areas, nos lavabos
e banheiros.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: realizagdo de agOes de reuso como o reaproveitamento da 4gua do balcdo e do hortifruti
para a lavagem de banheiros, pisos, paredes, e copa. Medidas de estimulo ao uso consciente tanto para funcionarios quanto para
clientes.

15.4. Geracao de residuos sélidos

Possibilidade: grande producdo de residuos, especialmente o organico, proveniente dos restos de refeicdes descartados pelos
estudantes. Também existem outros tipos de residuos como papeldes, plasticos, latas e vidros das embalagens dos produtos
utilizados para o preparo dos alimentos.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: separacdo de residuos de acordo com sua categoria. Pactuar destinacdo de cada categoria
de residuo (cooperativa de catadores de reciclaveis, composteira, etc.).

15.5. Descarte de o6leo de cozinha

Possibilidade: descarte incorreto ou falta de destinacdo de 6leo armazenado.

Medida de tratamento ou de mitigacao: realizar destinagdo adequada conforme legislagdo vigente no municipio.
15.6. Desperdicio de alimentos

Possibilidade: falta de planejamento da quantidade de refeicdes que deverdo ser produzidas bem como falta de conscientizacdo
dos consumidores podem gerar desperdicio de alimentos.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: realizar planejamento das quantidades conforme quantidade de consumidores usual;
realizar andlise de resto-ingesta a fim de planejar os cardapios e adequar as preparagdes de acordo com a preferéncia da
comunidade atendida; realizar logistica de compras compativel com a capacidade de armazenamento, a data de validade dos
alimentos, a dindmica do cardapio etc; realizar campanha de conscientizagdo com os consumidores a fim de evitar o desperdicio
de alimentos.

15.7. Educa¢dao Ambiental

Possibilidade: Educacdo Ambiental ausente ou falha com os estudantes, ou ainda necessidade de experiéncias praticas para
trabalhar a temética ambiental.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: utilizar o equipamento do restaurante estudantil para trabalhar a temética da educacdo
ambiental nas diversas matérias gerais ou especificas ministradas nos cursos do IFG e ainda em acOes de pesquisa e extensdo.

15.8. Aquisicao de Alimentos

Possibilidade: adquirir alimentos, especialmente alimentos frescos (frutas e verduras), de origem duvidosa ou de qualidade
suspeita, ou ainda que prejudicam a satide dos consumidores.

Medida de tratamento ou de mitigacdo: aquisicdo de géneros alimenticios em produtos de agricultores familiares e suas
organizagdes, empreendedores familiares rurais e demais beneficidrios locais para fornecimento dos géneros alimenticios
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demandados, onde possam ser realizadas visitas as propriedades inclusive pela comunidade académica. Planejar os cardapios
levando em consideracdo os alimentos da estacdo. Adquirir alimentos de produtores locais, reduzindo os gastos (inclusive
energéticos) com transportes e proporcionando renda ao municipio.

16. Declaracdo de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
16.1. Justificativa da Viabilidade

A contratagdo é viavel devido a todos os elementos e justificativas citados nesse Estudo Técnico Preliminar bem como a previsao
do servigo de alimentacdo no Plano Anual de Contratagao - 2021 (PAC 2021) de cada Campus requisitante.

Os valores indicados no PAC 2021 estdo abaixo do valor estimado da licitagao, porque para o PAC a estimativa é realizada no
ano anterior enquanto que o valor estimado, decorrente de pesquisa de precos, é mais recente e representa a situacdo mais atual
de mercado.

17. Responsaveis

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracdo
Piblica (SUAP)

DENISE CANDIDO GONGALVES

Nutricionista - Coordenacdo Geral de Assisténcia Estudantil - PROEX

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracio
Publica (SUAP)

RENATA DAVID DE MORAES

Nutricionista - Coordenacdo Geral de Assisténcia Estudantil - PROEX

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracio
Piiblica (SUAP)

GLAUCIA ROSALINA MACHADO VIEIRA

Gerente de Pesquisa Pés-Graduacgdo e Extensdo - GEPEX - Campus Aparecida de Goiania

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administragdo
Ptblica (SUAP)

FABRICIO CARDOSO DA SILVA

Gerente de Pesquisa P6s-Graduagdo e Extensdo — GEPEX - Campus Cidade de Goiés

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administragdo
Piblica (SUAP)
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LUIS GUSTAVO WESZ DA SILVA

Gerente de Pesquisa Pés-Graduagdo e Extensao — GEPEX - Campus Itumbiara

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administragio
Publica (SUAP)

MARLUCE SILVA SOUSA

Gerente de Pesquisa Pds-Graduagdo e Extensdo — GEPEX - Campus Jatai

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracio
Publica (SUAP)

SIMONE PAIXAO ARAUJO

Gerente de Pesquisa Pés-Graduacdo e Extensdo — GEPEX - Campus Luziania

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracio
Publica (SUAP)

MARIA BETANIA GONDIM DA COSTA

Diretora Geral - Campus Senador Canedo

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracdo
Publica (SUAP)

ELOISA APARECIDA DA SILVA AVILA
Gerente de Pesquisa Pés-Graduacgdo e Extensdo — GEPEX - Campus Uruagu

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracio
Piblica (SUAP)

DANIELLE PEREIRA DA COSTA

Gerente de Pesquisa Pés-Graduacao e Extensdo — GEPEX - Campus Valparaiso

NOTA TECNICA 2/2021-REI-PROEX/REITORIA/IFG. Documento emitido pelo Sistema Unificado de Administracdo
Piiblica (SUAP)

WILLIAN BATISTA DOS SANTOS
Pro-Reitor de Extensdo - PROEX
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ANEXO Il

DECLARAGAO DE VISITA AO LOCAL DE PRESTAGAO DOS SERVIGOS

BU, (Responsavel Técnico ou Representante Legal
devidamente qualificados) da Empresa ........ccocccveeeiiiiiiiiennennn. , declaro, para os
devidos fins, que visitei as instalagbes do Campus .............cc.e.e.. , local onde seréo

realizados os servigos, tomando conhecimento de todas as peculiaridades e
caracteristicas do local, ciente de que o prego a ser proposto pela minha empresa esta
de acordo com o Termo de Referéncia do objeto e demais complementos que integram
a presente licitagao.

Goiania, ... de ... de 2022.

............................ (nome completo)
Representante legal da empresa .....................

DECLARAGAO DE NAO VISITA AO LOCAL DE PRESTAGAO DOS

SERVICOS
BU, s (Responsavel Técnico ou Representante Legal
devidamente qualificados) da Empresa .....ccccccccvvvvievieeiienieennnnnn, , declaro, para os
devidos fins, que NAO visitei as instalagdes do CAMPUS ..........cccocoe...... , local onde

serdo realizados os servigos, tendo pleno conhecimento das condigdes e peculiaridades
inerentes a natureza do trabalho, assumindo total responsabilidade por este fato e nao
utilizarei deste para quaisquer questionamentos futuros que ensejem desavencgas
técnicas ou financeiras com a contratante.

Goiania, ... de ... de 2022.

............................ (nome completo)
Representante legal da empresa .....................

Reitoria do Instituto Federal de Goias
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ANEXO 1l

; MINUTA de TERMO DE CONTRATO ;
PRESTACAO DE SERVICO SEM DISPONIBILIZACAO DE MAO DE OBRA
(Exs.: manutencao de elevadores, veiculos, de condicionadores de ar e predial,

fornecimento de passagens aéreas, locagéo de impressoras e maquinas reprograficas,
telefonia, lavanderia)

TERMO DE CONTRATO DE PRESTAGAO
DE SERVICOS N° ... ..., QUE FAZEM
ENTRE SI O INSTITUTO FEDERAL DE
EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE
GOIAS-IFG E A EMPRESA

O Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de Goias, doravante denominado
IFG, com sede a Rua C-198, Quadra 500, Jardim América, na cidade de Goiania, estado
de Goias, inscrito(a) no CNPJ sob o n® 10.870.883/0001-44, neste ato representado(a)

pelo(@) ...coooeviiiiiiin (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n°® ...... , de ... de
..................... de 20..., publicada no DOU de .....de ............... de ..........., portador da
matricula funcional n® ..............ocoiiiiiiiii, , doravante denominada CONTRATANTE,
€0(a) i inscrito(a) no CNPJ/MF sobon® ............ccccoooe, , sediado(a)
NA e S M doravante designada CONTRATADA,
neste ato representada pelo(a) Sr.(a) ................... , portador(a) da Carteira de
Identidaden® ................. , expedida pela (0) .................. ,eCPFN® .. , tendo

em vista o que consta no Processo eletrénico n° 23372.000307/2021-11 e em
observancia as disposi¢des da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993, da Lei n° 10.520,
de 17 de julho de 2002, do Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro de 2013, do Decreto n°
9.507, de 21 de setembro de 2018 e da Instru¢ao Normativa SEGES/MP n° 5, de 26 de
maio de 2017 e suas alteragdes, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato,
decorrente do Pregao Eletrdnico n® 03/2022, mediante as clausulas e condi¢des a seguir
enunciadas.

1. CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a contratagdo de servigos de empresa
especializada para a prestacdo de servigos de alimentagéo e nutricdo por meio da
operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas na
produgdo e distribuicdo de pequenas e grandes refeicbes conforme legislagéo
vigente na area de qualidade de alimentos e mediante concessao onerosa de uso
do espaco publico, destinada a exploragcdo econdmica de refeitério do Campus

Reitoria do Instituto Federal de Goias
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..................................... , que serdo prestados nas condigbes estabelecidas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

1.2. Este Termo de Contrato vincula-se ao Edital do Pregéao, identificado no
preambulo e a proposta vencedora, independentemente de transcricao.

1.3. Objeto da contratagao:

Item

e/Ou Prestador do servico (razdo social, CNPJ/MF, endereco, contatos,
Grupo representante)

do

TR

o Especificagcao Unidade Quantidade| Valor Valor total

de Unitario
Item :
medida

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste Termo de Contrato € aquele fixado no Edital, com
inicio na data de ........... [ [, e encerramento em ........... R [oiiiiin. ,
podendo ser prorrogado por interesse das partes até o limite de 60 (sessenta)
meses, desde que haja autorizagao formal da autoridade competente e observados
0s seguintes requisitos:

2.1.1. Os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.2. Esteja formalmente demonstrado que a forma de prestagdo dos
servigos tem natureza continuada;

2.1.3. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugéo do contrato, com
informacdes de que os servigos tenham sido prestados regularmente;

2.1.4. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragéo
mantém interesse na realizagao do servico;

2.1.5. Sejacomprovado que o valor do contrato permanece
economicamente vantajoso para a Administragao;

2.1.6. Haja manifestagao expressa da contratada informando o interesse na
prorrogacao;

2.1.7. Seja comprovado que o contratado mantém as condi¢des iniciais de
habilitac&o.

3. CLAUSULA TERCEIRA - PREGO
3.1 O valor total da contratacéo é de RS.......... (....n)

3.1. No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execugao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos
sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de
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administragao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto
da contratagao.

3.2. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos
a CONTRATADA dependerdo dos quantitativos de servigos efetivamente
prestados.

4. CLAUSULA QUARTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

4.1. As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacao
orgamentaria prépria, prevista no orgamento da Unido, para o exercicio de 20...., na
classificacao abaixo:

Gestao/Unidade: 26429 / 158153
Fonte: 100

Programa de Trabalho: 171141
Elemento de Despesa: 3.3.90.39
PI: 37

4.2. No(s) exercicio(s) seguinte(s), as despesas correspondentes correrdo a conta
dos recursos préprios para atender as despesas da mesma natureza, cuja alocagao
sera feita no inicio de cada exercicio financeiro.

5. CLAUSULA QUINTA — PAGAMENTO

5.1. O prazo para pagamento a CONTRATADA e demais condig¢des a ele referentes
encontram-se definidos no Termo de Referéncia e no Anexo Xl da IN SEGES/MP
n. 5/2017.

6. CLAUSULA SEXTA - REAJUSTE

6.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo as estabelecidas no Termo
de Referéncia, anexo a este Contrato.

7. CLAUSULA SETIMA — GARANTIA DE EXECUGAO

7.1. Sera exigida a prestacao de garantia na presente contratacdo, conforme
regras constantes do Termo de Referéncia.

8. CLAUSULA OITAVA - REGIME DE EXECUGAO DOS SERVIGOS E
FISCALIZACAO

8.1. O regime de execugéao dos servigos a serem executados pela CONTRATADA,
os materiais que serao empregados e a fiscalizagdo pela CONTRATANTE sao
aqueles previstos no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

Reitoria do Instituto Federal de Goias
Rua C-198, Quadra 500, Jardim América. CEP: 74.270-040. Goiania-GO



MINISTERIO DA EDUCACAO

(1L
HE SECRETARIA DE EDUCAGAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA

MEE INSTITUTO FEDERAL  INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS

BBl Goiss PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO
9. CLAUSULA NONA - OBRIGAC}()ES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

9.1. As obrigacdes da CONTRATANTE e da CONTRATADA sao aquelas previstas
no Termo de Referéncia, anexo do Edital.

10. CLAUSULA DECIMA — SANGOES ADMINISTRATIVAS.

10.1. As sanc¢des relacionadas a execucao do contrato sdo aquelas previstas no
Termo de Referéncia, anexo do Edital.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - RESCISAO
11.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido:

11.1.1. por ato unilateral e escrito da Administracio, nas situagdes previstas nos
incisos | a Xll e XVIl do art. 78 da Lei n°® 8.666, de 1993, e com as consequéncias
indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicagdo das sanc¢des
previstas no Termo de Referéncia, anexo ao Edital;

11.1.2. amigavelmente, nos termos do art. 79, inciso Il, da Lei n° 8.666, de
1993.

11.2. Os casos de rescisao contratual serao formalmente motivados, assegurando-
se a CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

11.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de
rescisao administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666, de 1993.

11.4. O termo de rescisio, sempre que possivel, sera precedido:

11.4.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente
cumpridos;

11.4.2. Relagédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.4.3. Indenizagdes e multas.
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12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - VEDAGOES E PERMISSOES

12.1. E vedado & CONTRATADA interromper a execucdo dos servicos sob
alegacao de inadimplemento por parte da CONTRATANTE, salvo nos casos
previstos em lei.

12.2. E permitido 8 CONTRATADA caucionar ou utilizar este Termo de Contrato
para qualquer operagado financeira, nos termos e de acordo com os
procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 53, de 8 de
julho de 2020.

12.2.1. A cessao de crédito, a ser feita mediante celebragao de termo
aditivo, dependera de comprovagdo da regularidade fiscal e
trabalhista da cessionaria, bem como da certificagdo de que a
cessionaria nao se encontra impedida de licitar e contratar com o
Poder Publico, conforme a legislagdo em vigor, nos termos do
Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

12.2.2. A crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria
destinado a cedente (contratada) pela execugdo do objeto
contratual, com o desconto de eventuais multas, glosas e
prejuizos causados a Administragdo, sem prejuizo da utilizagdo
de institutos tais como os da conta vinculada e do pagamento
direto previstos na IN SEGES/ME n° 5, de 2017, caso aplicaveis.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - ALTERACOES

13.1. Eventuais alteragbes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei
n° 8.666, de 1993.

13.2. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais,
0s acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte
e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

13.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes
poderao exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado
do contrato.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA - DOS CASOS OMISSOS

14.1. Os casos omissos serao decididos pela CONTRATANTE, segundo as
disposic¢des contidas na Lei n® 8.666, de 1993, na Lei n® 10.520, de 2002 e
demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, normas e principios
gerais dos contratos.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA - PUBLICAGAO

15.1. Incumbira @ CONTRATANTE providenciar a publicacdo deste instrumento,
por extrato, no Diario Oficial da Unido, no prazo previsto na Lei n° 8.666, de 1993.
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16. CLAUSULA DECIMA SEXTA - FORO

16.1. O Foro para solucionar os litigios que decorrerem da execuc¢ao deste Termo
de Contrato sera o da Sec¢éao Judiciaria do Estado de Goias - Justica Federal.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente Termo de Contrato foi lavrado em uma
Unica via, em formato eletronico, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado

pelos contraentes.

Representante legal da CONTRATANTE

Representante legal da CONTRATADA

TESTEMUNHAS:
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARAGAO DE CONTRATOS FIRMADOS COM A INICIATIVA
PRIVADA E A ADMINISTRAGAO PUBLICA

A Empresa

, CNPJ

através do seu representante legal, Sr. , portador do CPF

, DECLARA, conforme relagdo anexa e em atendimento do que

determina o Edital do Pregéo Eletronico 03/2022, detalhar o rol de obrigacdes
assumidas com empresas publicas ou privadas/érgaos da Administracdo Publica e
declara estar ciente de que essas informagdes estdo sujeitas a verificagao por parte do
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Goias para a finalidade para a

qual se apresenta:

Especificagao do Valor Total do % do % do Valor do
Contrato Contrato (R$) | Contrato | Contratoa | Contrato a
(Contratante / Objeto / n° Executado | Executar Executar
Contrato)
TOTAL
, de de

Representante Legal da Empresa
(assinatura e carimbo)
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PORTARIA 2089/2021 - REITORIA/IFG, DE 4 DE OUTUBRO DE 2021.

Regulamenta a outorga de uso dos bens iméveis do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia de Goias pela comunidade externa.

O Reitor do INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS — IFG, nomeado por Decreto Presidencial de 4 de outubro de 2017, publicado no
Diario Oficial da Unido de 5/10/2017, no uso de suas atribuigdes legais e regimentais,

Considerando o art. 10, paréagrafo tnico, da Lei n® 11.892, de 29 de dezembro de 2008;

Considerando a autonomia administrativa conferida as autarquias pelo Decreto-Lei n® 200, de 25 de fevereiro de 1967;

Considerando o disposto na Lei n? 4.320, de 17 de margo de 1964, na Lei n° 6.120, de 15 de outubro de 1974; na Lei n® 8112, de 11 de dezembro de 1990; no Decreto n®
99.509, de 5 de setembro de 1990; No Parecer 03/2016/CPLC; DEPCONSU/AGU e de acordo com as demais legislagdes vigentes;

Resolve:

CAPITULO |
DISPOSIGAO PRELIMINAR

Art. 12 Regulamentar a outorga de uso dos bens imdveis do Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e Tecnologia de Goids pela comunidade externa.

CAPITULOII
DOS CONCEITOS E DOS PRINCIPIOS

Art. 2° Para fins desta Portaria, considerar-se-a os seguintes principios:

| - os espagos do IFG pertencem ao poder pulblico e devem garantir o direito de ir e vir a todos;

Il- os espagos do IFG sdo ambientes democraticos, locais de encontros, de trabalho, de busca do conhecimento e da cultura;

Il - os espagos do IFG sao locais onde se manifestam as relagées humanas, seus conflitos e suas contradicdes e onde se revela a identidade institucional;
IV - os espagos do IFG devem primar por agdes que visem a urbanidade;

V - os espagos do IFG devem garantir o acesso as pessoas com restricdes de mobilidade, as pessoas com deficiéncia fisica e aos idosos;

VI - os espagos do IFG s&o espagos publicos, todavia com restricdes ao acesso e a circulagdo, poderédo ser regulamentados e controlados, de modo a garantir a seguranga, o
patriménio, a integridade fisica e a convivéncia harmoniosa de toda a comunidade interna e externa, nao ferindo o direito de ir e vir e o direito ao acesso aos bens e aos servigos;

VIl - para além da finalidade escolar e académica, os espagos do IFG devem ter por finalidade a promocao da cidadania e da preservagao da histéria e da cultura.

VIII - as atividades académicas dos campus devem ser priorizadas em detrimento as atividades de outrem; e

IX - a utilizagdo dos espagos pela comunidade externa deve levar em consideragédo o principio da primazia do interesse publico, da impessoalidade e da transparéncia na gestéo e
no planejamento dos espagos.

CAPITULO Il
DA DEFINICAO DOS ESPACOS

Art. 3° Para fins desta Portaria, considerar-se-ao os seguintes espagos fisicos que poderao ser utilizados pela comunidade externa:

| - auditérios e similares;

Il - academias de ginastica;

Il - bibliotecas;

IV - cantinas e afins;

V - estacionamentos;

VI - foyers (areas anexas aos teatros e auditérios)

VIl - gindsios/campos e quadras poliesportivas;

VIII - laboratdrios;

IX - patios e outros espacos de conveniéncia;

X - restaurantes/refeitérios;

Xl -salas de aula; e

Xl - teatros.

Art. 4° Cabera as unidades do IFG criar regulamentos e normas de utilizagdo de cada espaco fisico destinado ao uso pela comunidade interna e pela comunidade externa e cabera
a Pr6-Reitoria de Administragdo a criagéo e a atualizagdo da tabela da Taxa de Conservagéo e da Taxa de Administragdo.

Paragrafo Unico. Taxa de Administragdo consiste na remuneragéo pela utilizagdo do espago fisico do IFG e a Taxa de Conservagao, correspondente ao uso de sistema de esgoto e
retirada de lixo, bem como a remuneragéo do consumo de &gua e energia elétrica.

Art. 52 Para uso dos espagos do IFG seréo adotados os seguintes termos comuns:

| - cedente: trata-se dos campus ou da Reitoria do IFG a quem competem a gestdo do ato de cessdo dos seus espagos; e

Il - cessionario: trata-se de pessoa fisica ou juridica interessada na cessao de determinado espago de um campus ou da Reitoria do IFG que devera assumir o compromisso de
cumprir as diretrizes estabelecidas nesta Portaria e nos termos por ela assinados.

CAPITULO IV
DA OUTORGA DE USO DE BEM

Art. 62 A outorga de uso dos espacos do IFG devera ser onerosa por meio da cobranga de taxas ou por permuta por servigos, por equipamentos, por materiais ou por benfeitorias,
bem como outras formas de cooperagdo, devidamente estabelecidas no termo a ser firmado entre as partes.

Art. 7° Para fins da outorga de uso de bem, considerar-se-4, para a classificagdo dos tipos de usos de espacos, as definicdes a seguir:

| - Autorizagao de uso € o ato unilateral e discriciondrio pelo qual a administragéo publica consente ao terceiro o uso privativo do bem publico, a titulo precério, por um tempo de curta
durag&o. A utilizagao nao é conferida com vistas a utilidade publica, mas ao interesse do particular;

Il - Permissdo de uso é o ato administrativo unilateral, precério e discricionario, quando se faculta a utilizagdo privada de bem publico, para fins de interesse publico, mediante, no
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minimo, com obediéncia a procedimento em que se assegure tratamento isondmico aos administrados;

Il - Cessao de uso de bens publicos é o instrumento utilizado para viabilizar a cooperagéo. Trata-se de uma cess&o de um bem publico de uma entidade ou érgéo para outro, a fim
de que o cessionario o utilize, em condigbes estabelecidas no respectivo termo, por prazo certo e podendo ser revogada a qualquer tempo; e

IV - Concesséo de uso é o contrato administrativo pelo qual a administragédo publica faculta a terceiros a utilizagdo privada de bem publico de seu dominio, para que o explore
segundo sua destinagéo especifica.

§ 12 A formalizagao do uso do espago do IFG para a realizagdo de eventos deverd ser firmada por meio do Termo de autorizagdo de uso, Termo de permissédo de uso ou Termo de
cessdo de uso, ndo podendo ser realizada a permisséo de forma tacita.

§ 2° As entidades representativas de estudantes do IFG estardo isentas do pagamento de taxas enquanto entidades de interesse publico, todavia, para fins de outorga, o termo
devera conter permuta de servicos, benfeitorias e/ou realizacéo de agdes de interesses institucionais.

§ 32 Os permissionarios ou autorizados ou cessionarios devem pagar ao IFG uma Taxa de Administracdo que consiste na remuneragdo pela utilizagdo do espaco fisico no
campus, além de uma taxa de conservagao, correspondente ao uso de sistema de esgoto e retirada de lixo, bem como a remuneragdo do consumo de agua e energia elétrica,
que poderdo ser pagas em pecunia ou convertidas em utilidades (bens ou servicos).

§ 4° O ressarcimento das despesas é obrigatério, mesmo nas cessées de uso gratuitas. O simples ressarcimento das despesas nao tem o condéo de transformar a natureza da
Ccessdo em cessao onerosa.

CAPITULOV
DO USO DOS ESPAGOS DO IFG PARA A REALIZAGAO DE EVENTOS PELA COMUNIDADE EXTERNA

Art. 82 O uso de espacos do IFG para a realizagéo de eventos pela comunidade externa devera ser autorizado por meio de um ato formal de outorga, de acordo com o proponente e
a finalidade do evento.

Art. 92 Para a permissé@o do uso de espagos para a realizagdo de eventos, ndo h& necessidade de licitagdo, sendo obrigatério que se utilize de editais de chamadas publicas ou
outro método que garanta a isonomia, a impessoalidade e a publicidade.

§ 12 Os campus e a Reitoria devem realizar as chamadas publicas, no inicio de cada ano, ou com qualquer outra periodicidade, para receber as propostas de utilizagdo dos
espacos.

§ 2° Apds a realizagdo da chamada publica, se houver disponibilidade de datas ndo preenchidas, os interessados poderéo solicitar o uso do espago a qualquer tempo, com
antecedéncia minima de 15 dias, por meio do formulario de solicitagdo (Anexo |) para apreciagéo da Diretoria-Geral do cdmpus ou da Pré-Reitoria de Administragéo (Reitoria) e/ou
comissdes de pauta e coordenagdes especificas dos espagos pleiteados.

Art. 10. Cada campus e a Reitoria deverdo estabelecer a forma de cobranga de taxas e/ou as formas de cooperagéo por servigos e permuta por benfeitorias que deverdo estar
devidamente descritas no termo a ser firmado entre as partes.

Paragrafo Unico. Para a meméria de célculo do valor a ser apurado podem ser levados em consideragao: o tempo total do evento, que compreende o periodo de tempo entre o tempo
de preparagao, o tempo de realizagdo do evento e o tempo de desmontagem; o uso de &gua, luz e climatizagédo; a manutengéo dos espagos; o uso e durabilidade dos equipamentos
e dos materiais disponiveis; e as horas de trabalho dos servidores responsaveis pelo espago.

Art. 11. Se a forma definida da contrapartida for pelo pagamento de taxa de utilizagdo, o pagamento devera ser efetuado via Guia de Recolhimento da Unido — GRU.

Art. 12. Serda autorizado o uso dos espagos do IFG a titulo precério para a realizagao de eventos, de curta duragao, de natureza recreativa, cientifica, tecnolégica, esportiva, cultural,
artistica, educacional e de promogéo da salde.

Paragrafo Unico. Serd vetada a autorizagdo para festas particulares, eventos religiosos e eventos de natureza politico-partidaria.

Art. 13. Para o uso dos espagos fisicos do IFG, os dias e horarios deveréo ser aprovados pela Diretoria-Geral do campus ou pela Pro-Reitoria de Administragdo (Proad), no ambito
da Reitoria, preferencialmente, em conformidade com o horario regular de funcionamento dos campus ou da Reitoria.

Paragrafo Gnico. Os espagos podem ser cedidos em dias néo letivos, de acordo com a disponibilidade dos servidores responsaveis pelo acompanhamento das atividades.

Art. 14. Cabera a Diretoria-Geral do campus ou Proad, no &mbito da Reitoria, definir as formas de acesso e a identificagdo dos cessionarios e do publico participante.

Art. 15. Pelo menos um servidor devera ser designado para acompanhar a outorga de uso desde a entrega do espago, a supervisdo do uso e a devolucéo do espago e relatar as
ocorréncias em formuldrio préprio, que seréo enviadas a Diretoria-Geral do cAmpus ou a Proad, no ambito da Reitoria, para providéncias.

Paragrafo tnico. O servidor responsavel pelo acompanhamento da atividade devera definir com sua chefia imediata a contrapartida pela permanéncia no horario fora da jornada de
trabalho habitual.

Art. 16. Podera ser permitida a comercializagdo de material académico, produtos artisticos, artesanais e alimenticios durante a realizagdo de eventos mediante autorizagdo da
Diretoria-Geral do campus ou da Proad, no ambito da Reitoria, e em conformidade com o descrito no termo da outorga.

Art. 17. O solicitante respondera por todas as obrigagdes acarretadas pela utilizagdo do espago, tais como: autorizagdes de eventos, multas (Escritdrio Central de Arrecadacéo e
Distribuicdo — ECAD, Vigilancia Sanitéaria, Agéncias do Meio Ambiente), danos patrimoniais fisicos, materiais ou a terceiros.

Art. 18. Cabera ao cessionario o cumprimento irrestrito das normas de utilizagéo de cada espaco incluindo as cldusulas estabelecidas no termo de outorga.

Art. 19. Durante a vigéncia do termo de uso, o cessionario ficara responsavel pela seguranga do espago e dos usudrios, pela limpeza, pela manutengédo e conservagéo da area,
comprometendo-se, salvo autorizagao expressa em contrario da Diretoria-Geral do campus ou da Proad, no ambito da Reitoria, a entrega-la dentro do prazo nas mesmas condigoes
em que a recebeu.

Art. 20. Os eventos realizados nédo poderao prejudicar o desenvolvimento das atividades académicas e administrativas do IFG, ou comprometer a seguranca e a integridade dos
usuarios e do patriménio da Institui¢do.

Paragrafo tnico. O uso de recursos sonoros e/ou visuais deverdo cumprir as legislagdes vigentes e o termo de outorga, bem como néo infringir o caput deste artigo.

Art. 21. Cabe ao Cessionario a responsabilidade de danos causados ao patriménio por atos praticados pelos participantes do evento mediante comprovagao.

CAPITULO VI
DA SOLICITACAO PARA O USO DO(S) ESPAGO(S) PARA A INSTALAGAO DE ENTIDADES OU REPRESENTACOES ESTUDANTIS

Art. 22. Poderé ser permitido o uso dos espacos do IFG, mediante analise do interesse institucional, para a instalagio de entidades ou representagdes estudantis, como:

| - Diretério Central dos Estudantes, diretérios, centros académicos e grémios estudantis;

Il - empresas juniores;

lll - Subsistema Integrado de Atencéo a Saude do Servidor (SIASS);

IV - demais entidades formalmente constituidas que possuam relagdo com o funcionamento institucional e que necessitem desempenhar suas atividades na estrutura do IFG.

§1° As associagdes estudantis reconhecidas pelo IFG devem comunicar a Diretoria-Geral da respectiva Unidade Académica os nomes dos membros integrantes de sua diretoria,
mediante a apresentagéo do Estatuto da Associagéo, da ata das eleicdes e do termo de posse da diretoria, ato que devera ser refeito sempre que houver mudanga de gestéo das
referidas associagoes.

§2° Fica proibido que as associagdes estudantis explorem atividades comerciais em quaisquer espagos utilizados por meio de Permisséo de Uso.

§32 Os espacos cedidos por meio de Permissdo de Uso as entidades de representagéo estudantil devem ser utilizados exclusivamente para o desenvolvimento de atividades de
interesse académico e de interesse da comunidade académica, sem fins econdémicos.

Art. 23. Compete as Geréncias Administrativas de cada campus e a Pré-Reitoria de Administragdo, no ambito da Reitoria, a indicagdo dos espagos e dos procedimentos de
formalizagao do Termo de permissdo de uso para as entidades/representagdes estudantis.

Art. 24. O fundamento basico para o uso de espacos é a colaboragao entre o IFG e as entidades/representacdes estudantis com o objetivo de atender aos interesses coletivos.
Art. 25. Cabera ao cessionario a responsabilidade de danos causados ao patrimdnio por atos praticados pelos seus integrantes e/ou convidados.

Art. 26. O Termo de permissao de uso tera a vigéncia de até 2 (dois) anos podendo ser prorrogado, no interesse das partes, observados os critérios de oportunidade, conveniéncia e
a eficiéncia da ocupagao, mediante formalizagao de Termo Aditivo.
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Art. 27. O Termo de permissao de uso poderd ser rescindido a qualquer tempo, por iniciativa de qualquer uma das partes, mediante comunicagdo prévia com 30 (trinta) dias de
antecedéncia ou de forma imediata no caso de uso indevido.

Art. 28. Qualquer tipo de comercializagdo nesses espagos deve estar previamente aprovado pela Diretoria-Geral do campus ou Proad, no ambito da Reitoria, inserida no termo de
permiss&o de uso e levando em conta o interesse institucional e pablico.

§ 12 Fica vetada a comercializagdo de qualquer item alimenticio nos espagos cedidos.

§ 2° Fica vetado qualquer tipo de subcessao ou de locagdo desses espagos.

CAPITULO VI
CESSAO ONEROSA DE USO DOS ESPACOS DO IFG

Art. 29. A cesséo onerosa do espaco fisico trata-se da utilizagdo dos espagos publicos de interesse da comunidade académica da Instituigdo, tais como cantinas, restaurantes,
lanchonetes méveis (food trucks), empresas de reproducao (copiadoras), caixas eletrdnicos e bancos.

Paragrafo Unico. A concessao se dara nas situagées em que nédo se desvirtuar da destinagdo do bem publico cedido ao terceiro, cujas atividades seréo de apoio ao desempenho da
atividade do 6rgédo cedente e de seus servidores.

Art. 30. O processo de concessdo onerosa do espaco fisico devera ser conduzido pela Geréncia/Diretoria de Administracdo dos cdmpus e encaminhado a Proad para andlise e
consulta a Procuradoria Federal junto ao IFG, conforme legislagao vigente e demais normas correlatas a matéria.

CAPITULO VIII
DA CESSAO DOS ESPAGOS DO IFG

Art. 31. O fundamento basico é a colaboracao entre as entidades publicas e as entidades que ndo detenham a natureza publica, com o objetivo de atender aos interesses coletivos e
de ocupar bens subutilizados ou desnecessarios para o 6rgdo cedente, especialmente deve observar as finalidades institucionais do IFG e, por 6bvio, néo ter finalidade lucrativa.
Art. 32. A formalizagéo da cessdo de uso se efetivara por meio de instrumento firmado entre o cedente e o cessionario.

Art. 33. No caso da cessdo dos espagos, 0 6nus podera ser por meio da cobranga de taxas ou ser trocado por benfeitorias, bem como outras formas de cooperagao, devidamente
estabelecidas no termo.

Art. 34. O cessionario devera arcar com o rateio das despesas referentes a manutencao, a conservagéo e a vigilancia do prédio devidamente estabelecido no Termo de cesséo de
uso.

Art. 35. O Termo de cessado de uso tera a vigéncia de até 5 (cinco) anos podendo ser prorrogado, no interesse das partes, observados os critérios de oportunidade e conveniéncia,
mediante formalizagdo de Termo Aditivo.

Art. 36. O IFG podera exigir a imediata paralisacao das atividades do cessionario, bem como a completa revogagéo do termo de cesséo, caso detectado risco para a seguranca dos
usudrios e da comunidade interna do IFG.

Art. 37. As construgdes e as reformas efetuadas pelo cessionario no espago fisico dos respectivos termos somente poderao ser executadas mediante prévia e expressa anuéncia do
IFG e correrdo a expensas da cessionaria.

§ 12 Qualquer alteragao na edificagédo do espaco fisico, objeto do respectivo termo, que se fizer sem a aprovagéo referida, podera ensejar, a critério do IFG, a revogagédo do Termo de
cesséo de uso e outras providéncias, de acordo com o descrito no Termo de referéncia.

§ 22 Os prédios ou espacos tombados pelo Patriménio Histérico devem seguir também as legislagbes pertinentes.

CAPITULO IX
DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 38. No uso dos espacos fica vetada a pratica de comércio e/ou propaganda ndo autorizada em quaisquer de suas formas, bem como o acesso de pessoas portando arma de
qualquer natureza, bebidas alcodlicas, derivados do tabaco ou drogas ilicitas.

Art. 39. O IFG ndo se responsabiliza pelos pertences que vierem a ser esquecidos, perdidos e/ou furtados dentro dos seus espagos enquanto estes estiverem sob a
responsabilidade do cessionario.

Art. 40. O cessionario que descumprir os acordos firmados, o termo de responsabilidade, os regulamentos e legislagdes vigentes, desrespeitar o servidor publico responsavel pelo
acompanhamento da atividade, ou gerar qualquer tipo de conflito com a Instituicao estara sujeito aos desdobramentos legais e ao indeferimento de novas solicitagdes.

Paragrafo tnico. O impedimento do cessionario que provocar danos ao patriménio do IFG perdurard até que os danos causados sejam ressarcidos e todos os desdobramentos
legais e institucionais decorrentes da agéo estejam encerrados.

Art. 41. A Autorizada/Permissionaria ou Cessiondria pagara os valores em conformidade com a tabela a ser expedida, por meio de Instrucao Normativa, pela Pro-Reitoria de Administracao,
e 0 atraso no pagamento de quaisquer valores implicara imediata atualizagdo pela taxa SELIC.
Art. 42. Os casos de autorizagdo gratuita e os casos omissos serdo resolvidos pela Pr6-Reitoria de Administragédo, obedecendo as legislagdes vigentes.

Art. 43. Esta Portaria entra em vigor na data de sua emissao.
(assinado eletronicamente)
JERONIMO RODRIGUES DA SILVA
Reitor
ANEXO|
TERMO DE AUTORIZAGAO DE USO DO ESPAGO FiSICO

TERMO DE AUTORIZAGAO DE USO QUE CELEBRAM ENTRE S| O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS - IFG, CAMPUS

E para os fins que especifica. Pelo presente instrumento, de um lado o INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA
DE GOIAS - IFG, CAMPUS , doravante denominado simplesmente AUTORIZANTE, situado no (enderego) , CNPJ n® , representado
neste ato pela Diretoria-Geral, , CPF n® e de outro lado, , doravante denominado simplesmente AUTORIZATARIA, inscrito no
CNPJ n® , situado na (enderego), representado neste ato por s (cargo — representante legal), CPF n®

, resolvem celebrar este Termo de Autorizag@o de Uso, de acordo com as seguintes clausulas e condigdes e o que rege a Portaria 2089/2021 - REITORIA/IFG, de 4
de outubro de 2021.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO
1.1. O objeto do presente termo consiste na autorizagio de uso onerosa do(s) espago(s) da AUTORIZANTE a AUTORIZATARIA, nos termos e periodos indicados na Clausula
Segunda.

CLAUSULA SEGUNDA — DAS CONDIGOES DE AUTORIZAGAO DE USO

2.1. Estdo compreendidos neste termo os seguintes espagos: (nome do espago), (periodo de cessdo, especificando os horarios), com a finalidade de realizar

2.2. A presente autorizagéo destina-se ao uso exclusivo da AUTORIZATARIA, vedada a sua cessao ou transferéncia para pessoa estranha a este Termo.
2.3. E vedado o uso do espaco fisico para a realizagéo de qualquer tipo de propaganda, em especial as de carater politico-partidéria e religiosa.

2.4. E vedada a realizagao de qualquer alteragao da estrutura fisica e dos bens.


1291298
Realce


2.5. A sinalizagéo do evento a ser utilizada no espago cedido (cartazes, banners, placas luminosas) devera ser aprovada no momento da vistoria prévia.

CLAUSULA TERCEIRA — DAS OBRIGAGOES
Sé&o obrigagoes da AUTORIZANTE:
3.1. Indicar formalmente um servidor de seu quadro ativo como seu representante para o acompanhamento das atividades inerentes a este Termo.

3.2. Realizar vistoria antes e ap6s a utilizagdo do espaco.

Sao obrigagdes da AUTORIZATARIA:
3.3. Indicar formalmente um colaborador de seu quadro ativo como seu representante para o acompanhamento das atividades inerentes a este Termo junto a AUTORIZANTE. 3.4.
Pagar a contrapartida pelo uso eventual que sera na forma de até a data

3.5. Caso 0 pagamento néo seja feito até a data estipulada, sera atualizado pela taxa Selic, estando sujeito ao cancelamento da autorizagdo de uso.

3.6. Realizar vistoria antes e ap6s a utilizagao do espago.

3.7. Utilizar o espaco e recursos autorizados, exclusivamente para a finalidade estabelecida neste Termo, no prazo e nas condi¢des estipulados neste Termo e nos regulamentos
especificos sobre o uso dos espagos do IFG.

3.8. Restituir o espago ocupado e os equipamentos sob sua guarda de acordo com o constante na vistoria prévia a utilizagdo do espago.

3.9. Responder por todas as obrigagdes acarretadas pela utilizagdo do espaco, tais como: autorizagbes de eventos, multas (Escritério Central de Arrecadacéo e Distribuicdo —
ECAD, Vigilancia Sanitaria, Agéncias do Meio Ambiente), danos patrimoniais fisicos, materiais ou a terceiros.

4.0. Responder por quaisquer perdas ou danos causados em decorréncia do uso dos espagos, ainda que involuntariamente, substituindo e/ou reparando os bens/espagos em prazo
que sera expressamente estabelecido.

CLAUSULA QUARTA — DO CANCELAMENTO
Constituem motivos para o cancelamento da presente autorizagéo de uso:
4.1. O ndo cumprimento ou o cumprimento irregular das condi¢des previstas no presente Termo, bem como o ndo cumprimento de legislagao federal, estadual ou municipal.
4.2. Razdes de interesse, necessidade ou utilidade publicas, devidamente justificada a conveniéncia do ato.
4.3. Ocorréncia de caso fortuito ou de forga maior, devidamente comprovada.
4.4 O IFG podera revogar o termo de autorizagdo de uso a qualquer tempo, sem que assista 8 AUTORIZATARIA o direito & indenizagdo de qualquer espécie, assegurada a
devolugao dos valores ja pagos ou de bens de acordo com os tramites institucionais.

CLAUSULA QUINTA — DAS CONDIGOES GERAIS
Constituem disposicdes gerais deste instrumento:
5.1. Havendo risco para a seguranga dos usuarios, a AUTORIZANTE podera exigir a imediata paralisagéo das atividades da AUTORIZATARIA, bem como a completa desocupagao
do espago fisico.
5.2. A AUTORIZATARIA ¢ responsavel civil e criminalmente por qualquer sinistro que porventura venha a ocorrer nas dependéncias do imével, em decorréncia do descumprimento
das condi¢des estabelecidas na legislagéo.
5.3. Também constitui este Termo, o disposto na Portaria 2089/2021 - REITORIA/IFG, de 4 de outubro 2021.

CLAUSULA SEXTA — DO FORO
6.1 Fica eleito o foro da Justica Federal - Secao Judiciaria de Goias, para dirimir todas as questdes decorrentes deste Termo, que ndo possam ser resolvidas de forma consensual
com renlincia de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
E por estarem assim justos e acordados, os Participes assinam o presente instrumento em 3 (trés) vias de igual teor e idéntico valor juridico, na presencga das testemunhas a seguir,
dando tudo por firme e valioso, para que produza os efeitos legais.

s de de
Diretoria-Geral do Campus
Representante legal
Testemunhas:
NOME:
CPF:
NOME:
CPF:
ANEXO I
TERMO DE PERMISSAO DE USO
TERMO DE PERMISSAODE USOTPUN® ___/
PERMISSIONARIA:
ATIVIDADE/LOCAL:
O INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS - IFG, CAMPUS , autarquia federal vinculada ao Ministério da Educagao,
inscrita no CNPJMF sob o n° , doravante denominada Permitente, neste ato representada pela Diretoria-Geral,
portador da cédula de identidade n° , expedida pelo , inscrito no CPF/MF sob o n®

, conduzido ao cargo pela Portaria do dia com fulcro no art. 116, da Lei 8.666/93, no art. 2°, § 1° da Norma de Servigo n®
568/2006, e demais cominagdes legais, permite o uso, de bem imével desta autarquia federal, referente ao espago fisico descrito na Clausula Primeira deste Instrumento Juridico-
Administrativo, a ,(nacionalidade),(estado civil), portador da Carteira de Identidade n® , expedida pelo em_/_/ , inscrito no
CPF/MF n® , residente na Rua n° , (bairro), (municipio), GO, CEP , doravante denominada Permissionaria, resolvem

celebrar este TERMO DE PERMISSAO DE USO, de acordo com as seguintes clausulas e condigdes e o que rege a Portaria 2089/2021 - REITORIA/IFG, de 4 de outubro de 2021.



CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1. Constitui objeto deste Termo de Permissdo de Uso, a utilizagao do(a) pertencente ao Instituto Federal de Educagéo, Ciéncia e
Tecnologia de Goias — Campus ,com area de , conforme planta de arquitetura anexa, que passa a ser parte integrante deste instrumento.

CLAUSULA SEGUNDA — DA DESTINAGAO

2.1. A permissdo de uso da area constante no presente instrumento destina-se a instalagcdo para exploragdo de visando
objetivando melhor atender a comunidade e usuarios do Campus a

2.2. Obriga-se a Permissionaria a nao instalar no espago permitido, qualquer equipamento capaz de por em risco o imével da Permitente, a integridade fisica das pessoas, nem
produzir interferéncia nos equipamentos ja instalados no Campus ou em suas areas externas.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PRAZO

3.1. O uso do espago serad permitido pelo periodo de 24 (vinte e quatro) meses a partir da data de assinatura do correspondente Termo de Permisséo de Uso, podendo ser
prorrogada, por iguais periodos, no interesse da Administragéo, nos termos legais vigentes.

3.2. Ocorrendo o término do prazo de vigéncia, ou revogado o presente instrumento, sera concedido a Permissionaria o prazo de 30 (trinta) dias para a desocupagéo de toda a area
cedida, a partir de sua notificaco, sem que lhe assista qualquer direito de retencéo ou indenizagéo.

3.3. A Permissiondria obriga-se a devolver a Permitente a area objeto da Permissdo de Uso em totais condigdes de uso, assumindo total responsabilidade pelas adaptagdes e
reparos que se fizerem necessarios.

CLAUSULA QUARTA — DA COBRANGCA DE TAXAS, PERMUTA DE SERVICOS, EQUIPAMENTOS, MATERIAIS OU BENFEITORIA

4.1. A titulo da ocupacéo a Permissionaria se obriga a

4.2. Ainadimpléncia por mais de 30 (trinta) dias das obrigagdes contidas no item 4.1, podera ensejar, a critério da administragdo superior da Permitente, as seguintes medidas:
a) revogagao imediata da Permissdo de Uso; e
b) determinagdo da desocupacéo do imével no prazo consignado na clausula 3.3 deste Termo de Permissédo de Uso.

4.3. Em caso de atraso no pagamento de quaisquer valores esta previsto a imediata atualizagdo pela taxa SELIC.

CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGAGOES DA PERMISSIONARIA
5.1. Manter em perfeito estado de limpeza e conservagao toda a area coberta pela presente Permissdo de Uso, durante a execugdo dos servigos e no final de cada expediente.

5.2. Providenciar por sua conta o seguro contra riscos de acidentes de trabalho e de responsabilidade civil, inclusive, respondendo pelo que exceder da cobertura dada pela
seguradora, ndo cabendo a Permitente nenhuma obrigag&o decorrente de acidentes devido a riscos de qualquer espécie.

5.3. Para realizagao de obras e/ou adaptacdes necessarias a consecucao de seus objetivos, fica a Permissionaria obrigada a obter prévia autorizagao formal por parte da Pré-
Reitoria de Administragdo e Diretoria/Geréncia de Administracdo do campus.

5.4. A Permissiondria e/ou pessoa por ele devidamente identificada, previamente cadastrada na Permitente, poderdo acessar a area objeto da presente Permissdo de Uso, em
qualquer dia e horério, observando, contudo, as Normas do Regulamento Interno e demais procedimentos de seguranca estabelecidos pela Diretoria-Geral do campus.

5.5. Cumprir todas as exigéncias das leis e normas de seguranga e higiene do trabalho, fornecendo adequado equipamento de protegao individual (EPI) e/ou coletivo (EPC),
necessario aos seus empregados e/ou terceiros.

5.6. Arcar com todos os custos envolvidos para adequagao do local de desenvolvimento das atividades, objeto da Permissao de Uso, ndo cabendo nenhum ressarcimento por parte
da Permitente pelas benfeitorias realizadas.

5.7. Certificar-se, antes de sua instalagédo, de todas as condigbes, facilidades e demais fatores que possam afetar a realizagdo de suas atividades, ndo sendo levadas em
consideragao quaisquer argumentagdes posteriores consequentes do desconhecimento das condi¢des existentes.

CLAUSULA SEXTA — DAS VEDAGOES

6.1. A Permissionaria nao podera transmitir, por qualquer meio, a titularidade desta Permissao de Uso, sem anuéncia da Permitente, que realizar4 andlise para verificagdo da real
possibilidade de transferéncia ou a realizag@o de nova selecédo de Permissionaria.

6.2. Néao sera permitida a utilizagao de qualquer aparelho ruidoso, sonoro, tais como, equipamentos de som, buzinas, sirenes, alarmes, de forma a perturbar o bom andamento das
atividades académicas.

6.3. Quaisquer letreiros, placas, avisos, antncios etc. sé poderdo ser afixados no local mediante autorizagdo da Coordenagéo de Comunicagao Social do campus e da Diretoria-
Geral, sendo vedada a veiculagao de quaisquer propagandas com fins comerciais

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGAGOES DA PERMITENTE

7.1. Cabera a Permitente promover a publicagdo resumida do Termo de Permisséo de Uso no site institucional.

CLAUSULA OITAVA — DAS INSPECOES

8.1. A Permitente, por meio da Diretoria/Geréncia de Administragéo reserva-se no direito de a qualquer tempo e hora, fazer inspecdes locais para verificar as condigdes de higiene e
limpeza do ambiente.

8.2. Além de submeter-se a inspecéo acima referida, a Permissionaria fica obrigada a facilitar o acesso dos servidores no exercicio de suas atribuicdes e atendendo prontamente as
exigéncias que lhe forem formuladas.

CLAUSULA NONA — DA REVOGAGAO

9.1. O ndo cumprimento das Clausulas deste Termo pela Permissionaria ensejard a Permitente o direito de revogagdo imediata do presente instrumento, independente de
notificagéo judicial, sem que assista & Permissionaria o direito de retengéo, protesto ou qualquer indenizagao.

9.2. Sera ainda o presente Termo revogado de pleno direito, independente de notificagéo judicial ou extrajudicial, na ocorréncia de qualquer uma das seguintes situagoes:

a) desaparelhamento, incapacidade técnica ou ma-fé;

b) transferéncias, subarrendamentos, sub-rogacdes, cessoes totais ou parciais, sublocagdes ou outras modalidades de alienagdo que transfiram a terceiros a presente Permissdo de
Uso; e

c) subutilizagdo com a interrupgéo voluntaria dos servigos por mais de 15 (quinze) dias consecutivos durante a vigéncia do calendario académico.

9.3. Poder4, ainda, a Permitente, revogar a qualquer tempo o presente Termo por interesse de sua administragdo superior, sem qualquer direito a indenizagdo a Permissionaria.

9.4. Nos casos de revogagdo desta Permissdo de Uso, a Permissionaria obriga-se a desocupar a area objeto da presente Permissédo de Uso e a devolvé-la a Permitente, com as
eventuais benfeitorias realizadas, em perfeita condi¢do de uso, assumindo total responsabilidade pelas adaptacdes e reparos porventura necessarios.

CLAUSULA DECIMA — DAS DISPOSICOES GERAIS
10.1. A responsabilidade quanto a guarda e a vigilancia dos equipamentos instalados no espago fisico cujo uso se constitui objeto deste instrumento, caberd inteiramente
a Permissionaria, sem qualquer ingeréncia ou participagdo da Permitente.
10.2. As divergéncias oriundas do presente Termo de Permisséo de Uso e néo resolvidas administrativamente, serdo dirimidas conforme preconizado no inciso |, do art. 109, da
Constituicdo Federal de 1988.
10.3. Fica eleito o foro da Justica Federal — Secédo Judiciaria de Goids, para dirimir todas as questdes decorrentes deste Termo, que ndo possam ser resolvidas de forma consensual
com renlincia de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.



10.4. Por estarem inteiramente de acordo com as disposicdes estipuladas, é lavrado o presente Termo de Permissdo de Uso, em 4 (quatro) vidas de igual teor e forma, para o
mesmo efeito, que lido e achado conforme, é assinado pelos representantes legais das partes interessadas, bem como pelas testemunhas que igualmente o subscrevem.

Cidade , de de 2020.

Diretoria-Geral do Campus

Permissionaria

TESTEMUNHAS

Nome:
CPF n%:

Nome:
CPF n®:

ANEXO Il
TERMO DE VISTORIA INICIAL

Pelo presente instrumento, AUTORIZANTE/CEDENTE ou PERMITENTE e AUTORIZATARIA/CESSIONARIA ou PERMISSIONARIA declaram que nesta data vistoriaram o espago
e os bens integrantes do mesmo, objeto do termo , tendo-o encontrado conforme descrito no RELATORIO DE VISTORIA anexo, devidamente rubricado pelas partes.
Finda ou rescindida a autorizagao/permissio ou cessao de uso, AUTORIZATARIA/CESSIONARIA ou PERMISSIONARIA obriga-se a restituir o espago no estado em que recebeu,
observadas as condigdes ora verificadas.

Este TERMO DE VISTORIA é parte integrante do Termo firmado entre as partes supramencionadas e, por estarem justos e acertados, firmam o
presente instrumento em 2 (duas) vias de igual teor e forma, para que surta seus efeitos legais e juridicos.

de de

Responsavel pela Autorizante/Cedente ou Permitente

Responsavel pela Autorizataria/Cessionaria ou Permissionaria

RELATORIO DE VISTORIA

1. Identificagdo:

Pela Autorizante/Cedente ou Permitente:

Nome:

Cargo ou Fungao:

Pela Autorizataria/Cessionaria ou Permissionaria:

Nome:

Cargo ou Fungao:

2 Informagoes do espaco fisico e bens:

2.1 Nome do(s) espago(s):

2.2 Informagdes dos equipamentos e outros materiais:
() Projetor
Computador

Telao

Som
lluminagao

)

)

)

) Ar Condicionado
)

)

) Cadeiras

)

(
(
(
(
(
(
(

Outros (listar):

2.3 Todos os espacos fisicos e os itens assinalados e descritos encontram-se em perfeito estado de funcionamento e conservagéo:
() Sim () Nao

2.4 Caso algum item acima (espago ou equipamento) apresente alguma avaria apresente a seguir:

2.5 Sinalizacao a ser utilizada no espago:




Responsavel pela Autorizante/Cedente ou Permitente

Responsavel pela Autorizataria/Cessionaria ou Permissionaria

ANEXO IV
TERMO DE VISTORIA FINAL

Pelo presente instrumento, AUTORIZANTE/CEDENTE ou PERMITENTE e AUTORIZATARIA/CESSIONARIA ou PERMISSIONARIA declaram que nesta data vistoriaram o espago
e os bens integrantes do mesmo, objeto do termo , tendo-o encontrado:

() Conforme descrito no Relatério de Vistoria Inicial.

() Outras, especificar a seguir:

de de

Responsavel pela Autorizante/Cedente ou Permitente

Responsavel pela Autorizataria/Cessionaria ou Permissionaria
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